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[image: image31.emf]                                    GAL   Sulcis                                                                                                                                                   Iglesiente Capoterra e Campidano d i Cagliari                                                                                                                                                                                                                               Teulada,       /0 9 /2011   Prot.         Spett.li:    Scuole  primarie                                                                                                                              del territorio del GAL                                                                                                                              Loro sedi     Alla c.a.:   Dirigenti scolastici       Oggetto :  Presentazione progetto di cooperazione transnazionale “MeDIeTerranea”     Il GAL è impegnato nella predisposizione di progetti di coo perazione transnazionale che coinvolgano anche  altri territori rurali. Tra questi particolare importanza riveste il progetto denominato “MeDIeTerranea”, di cui il  GAL scrivente è capofila e che ha come partners  anche altri GAL italiani, spagnoli e portoghe si .    L’intervento ha come obiettivo generale la promozione e valorizzazione della dieta mediterranea come stile  di alimentazione sano e come fattore identitario e culturale delle popolazioni interessate. Recentemente  l’Unesco ha riconosciuto la "dieta Medi terranea" come patrimonio mondiale immateriale dell’umanità. Essa  non richiama infatti solo la soddisfazione di un bisogno fisiologico legato all’alimentarsi; al contrario è una  filosofia ed un mod ello   di vita, amore per le tra dizioni,   ricerca delle radici   del buon cibo ,   rispetto per  l'ambiente   nell’ambito di uno sviluppo sostenibile . Rappresenta un equilibrato esempio di contaminazione  naturale e culturale che è lo stile di vita mediterraneo come eccellenza mondiale. Tale modello alimentare  mediterraneo me rita la dovuta attenzione e la dovuta tutela anche in termini di corretta educazione  alimentare.    In tale contesto il GAL ha previsto alcune attività all’interno del progetto che hanno come protagonisti  principali gli studenti delle scuole primarie, propri o perché saranno le nuove generazioni a doversi far  carico  della testimonianza  dei valori insiti nella dieta mediterranea, che, in altre aree o circostanze sono andati  irrimediabilmente dispersi.   In particolare le azioni previste che riguardano direttament e le scuole avranno ad oggetto interventi di  educazione alimentare e laboratori didattici accompagnati da momenti di approfondimento che stimolino i  bambini/ragazzi alla curiosità sul tema trattato.   E’ prevista inoltre la   r ealizzazione di una pubblicazione   e di un  cartone animato sul legame tra civiltà antiche  e moderne e Dieta Mediterranea da utilizzare come strumento didattico indirizzato alle scuole. Sopravvivono 

[image: image32.emf]                                                                                       Bozza di comunicazione a firma dell’Autorità di Gestione     Oggetto:  nulla osta   partecipazione del GAL APRODER al progetto MeDIETerranea   A seguito delle interlocuzioni col   GAL APRODER con sede a ________________________  il quale  comunica l’intenzione di  par tecipare al progetto di cooperazione transnazionale denominato  “MeDIETerranea” coordinato dal capofila GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari con sede  a Teulada (Italia), apportando risorse finanziarie non derivanti dai fondi destinati all a cooperazione  transnazionale ma bensì attingendo a risorse private o derivanti da altre misure anche all’interno del proprio  Piano di Sviluppo Locale, si comunica che questa Autorità di Gestione non dovrà procedere ad alcuna  verifica ne istruttoria sul pr ogetto.   Pertanto per quanto di competenza di questa Autorità di Gestione nulla osta all’adesione del GAL  APRODER al progetto MeDIETerranea.       Luogo e Data   Il Responsabile dell’Autorità di Gestione   Firma  

[image: image33.emf]    Allegato  2.5   GAL (o altro tipo di partenariato pubblico privato giuridicamente costituito)  ________________     “Misura 421  -   Cooperazione interterritoriale e transnazionale”       Lettera di adesione al progetto di cooperazione   “   MeDIETerranea ”       IL/La s ottoscritto/a_______________________________________________________________   Nato/a ____________________________ il _________________________ residente a  _________________________ in via __________________________________ in qualità di rappresentante  legal e del GAL (o altro tipo di partenariato pubblico  privato giuridicamente costituito)  _____________________________________________________   COMUNICA   l’interesse del suddetto GAL a partecipare alla definizione e realizzazione del progetto di cooperazione  int erterritoriale/transnazionale  “ MeDIETerranea ”,  coordinato dal GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e  Campidano di Cagliari   . Il progetto presenta obiettivi in linea con quelli previsti dal Piano di Sviluppo Locale.    L’impegno finanziario previsto per il GAL sc rivente è pari a € _______________.       Luogo e data_________________   FIRMA   ____________________________    
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del Segura

Avanzo

Pre- sviluppo Incontri preliminari della partnership 10.000,00 0,00 7.386,95

al 10/11/2011 %

A.1 Disegno e sviluppo del “Menù Tradizione Euro-Mediterraneo”  €                   30.000,00  5,82% €                  25.000,00 

5.000,00 €        

A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea   €                   50.000,00  9,71% €                  20.000,00 

30.000,00 €      

A.3 Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea   €                 100.000,00  19,42% €                  15.000,00 

85.000,00 €      

A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso 

gastronomico

 €                 265.000,00  51,45%  €               145.000,00 

120.000,00 €   

A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto  €                   60.058,00  11,66% €                  32.058,82 

27.999,18 €      

515.058,00  €               237.058,82  €         60.000,00  €         65.000,00  €         45.000,00  €         45.000,00  €         45.000,00  €         10.000,00  €           8.000,00 

Attuazione del 

progetto – Azione 

locale

Per i GAL che intendono sviluppare una parte locale di progetto il relativo budget 

viene stimato, salvo casi specifici nella misura del 50% del totale destinato al 

progetto dal singolo partner.

 

Budget disponibile

 €                 515.058,00 

TOTALE AZIONE COMUNE

TOTALE AZIONI LOCALI 

COSTO TOTALE DEL PROGETTO 

Attuazione del 

progetto - Azione 

Comune

MeDIETerranea

Piano finanziario del progetto

Fasi operative Operazione  Costo totale

TOTALE PRE - SVILUPPO 
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[image: image37.emf]    REGIONE   AUTONOMA DELLA SARDEGNA   “Misura 421  -   Cooperazione interterritoriale e transnazionale”     Premessa     Il Piano di Sviluppo Rurale 2007 - 2013 della Regione Sardegna prevede una specifica misura, la 421  “Cooperazione transnazion ale  e interterritor iale”   i cui beneficiari sono i Gruppi di Azione Locale del  territorio regionale che, in risposta al bando pubblicato dall’assessorato regionale all’agricoltura  S ervizio  S viluppo  L ocale presentino progetti di cooperazione tra diversi GAL dello stesso stato  membro  (cooperazione interterritoriale) o tra GAL operanti in almeno due stati membri o territori di altri paesi terzi  che adottano un approccio simile   (cooperazione transnazionale) .   La cooperazione transnazionale è uno strumento che contribuisce alla mode rnizzazione del modello sociale  europeo e alla riforma delle politiche dell’occupazione, dell’inclusione e della formazione. La cooperazione  transazionale, si basa sul presupposto che trarre insegnamenti da altri Paesi o Regioni in modo organizzato,  attrav erso scambio di idee e sviluppo congiunto, costituisca uno strumento  ulteriore per lo sviluppo  dell’Unione Europea dal basso e stimoli la creazione di un identità comunitaria.   I GAL della Sardegna possono presentare una o più proposte di progetti di coope razione secondo una  procedura “a sportello”, fino al 31 dicembre 2012, per un ammontare massimo di finanziamento  pubblico  complessivo   richiedibile   per ogni singolo GAL  fissato in  € 384.615,38.     In tale contesto il GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari è capofila  in due progetti  di  cooperazione transnazionale :    - progetto  MeDIETerranea   per il quale in data 26 gennaio scorso  il GAL  ha presentato ai competenti uffici  regionali la domanda di a iuto e il fascicolo di progetto,  si è  al momento  in attesa di istruttoria e di  com unicazione in merito agli esiti;   - progetto  Giovani e Sviluppo Rurale ,  attualmente in fase di avanzata definizione per il quale sarà presto  firmato l’ accordo di cooperazione con tutti i partner, cui seguirà la presentazione in  R egione per  l’approvazione;            

 

[image: image38.emf]  (da riportare su carta intestata del GAL scrivente)   GAL  _________________ _______     “Misura 421  -   Cooperazione interterritoriale e transnazionale”     Spett.le:   GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e    Campidano di Cagliari (Capofila)   Via Sulcis 75   09019 Teulada (CA )     E p.c: ai  GAL Partner di progetto     Oggetto:  adesione al progetto di cooperazione   e richiesta di accesso alla partnership   “ MeDIeTerranea ”       IL/La sottoscritto/a_______________________________________________________________   Nato/a _______________________ _____ il _________________________ residente a  _________________________ in via __________________________________ in qualità di rappresentante  legale del GAL   _____________________________________________________   con sede in  Via______________ a ___________ _______   Visto   il progetto di cooperazione transnazionale denominato “MeDIETerranea” coordinato dal GAL Sulcis  Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari e la relativa partership;   Valutata   la congruità e la condivisione dei suoi obiettivi ed delle azioni  in esso previste con quelli del Piano  di Sviluppo Locale del GAL scrivente;   C omunica  l’interesse del s uddetto GAL a partecipare alla   realizzazione d el progetto di cooperazione  transnazionale  in oggetto ,   riconoscendone e accettandone   tutte le attività già s viluppate e in essere e d  impegnandosi  a garantirne la continuità   e il rispetto delle disposizioni previste .  
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Scheda di adesione - Festival della Dieta Mediterranea
Rovigo 10 -12 ottobre 2014

Progetto di cooperazione transnazionale meDIETerranea 

Misura 421 PSR Sardegna 2007/2013

1. Denominazione
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2. Comune
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3. Nome e Cognome Referente
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4. Numero telefono Referente
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5. Indirizzo mail Referente
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6. Settore di attività
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Impresa - Enogastronomia
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Impresa - Agricoltura
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Impresa - Artigianato
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Impresa - Turismo e/o didattica rurale
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Ente Locale


7. Prodotti e servizi che si intendono esporre al Festival della Dieta Mediterranea
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8. Si intendono realizzare degustazioni?
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Si
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No
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Da valutare


9. L'impresa e/o l'Ente locale intende effettuare la vendita di alcuni prodotti?
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Si
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No
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Da valutare


10. Note e osservazioni
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  GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari

Sede Legale Via Sulcis, 75 – 09019 TEULADA (CA)

Sede Operativa Via Aldo Moro – 09010 MASAINAS (CI)

Tel. 0781/697025 Fax 0781/697177

e-mail gal.sulcisiglesiente@tiscali.it - galsulcisiglesiente@pec.it

www.galsulcisiglesiente.it
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Programma di Sviluppo Rurale 2007-2013



Regolamento (CE) 1698/2005



Asse IV – Misura 421
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“GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari “



Allegato 2



Fascicolo di progetto 



“ MeDIETerranea “



Cooperazione transnazionale


			Legale Rappresentante “GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari”


			Cristoforo Luciano Piras





			Codice progetto


			





			Data di ricezione


			








Allegato 2.1


progetto di cooperazione transnazionale


I Sezione 



PROGETTO COMPLESSIVO


1.
TITOLO DEL PROGETTO DI COOPERAZIONE



			“MeDIeTerranea“








2.
DENOMINAZIONe ABBREVIATA 



			“MeDIeTerranea“








3.
IL GAL CAPOFILA



			Denominazione completa GAL Capofila “GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari”


Indirizzo Via Sulcis 75, 09019 TEULADA (ITALIA)


Telefono +39 070/9273302/fax +39 070/9272359


posta elettronica: gal.sulcisiglesiente@tiscali.it; galsulcisiglesiente@pec.it


Coordinatore del progetto di cooperazione



Nome: Nicoletta Piras



e-mail: nicolettapiras@gmail.com



numero di telefono: +39 070/9273302


Soggetto referente del progetto di cooperazione


Nome: Daniele Serra



e-mail: danieleserra76@gmail.com



numero di telefono: +39 070/9273302


Autorità di Gestione


Regione Sardegna, Assessorato all’Agricoltura e Riforma Agropastorale, Servizio Sviluppo Locale


Referente: Daniela Boi



e-mail: dboi@regione.sardegna.it


numero di telefono: +39 070 606 8030











4.
I PARTNER GAL E NON



			Denominazione completa GAL Linas Campidano


partner effettivo X    partner associato (


indirizzo: Via San Nicolò 15, Guspini


telefono/fax: 070 9784063


posta elettronica: info@galinascampidano.it


Soggetto referente della cooperazione



nome, Antonello Ecca



e-mail, info@galinascampidano.it


numero di telefono: 070 9784063


AdG



Regione Sardegna, Assessorato all’Agricoltura e Riforma Agropastorale, Servizio Sviluppo Locale


Referente: Daniela Boi



e-mail: dboi@regione.sardegna.it


numero di telefono: +39 070 606 8030


Denominazione completa GAL Marmilla


partner effettivo X    partner associato (


indirizzo: via Baressa 2, Baradili 


telefono 0783 959021


Fax 0783 959142


posta elettronica: galmarmilla@tiscali.it


Soggetto referente della cooperazione



nome, Maurizio Manias



e-mail, galmarmilla@tiscali.it



numero di telefono 0783 959021


AdG



Regione Sardegna, Assessorato all’Agricoltura e Riforma Agropastorale, Servizio Sviluppo Locale


Referente: Daniela Boi



e-mail: dboi@regione.sardegna.it


numero di telefono: +39 070 606 8030


Denominazione completa: GAL Sarcidano Barbagia di Seulo



partner effettivo X     partner associato (


indirizzo: Corso Vittorio Emanuele 125 08033 Isili



telefono/fax: 0782 804102



posta elettronica: info@galsarcidanobarbagiadiseulo.com


Soggetto referente della cooperazione: Direttore Dr. Franco Pinna



Nome: Franco Pinna



 e-mail: galsarcidanobseulo@gmail.com


numero di telefono: 328/1213380



Soggetto referente del progetto di cooperazione: Agente di Sviluppo Dr. Rita Orgiu



Nome: Rita Orgiu



e-mail: galsarcidanobseulo@gmail.com 



numero di telefono: 328/7188312


AdG


Regione Sardegna, Assessorato all’Agricoltura e Riforma Agropastorale, Servizio Sviluppo Locale


Referente: Daniela Boi



e-mail: dboi@regione.sardegna.it


numero di telefono: +39 070 606 8030


Denominazione completa GAL Polesine Adige



partner effettivo X    partner associato (


codice fiscale 93028270291



indirizzo Piazza Garibaldi, 6 45100 Rovigo



telefono/fax 0425 090371



posta elettronica adige@galadige.it



rappresentante legale: Faccioli Alberto  



coordinatore progetto cooperazione: Fracasso Stefano, e-mail stefano.fracasso@galadige.it, tel. 0425090371, lingue conosciute Italiano, Francese


referente: Bellinello Maurizia, e-mail maurizia.bellinello@galadige.it , tel. 0425090371, lingue conosciute Italiano, Inglese, Spagnolo, Tedesco


Autorità di Gestione: Regione del Veneto - Autorità di Gestione del PSR Veneto 2007/2013


denominazione completa: Direzione Piani e Programmi Settore Primario - Regione del Veneto


indirizzo via Torino, 110 – 30172 Mestre (VE)



telefono 041 2795452 - fax 041 2795492



posta elettronica programmi.primario@regione.veneto.it


responsabile: Cecchinato Pietro dirigente



referente cooperazione: Signora Walter,


e-mail walter.signora@regione.veneto.it, 


telefono 041 2795509, 



Sartore Giovanni, 


e-mail giovanni.sartore@regione.veneto.it,


telefono 041 2795633 lingue conosciute italiano, inglese



Denominazione completa GAL CSR Marmo Melandro


partner effettivo X    partner associato (


indirizzo: C.da Perolla, s.n.


posta elettronica: csr@csrmarmomelandro.it


Soggetto referente della cooperazione



nome, Nicola Manfredelli



e-mail, csr@csrmarmomelandro.it


numero di telefono: Tel. 0971 991661 – Fax 0971 712013


AdG



Regione Basilicata



Referente:  Giuseppe Eligiato


e-mail: giuseppe.eligiato@regione.basilicata.it


numero di telefono: 0971 668715


Denominazione completa: GDR (GAL) Asociacion para el desarrollo de La Manchuela (Spagna)


partner effettivo X    partner associato (


indirizzo C/Matadero, 5 02260 FUENTEALBILLA (Albacete)


telefono +34 967 47 25 00


fax +34 967 477505


posta elettronica: ceder@lamanchuela.es


Soggetto referente della cooperazione



nome, JUANI OÑATE


e-mail, juani@lamanchuela.es     



numero di telefono: + 00 34 967472500  / 967 477535


AdG (Autorità di Gestione) DIRECCION GENERAL DE DESARROLLO RURAL


Regione: CASTILLA-LA MANCHA


Referente: JAVIER MANZANO


e-mail: javiermanzano@jccm.es


numero di telefono: 00 34 925 286825


Denominazione completa: GDR (GAL) Sierra del Segura (Spagna)


partner effettivo X    partner associato (


indirizzo:  Ctra. Cm. 412 Km 230, 02430, Elche de la Sierra (Albacete).


Teléfono +34 967-417006, 


Fax +34 967-411075


posta elettronica: sierradelsegura@sierradelsegura.com


Soggetto referente della cooperazione



Nome:  Estibaliz García Nova


e-mail, sierradelsegura@sierradelsegura.com


numero di telefono: +34 967-417006,


AdG (Autorità di Gestione) DIRECCION GENERAL DE DESARROLLO RURAL


Regione: CASTILLA-LA MANCHA


Referente: JAVIER MANZANO


e-mail: javiermanzano@jccm.es


numero di telefono: 00 34 925 286825











5.
DESCRIZIONE DEL PROGETTO DI COOPERAZIONE



Origine del partenariato



Per le tematiche trattate nel progetto e per le sue finalità il partenariato è stato costruito coinvolgendo quei Paesi dell’Area del Mediterraneo in cui le abitudini alimentari e l’approccio al cibo rappresentano una specificità, uno stile di vita e un fattore identitario che, pur nella diversità da territorio a territorio in qualche modo li accomuna.


 I partner appartengono inoltre ad alcuni degli stati promotori della richiesta all’UNESCO del riconoscimento della dieta mediterranea quale bene immateriale dell’umanità.


Nella costruzione del partenariato si è prestata particolare attenzione all’individuazione di soggetti che possano ben rappresentare un ventaglio delle realtà rurali sia italiane (nord, sud e isola) sia di quelle europee (penisola Iberica)


Motivazioni 



Recentemente l’Unesco ha riconosciuto la "dieta Mediterranea" come patrimonio mondiale immateriale dell’umanità. La Commissione europea ed alcuni tra i paesi europei e del Mediterraneo hanno sostenuto fortemente questa iniziativa. Il tema fondamentale è che la dieta Mediterranea non viene considerata solo come cibo. È una filosofia ed un modo di vita, rispetto per l'ambiente, amore per le tradizioni, e ricerca delle radici del buon cibo. Tale importante riconoscimento, felice coronamento di un iter iniziato quattro anni fa e ripreso con vigore nel 2009, consente di accreditare quel meraviglioso ed equilibrato esempio di contaminazione naturale e culturale che è lo stile di vita mediterraneo come eccellenza mondiale. 



Il termine “Dieta” (dal greco “stile di vita”), si riferisce all’insieme delle pratiche, delle  rappresentazioni, delle espressioni, delle conoscenze, delle abilità, dei saperi e degli spazi culturali con i quali le popolazioni del Mediterraneo hanno creato e ricreato nel corso dei secoli una sintesi  tra l’ambiente culturale, l’organizzazione sociale, l’universo mitico e religioso intorno al mangiare.



La Dieta Mediterranea rappresenta un insieme di competenze, conoscenze, pratiche e tradizioni che vanno dal paesaggio alla tavola, includendo le colture, la raccolta, la pesca, la conservazione, la trasformazione, la preparazione e, in particolare, il consumo di cibo. La Dieta Mediterranea è caratterizzata da un modello nutrizionale rimasto costante nel tempo e nello spazio, costituito principalmente da olio di oliva, cereali, frutta fresca o secca, verdure, una moderata quantità di pesce, latticini e carne, molti condimenti e spezie, il tutto accompagnato da vino o infusi, sempre in rispetto delle tradizioni di ogni comunità. 



Tuttavia, è molto più che un semplice alimento. Essa promuove l'interazione sociale, poiché il pasto in comune è alla base dei costumi sociali e delle festività condivise da una data comunità, e ha dato luogo a un notevole corpus di conoscenze, canzoni, massime, racconti e leggende. La Dieta si fonda sul rispetto per il territorio e la biodiversità, e garantisce la conservazione e lo sviluppo delle attività tradizionali e dei mestieri collegati alla pesca e all'agricoltura nelle comunità del Mediterraneo.



I paesi dell'area di Mediterraneo hanno una grande ricchezza di eredità di prodotti tradizionale in comune. Prodotti come olio, vino, formaggio, pane e frutta sono solamente esempi di produzioni che derivano da una storia millenaria di agricoltura a artigianato locale e che sono cruciali per ogni territorio che si affaccia nel bacino del Mediterraneo. 



Altro aspetto di primaria importanza è che, come dimostrato da numerosi studi scientifici, la dieta mediterranea è in assoluto la più sana e rappresenta un esempio di alimentazione corretta ed equilibrata, capace di prevenire disfunzioni cardiovascolari, obesità o altre patologie tipiche di diete meno salutari. Tale caratteristica merita di essere adeguatamente valorizzata e diffusa sia tra le popolazioni locali attraverso decise azioni miranti all’educazione alimentare specie presso le fasce più giovani della popolazione (mense scolastiche) sia nei confronti dei turisti o visitatori esteri.



Da un punto di vista prettamente economico la criticità principale, comune ai territori coinvolti nel progetto, riguarda la scarsità delle relazioni commerciali tra produttori locali che garantiscono il mix alimentare su cui si fonda la dieta mediterranea ed operatori turistici e la mancanza di attività per la promozione dell'agro-food e nell’artigianato alimentare locale. Di solito, alberghi, agriturismo e ristoranti dei territori coinvolti usano i canali della distribuzione di massa per l'approvvigionamento dei prodotti che propongono ai loro clienti. 



D'altra parte i produttori locali vendono i loro prodotti all'ingrosso e hanno un numero limitato di clienti. Non cogliendo l'opportunità di promuovere congiuntamente i prodotti ed i servizi di qualità a clienti e turisti, il risultato è che il turismo non produce un aumento adeguato di redditi locali. 



Queste costrizioni sono comuni in ogni territorio coinvolto, con differenze solamente riguardo al livello di sviluppo turistico ed economico ed i modi della distribuzione e vendita di prodotti locali. 



La promozione comune della dieta mediterranea e dei prodotti tradizionali di qualità che la compongono potrebbe creare profitto sia a produttori (più visibilità e nuova forma di profitti) sia ad albergatori e ristoratori (approvvigionamento di cibo sostenibile e sano). 



Il progetto vuole esplorare una modalità Euro-Mediterranea comune per affrontare meglio la "distanza" tra operatori turistici e dieta mediterranea a livello territoriale e fra le regioni che partecipano. 



Avvicinare produttori e operatori turistici per offrire un migliore approvvigionamento verso i molti consumatori che generalmente cercano "qualità", è un modo vincente per lo sviluppo reciproco. 



L'aspetto innovativo del progetto è il punto focale sul bisogno di relazione più forte tra i due settori (turismo e dieta mediterranea) della stessa industria (offerta di turismo di servizi sostenibili).



Per la dieta mediterranea e i prodotti che le ruotano attorno, le attività di promozione dei loro lavori attraverso vetrine come alberghi di livello medio-alto o altri spazi accessibili ai turisti sono un modo nuovo per dare un valore aggiunto alla specificità del modello alimentare locale. 



Continuità, complementarietà e/o integrazione del progetto con altri progetti terminati o in essere di cooperazione e non


Essendo la valorizzazione delle tipicità intese come sistema socio economico dei territori rurali uno dei pilastri dello sviluppo locale trattato dai GAL, i partner aderenti al progetto hanno già in circostanze e contesti diversi attuato azioni complementari e coerenti con gli obiettivi del progetto MeDIETerranea.


A titolo esemplificativo il Capofila insieme al GAL Linas Campidano hanno partecipato in qualità di partner a progetti di cooperazione transnazionale nell’ambito dell’Asse II del Programma Leader +. In particolare i progetti “Locande ECI” e “Portale ECN” trattavano tematiche strettamente legate e inerenti le tematiche oggetto del progetto MeDIETerranea. Anche essi hanno previsto azioni tendenti alla valorizzazione delle produzioni tipiche dell’agroalimentare e artigianato locale, nonché all’accrescimento della percezione delle realtà coinvolte come espressione del valore “ruralità”.



Si ricordi che il GAL Sulcis nell’ambito del progetto Locande ha svolto il ruolo di Capofila tra i GAL sardi per la parte regionale del progetto, svolgendo alcune parti comuni dello stesso dietro mandato dei restanti GAL.


Oltre a questo ciascun GAL parter ha promosso nel suo territorio operazioni di recupero e valorizzazione di specificità legate al comparto enogastronomico, artiginale e produttivo.



Sempre a titolo di esempio il GAL Capofila durante il periodo di programmazione Leader + ha promosso e realizzato un Ricettario cartaceo dal titolo “Le ricette tradizionali del Sulcis Iglesiente”. Partendo da una ricerca sul territorio basata principalmente sul coinvolgimento e sull’intervista di donne e cuochi depositari di antiche ricette tradizionali si è costruito un vero o proprio ricettario diviso per stagioni. Lo stesso è stato tradotto in inglese ed è diventato anche un DVD tradotto in inglese e spagnolo, contenente tra l’altro un gioco interattivo di composizione dei menù adatto ai bambini.



Il GAL Capofila ha inoltre realizzato una produzione dal titolo “I prodotti tradizionali del Sulcis Iglesiente: gusti nuovi dal sapore antico” contente 9 schede di altrettanti prodotti tradizionali (pane, ortaggi, vino, miele etc) con le principali caratteristiche organolettiche e di produzione nonché immagini fotografiche, nella versione in lingua inglese e italiano.



C’è stata inoltre un’altra produzione cartacea dal titolo “Sulcis Iglesiente sopra e sotto, persone luoghi, tradizioni e leggende”, frutto di uno studio sociologico sulla tipicità della “gente del sulcis”. In esso sono raccolte interviste a testimoni e attori di vita quotidiana antica e moderna, leggende e tradizioni, mestieri e riti religiosi. Anche questo lavoro è stato tradotto in inglese.



Tutte le produzioni sopra citate sono state utilizzate in diverse occasioni come strumenti di valorizzazione e promozione del territorio.


Quanto sopra detto garantisce un elevato grado di complementarietà tra gli obiettivi del progetto MeDIETerranea e il bagaglio di attività già svolte o in corso di svolgimento ad opera dei partner che, debitamente messi a frutto e sistematizzati consentiranno di non disperdere buone pratiche già realizzate ma, al contrario, di proseguirne gli utili risultati e migliorarli completarli con le nuove azioni di progetto.


Obiettivo generale 



Obiettivo generale del progetto è promuovere e valorizzare la dieta mediterranea come stile di alimentazione sano e come fattore identitario e culturale delle popolazioni coinvolte. Accrescere la consapevolezza e l’attenzione verso la dieta mediterranea consentirà di incrementare la domanda di prodotti tipici reperibili presso i produttori locali in primis da parte della stessa popolazione e, trasferito al comparto turistico, questo obiettivo contribuirà ad avvicinare gli operatori del comparto ristorativo e ricettivo/alberghiero ai produttori locali del comparto agroalimentare.



Il progetto intende inoltre diffondere un modo più "sostenibile" di visitare i territori, dove i turisti possono vedere ed assaggiare i prodotti tradizionali, dando anche la possibilità di aumentarne l'attenzione e la conoscenza di processi tradizionali di produzione. 



Obiettivi specifici



· Rafforzare l’identità rurale mediterranea attraverso la valorizzazione e promozione delle dieta Mediterranea;



· Diffondere e valorizzare la percezione della dieta mediterranea come dieta sana e salutare.



· Favorire la commercializzazione degli alimenti tradizionali legati alla Dieta Mediterranea attraverso uno stretto legame con il settore turistico (agriturismo, hotel, ristoranti, osterie, ect..) nei territori dei Gal coinvolti;



· Approfondire il legame tra prodotti e produzioni tradizionali e la società,



· Valorizzare i processi produttivi ed i luoghi di produzione degli alimenti


Descrizione delle operazioni previste



A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" 



Lo scopo di questa fase è l’elaborazione di un  "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo " quale strumento che si associa ai prodotti tipici di ogni territorio coinvolto ed incontra le mete dell'identità, della qualità e della sicurezza alimentare. Aiuta la diffusione della cultura del Mediterraneo e promuove la valorizzazione e la qualità della vita nelle aree rurali  e dell'offerta turistica. 



Il menù sarà elaborato in un modo integrato da produttori, chef ed esperti nutrizionalisti per scopi promozionali e di educazione alimentare.. 


Notevole importanza rivestiranno adeguati approfondimenti e valutazioni scientifiche e organolettiche ad opera di organismi di ricerca, esperti della materia etc.


L'idea è definire un menu completo composto da piatti cucinati con prodotti di agro-cibo tradizionali dalle regioni diverse per essere proposto a consumatori locali e turisti. 



Concretamente, il Menu è definito da un "Catalogo delle Produzioni Tradizionali strettamente legate alla dieta mediterranea": prodotti, metodi e materie prime usate da coltivatori locali e artigiani in ogni territorio.



Si declinerà anche uno specifico Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo “a misura di bambino” da proporre agli istituti scolastici per valutarne la possibilità di introduzione nelle mense scolastiche.


A.2. Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.


L'obiettivo di questa attività è l'organizzazione e la gestione di eventi itineranti legati fortemente alla Dieta Mediterranea. Tali eventi si svolgeranno di volta in volta nei vari territori coinvolti nel progetto, secondo le tipologie organizzative e logistiche tipiche che caratterizzano i luoghi ospitanti. Lo scopo di tali eventi è promuovere nel Mediterraneo le produzioni tradizionali che garantiscono il mix di pietanze della dieta mediterranea ed un'offerta turistica più responsabile. Allo stesso modo la presenza a questi eventi di cuochi e chefs dei vari territori coinvolti garantirà lo scambio di metodi, ricette e interpretazione del gusto. Questi elementi dovranno costituire un importante veicolo per stabilire un contatto tra la qualità di agro-food del Mediterraneo e dell’artigianato alimentare ad un pubblico di utenti e turisti. L'evento è anche un mezzo per  rilanciare le abilità di arte e produzione dei paesi dell'area del Mediterraneo, tramite la creazione di una vetrina privilegiata anche per le produzioni artigianali tipiche che ruotano attorno alla dieta Mediterranea e che con essa sono espressione di tutti gli aspetti e sfaccettature insite nell’identità rurale.



L'idea è progettare degli eventi che si differenzino in maniera marcata dalle tradizionali fiere agroalimentari. Alle classiche attività di degustazione di prodotti spesso caotiche e generaliste, si intende sostituire dei momenti di approfondimento in cui la dieta mediterranea diventa veicolo emozionale e  percorso sensoriale. Il cibo e gli oggetti, la dieta, gli alimenti e le storie o leggende che ad essi si accompagnano devono necessariamente essere presentati quali parte di un insieme di elementi storici, culturali, che richiamino nell’immaginario di ciascuno ricordi o impressioni e suscitino sensazioni positive. Per tali motivi gli eventi potranno essere realizzati in concomitanza e di raccordo con altre manifestazioni a carattere nazionale o europeo di altra natura (festival culturali o simili) che ne consentano una maggiore espressione in termini di sistema dieta mediterranea. Per tale attività sarà fondamentale la partecipazione delle organizzazioni partner rappresentanti dei produttori ed operatori turistici di ogni territorio.


A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 



Partendo dalle considerazioni citate in premessa secondo cui nel Paesi del Mediterraneo il cibarsi non è solo la risposta ad un bisogno primario ma anche un vero e proprio stile di vita, un approccio al mondo esterno e a quello interiore insito nella natura umana e tramandato dalla notte dei tempi, si intende sviluppare una ricerca sulle relazioni tra la nascita della civiltà antica e la dieta mediterranea. 



Nel mondo greco ad esempio l’approccio alla natura basato sul rispetto degli elementi e dei ritmi delle stagioni hanno avuto fortissime implicazioni sulla religione e sulla mitologia. L’equilibrio e il rispetto per ciò che circondava l’uomo e ne garantiva il sostentamento ha certamente avuto un ruolo determinante sull’approccio al cibo. 



Sopravvivono racconti e aneddoti mitologici la cui lettura odierna può costituire un utile strumento di educazione alimentare legata alla dieta mediterranea.



Con tale attività si intende sviluppare un lavoro di ricerca di storie e di esempi vecchi di millenni o più recenti da tradurre in un elaborato adatto ad usi didattici e di educazione alimentare sotto forma di cartone animato. I soggetti e gli elaborati verranno selezionati attraverso un concorso di idee indirizzato alle scuole primarie dei territori aderenti dal possibile titolo “Donatori di storie a Km 0 finalizzato alla produzione di un cartoon sulla dieta mediterranea”. Le migliori storie, opportunamente tradotte e sintetizzate, daranno lo spunto per l’elaborazione della produzione animata caratterizzata un filo conduttore che avrà come comune denominatore la dieta mediterranea così come intesa nei vari territori coinvolti.


E’ prevista inoltre la realizzazione di un libro/pubblicazione che raccoglierà tutti i racconti e le storie/racconti pervenuti e di un “pezzo musicale” che possa rappresentare una sorta di “colonna sonora” della Dieta Mediterranea.


Il prodotti finali di animazione grafica/cartone animato, libro/pubblicazione e brano musicale, riprodotti su adeguati supporti anche digitali (DVD, CD etc) verranno utilizzati e distribuiti come strumenti di marketing e veicoli di educazione alimentare che consentiranno di lasciare una traccia originale del progetto anche ben oltre la sua conclusione.



A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico 


Lo scopo principale del Festival della Dieta Mediterranea è promuovere nell’ambito dei territori coinvolti il valore aggiunto della Dieta Mediterranea e delle produzioni tradizionali che la compongono, dando una grande risonanza sull'opportunità di valorizzare questa eredità per mezzo del settore turistico. In questa occasione sarà presentato il "Menu’ tradizionale Euro-Mediterraneo”.



Il Festival sarà aperto alla partecipazione dei produttori coinvolti e delle piccole e medie imprese del settore turistico. Ci si propone di raggiungere, in ogni Gal, la partecipazione di circa 20 produttori ed artigiani che saranno chiamati a dare una dimostrazione viva delle loro abilità, i  visitatori verranno invitati per sperimentare con loro proprie mani le tecniche tradizionali che, complessivamente considerati danno origine allo stile alimentare mediterraneo.


Anche il Festival rappresenterà il sistema dieta Mediterranea quale insieme di elementi storici, culturali e sociali legati al cibo. Persone, oggetti, alimenti e tradizioni seppur provenienti da territori diversi saranno accomunati da quel filo conduttore che è lo stile di vita mediterraneo e l’approccio al cibo e alla quotidianità che esso rappresenta.


Il Festival ospiterà momenti di approfondimento scientifico, con particolare riferimento agli aspetti salutari e nutrizionali. La dieta mediterranea rappresenta un esempio di alimentazione corretta ed equilibrata, capace di prevenire disfunzioni cardiovascolari, obesità o altre patologie tipiche di diete meno salutari. Tali circostanze devono necessariamente essere evidenziate e valorizzate anche attraverso l’apporto di autorevoli contributi scientifici che troveranno spazio all’interno del Festival.



In occasione del Festival della Dieta Mediterranea sarà inoltre organizzato un concorso di cucina avente per tema la dieta mediterranea. Chefs e cuochi si confronteranno presentando piatti e ricette che più rispecchiano le identità e le specificità dei territori di provenienza.



Una giuria qualificata ne valuterà i risultati e, sulla base di diverse nomination (miglior piatto emozionale, migliore interpretazione delle realtà rurali, migliore rivisitazione di antiche ricette etc) conferirà i riconoscimenti.



Il Festival sarà l’evento finale e più rappresentativo. In esso saranno presentati anche i risultati delle attività di cui ai punti precedenti (Menù, produzione animata, concorso gastronomico etc) anche ad opera di testimonial qualificati, nell’ambito della gastronomia e della ricerca storica e scientifica.


L’esperienza maturata nell’organizzazione e nella gestione del Festival consentirà di porre le basi per farlo diventare un evento ripetibile nel tempo e un appuntamento fisso, magari itinerante, anche ben oltre la conclusione del progetto di cooperazione per esempio programmando “la biennale della Dieta Mediterranea”. Potrà essere anche un utile spunto per la creazione di una Fondazione o Accademia della Dieta Mediterranea.


Indicatori del progetto



			Indicatori


			Unità di misura


			Valore previsionale





			Indicatori di realizzazione 





			Partner


			numero


			8





			di cui GAL


			numero


			8





			di cui Partner no Gal


			numero


			





			Regioni coinvolte


			numero


			4





			Stati coinvolti (per i progetti transnazionali


			numero


			2





			Struttura comune


			numero


			-





			Rete tra operatori locali


			numero


			-





			Prodotti comuni


			numero


			3





			Indicatori di risultato





			Pubblicazioni cartacee realizzate


			numero


			2





			Pubblicazioni multimediali realizzate


			numero


			1





			Eventi promozionali realizzati


			numero


			5








6.
METODI E PROCEDURA DI ATTUAZIONE DEL PROGETTO 



Forma giuridica e gestionale 



			Per l’attuazione delle azioni relative alla parte comune del progetto si è deciso di non istituire una figura giuridica comune (GEIE) ma di farle gestire ai GAL partner.


Per loro natura ci sono azioni che possono essere gestite ed eseguite separatamente dai diversi GAL aderenti e  quindi da questi monitorate e rendicontate ognuno per propria competenza  e altre che invece, per questione di uniformità, complementarietà saranno gestite da uno o più GAL in nome e per conto dell’intera partnership. In tal caso si procederà di volta in volta a predisporre e stipulare tra i partner le corrispettive convenzioni di mandato ad operare.








Modalità attuative



			Modalità attuative


			Operazioni


			Soggetto responsabile





			A regia diretta


			A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo"


			GAL Capofila e/o GAL partner





			


			A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.


			GAL Capofila e/o GAL partner





			


			A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico


			GAL Capofila e/o GAL partner





			


			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			GAL Capofila e/o GAL partner





			A bando


			A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea


			Affidamento a soggetto esterno








1. Aspetti Organizzativi 



Cronoprogramma delle attività 



			Data di inizio progetto: Gennaio 2012


Data di fine progetto: Luglio 2015





			Fasi operative


			Tempi di realizzazione





			Pre-sviluppo


			Operazioni previste


			2010


			2011


			2012


			2013


			2014


			2015





			


			Ricerca partner


			


			X


			


			


			


			





			


			Comunicazione, informazione


			


			X


			


			


			


			





			


			Organizzazione riunioni e incontri


			


			X


			


			


			


			





			


			Ricerche, studi di fattibilità, consulenze


			


			


			


			


			


			





			


			Ideazione e definizione del progetto


			


			X


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			


			


			





			Attuazione del progetto


			A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" 






			


			


			X


			


			


			





			


			A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.


			


			


			X


			X


			


			





			


			A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 






			


			


			


			X


			


			





			


			A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico 


			


			


			


			         X


			X


			





			


			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			


			


			X


			X


			X


			      X








Modalità individuate per assolvere ai compiti organizzativi e direttivi



In generale le attività di coordinamento e gestione delle azioni comuni e raccordo della partnership sono in capo al GAL Capofila.



Per particolari azioni o parti di esse che dovessero essere delegate ad un GAL diverso dal Capofila, nei suoi confronti si procederà in ogni caso alla stipula di una convenzione di mandato ad operare. La gestione e l’organizzazione di tali azioni saranno concordare ed attuata dal GAL delegato debitamente supportato dal Capofila



Il GAL Capofila è inoltre coadiuvato da uno specifico Comitato di coordinamento che assiste il Capofila nella necessaria attività di specificazione della attività di Progetto e nella relativa attuazione. 



Il Comitato di coordinamento si riunisce, anche in teleconferenza o audio conferenza, ogni volta lo richiedano almeno tre Partner con fax sottoscritto e inviato al Capofila e comunque con cadenza almeno semestrale. La convocazione per la riunione, ad opera del Capofila, completa di ordine del giorno e orario, è inviata almeno sette giorni prima del giorno previsto per la riunione.



Il Comitato di coordinamento è composto da almeno un rappresentante per ogni Partner. È ammessa la presenza a mezzo di delega a favore di altro Partner purché si tratti di delega scritta, firmata e consegnata al Capofila nella riunione per la quale è rilasciata. Ogni Partner può rappresentare al massimo 1 Partner.



Le deliberazioni sono valide se assunte con i seguenti quorum costitutivi e deliberativi: 



1.
per le deliberazioni relative alle modifiche al presente Accordo, ad ammissione di nuovi Partner, esclusione, responsabilità dei Partner, revoca del mandato al GAL Capofila e azione giudiziaria o arbitrale da intraprendere contro uno o più Partner: (i) è richiesta la presenza di 2/3 dei Partner per la validità della riunione; (ii) è richiesto il voto di 2/3 dei presenti per l’approvazione della deliberazione.



2.
Per le deliberazioni relative a azioni di Progetto, relative spese e piano finanziario: (i) è richiesta la presenza del 50% più uno dei Partner per la validità della riunione; (ii) è richiesto il voto del 50% più uno dei presenti per l’approvazione della deliberazione.



Delle riunioni verrà redatto un verbale da distribuire e approvare a fine riunione o al massimo entro dieci giorni.


8.
ASPETTI FINANZIARI 



Piano finanziario del progetto 





			Fasi operative






			Operazione 






			Costo totale


			Finanziamento PSR


			Altri finanziamenti





			


			


			


			Quota FEASR


			Costo pubblico


			Quota privata


			





			Pre- sviluppo


			Ricerca partner



Comunicazione, informazione



Organizzazione riunioni e incontri



Ideazione e definizione del progetto


			


			


			


			


			





			TOTALE PRE - SVILUPPO 


			


			


			


			


			





			Attuazione del progetto - Azione 



comune


			A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" 


			


			


			


			


			





			


			A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.


			


			


			


			


			





			


			A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea


			


			


			


			


			





			


			A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico 


			


			


			


			


			





			


			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			


			


			


			


			





			TOTALE AZIONE COMUNE


			


			


			


			


			





			Attuazione del progetto – Azione locale


			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			


			





			TOTALE AZIONI LOCALI 


			


			


			


			


			





			COSTO TOTALE DEL PROGETTO 


			


			


			


			


			








Cronoprogramma di spesa



			Operazioni previste





			


			2010


			2011


			2012


			2013


			2014


			2015





			A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" 


			


			


			


			


			


			





			A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.


			


			


			


			


			


			





			A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea


			


			


			


			


			


			





			A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico 


			


			


			


			


			


			





			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			


			


			


			


			


			








Sostenibilità delle attività



Il limitato numero di azioni, la loro tipologia e soprattutto le modalità organizzative ed esecutive previste per le stesse consentono un elevato grado di sostenibilità economica ma anche tecnico operativa



Con riferimento ad esempio alla voce A1 del progetto “Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" i GAL partner e i soggetti a loro vicini (università, centri di ricerca, chefs di rilievo) garantiscono già un sufficiente bagaglio di studi, ricerche, esperienze che, debitamente affinati, ripresi e messi a sistema consentono di evitare duplicazione di costi o di lavori già svolti. Il Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo e agli approfondimenti scientifici ad esso legati, rimarranno poi a disposizione degli operatori turistco-ricettivi dei territori coinvolti che potranno utilizzarli senza sostenere alcun costo aggiuntivo.



Anche con riferimento agli eventi itineranti e al Festival sulla dieta mediterranea (Azioni 2 e 4 del progetto) è ferma intenzione della partnership, inserire o far coincidere per quanto possibile tali attività con altrettanti eventi coerenti per finalità e modalità gestionali. In tutti i territori coinvolti si svolgono cioè da anni manifestazioni ed appuntamenti culturali, sociali ed enogastronomici che se debitamente combinati e utilizzati in concomitanza con le attività di progetto consentiranno da un lato un notevole risparmio in termini economici e gestionali, e avranno il grande vantaggio di offrire alle azioni di progetto un respiro più ampio.


E’ obiettivo del progetto creare le condizioni per cui il Festival sulla dieta Mediterranea possa consolidarsi come evento ripetibile nel tempo, sui format e modalità organizzative previste in questo progetto, Le istituzioni locali (Comuni, GAL, Provincie, Associazioni etc) potranno infatti replicarle ad esempio a cadenza biennale facendole diventare un appuntamento fisso di promozione e valorizzazione delle realtà rurali.


Infine per quanto riguarda la produzione cartacea e il cartone animato, va da se che essendo il tema e i contenuti espressione della fantasia e del lavoro degli alunni delle scuole coinvolte, i costi sono limitati ai costi vivi di traduzione in prodotto animato e raccolta delle storie nel libro cartaceo.



Anche tale risultato ha certamente il pregio di durare nel tempo. Pubblicazione cartacea e cartone animato verranno infatti adeguatamente distribuiti presso i principali canali territoriali (biblioteche, videoteche, istituti scolatici etc) entrando a far parte del patrimonio storico e culturale locale. 


ALLEGATI



· Accordo di cooperazione



· Documentazione di supporto



progetto di cooperazione  TRANSNAZIONALE


II Sezione 



PROGETTO LOCALE (GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI)


1.
TITOLO DEL PROGETTO DI COOPERAZIONE



			Progetto pilota di educazione alimentare MeDIETerranea








2.
DENOMINAZIONA ABBREVIATA 



EDUALIMED


3.
PARTNER 



			I principali partner coinvolti saranno le scuole primarie del territorio del GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari.








4.
DESCRIZIONE DEL TERRITORIO E DELLA STRATEGIA DEL PIANO DI SVILUPPO LOCALE 



L’obiettivo generale del  PSL del GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari  è di creare e consolidare un sistema rurale integrato che colleghi le potenzialità del territorio e le porti ad un progetto di sviluppo condiviso e partecipato. Un progetto basato sulla complementarietà tra zone produttive con forti caratteristiche di tipicità, mare, aree ambientalmente rilevanti, opportunità del Parco Geominerario.



Il territorio del Sulcis Iglesiente possiede connotazioni geomorfologiche e ambientali assai peculiari. Un tratto costiero ricco di varietà geografiche che alternano rilievi collinari di modesta altitudine, vasti tratti pianeggianti, e, più all’interno, rilievi montuosi che conservano un grande patrimonio di biodiversità. Conosciuto sin dall’antichità per la consistenza dei giacimenti metalliferi, il Sulcis Iglesiente è stato per secoli uno dei più importanti distretti metalliferi d’Europa. Successivamente, alle miniere metallifere si sono aggiunte le coltivazioni dei giacimenti di barite, argilla bentonitica e, soprattutto, carbone. 



La crisi irreversibile dell’industria mineraria nonchè di quella manifatturiera, unitamente all’assunzione di una piena consapevolezza delle grandi potenzialità turistiche della zona hanno portato le popolazioni locali a ripensare il proprio sviluppo puntando alle produzioni agroalimentari di qualità, alla multifunzionalità dell’impresa agricola, alla valorizzazione dell’ambiente in termini di sviluppo sostenibile. 



Puntare alla creazione di un sistema integrato attraverso il PSL significa introdurre elementi di un’efficace connessione interfunzionale tra vari asset territoriali presenti nell’area. L’obiettivo dell’integrazione diventa perseguibile se la “competitività territoriale” dell’area del Sulcis Iglesiente si gioca  non solo sui fattori naturali ma anche sulla rete di servizi e sulle competenze che il territorio e i suoi operatori/attori dello sviluppo saranno in grado di attivare. L’obiettivo generale verrà perseguito attraverso strategie, ognuna delle quali è dotata di un set di obiettivi specifici generalmente ricollegabili alle Misure del PSR ed ai suoi obiettivi generali.



Le strategie adottate saranno finalizzate a:



1.
Sostenere e diffondere la “cultura produttiva locale” e rafforzare il collegamento con il territorio e con l’offerta turistica garantire il collegamento delle produzioni locali di qualità al mercato di prossimità oltre che ai mercati nazionali e internazionali di riferimento;



2.
rafforzare gli elementi e il sistema dell’offerta turistica locale;



3.
valorizzare al meglio la “risorsa ambiente”;



4.
effettuare adeguamenti strutturali, interventi di miglioramento estetico e di cura del territorio e delle sue popolazioni (inclusione sociale);



5.
realizzare progetti pilota a regia GAL finalizzati al raggiungimento degli obiettivi dell’Asse 3 del PSR e funzionali alla più efficace realizzazione delle strategie attivate;  



6.
realizzare servizi comuni d’area.     


Tematica sviluppata nel progetto



Sperimentazione di un progetto pilota di educazione alimentare per le scuole del territorio, in particolare con le classi 3 e 4 delle scuole primarie partendo dal coinvolgimento preliminare degli istituti scolastici, delle ASL e dei Comuni per la verifica di fattibilità di iniziative che prevedano l’inserimento nei menù scolastici di un menù a tema che abbia a riferimento pietanze legate strettamente alla dieta mediterranea.


5.
DESCRIZIONE DEL PROGETTO 



Motivazioni 



La tematica che si intende sviluppare con il progetto parte dalla considerazione che le popolazioni rurali e in particolare le nuove generazioni devono essere adeguatamente sensibilizzate sulla circostanza che la ruralità è oggi un “valore”, un bene prezioso da preservare e tramandare, perché i suoi caratteri di specificità se adeguatamente difesi costituiranno un punto di forza per affrontare le sfide attuali e future che il mondo globalizzato ci impone.



Infatti si possono copiare abiti, modelli di automobili o telefoni cellulari, ma il territorio e le persone che lo abitano restano per loro natura inimitabili. Se si prende coscienza di ciò sarà possibile impostare le scelte future in maniera adeguata, fuggendo dall’uniformazione delle cose e degli stili di vita.



Partire dalle nuove generazioni quindi, e facendolo con quanto più naturale e tradizionale i territori rurali sanno esprimere: il modello alimentare mediterraneo inserito nel contesto scolastico. Avvicinare o riavvicinare il bambini agli alimenti locali, agli elementi culturali e sociali che ad essi si accompagnano in due parole alla Dieta Mediterranea, contribuirà al raggiungimento degli obiettivi sopra citati.



Continuità, complementarietà e/o integrazione del progetto con altri Progetti terminati o in essere di cooperazione e non


Il GAL Sulcis Iglesiente durante il periodo di programmazione Leader + ha promosso e realizzato un Ricettario cartaceo dal titolo “Le ricette tradizionali del Sulcis Iglesiente”. Partendo da una ricerca sul territorio basata principalmente sul coinvolgimento e sull’intervista di donne e cuochi depositari di antiche ricette tradizionali si è costruito un vero o proprio ricettario diviso per stagioni. 


Lo stesso è diventato anche un DVD tradotto in inglese e spagnolo. In particolare questo ultimo strumento divulgativo contiene una specifica sezione destinata ai più piccoli, consistente in un gioco interattivo con personaggi e cuochi animati e colorati. Ai bambini è lasciata libertà di composizione dei menù di alcune ricette tradizionali con una serie di domande e risposte nonché di posizionamento dei vari ingredienti in una “pentola virtuale” .


Strumenti simili e complementari sono previsti nel progetto di cooperazione perché costituiscono un utile stimolo all’apprendimento e alla curiosità nei confronti dei temi trattati.


Obiettivi specifici



-Sensibilizzare le nuove generazioni sulle tematiche inerenti l’identità rurale mediterranea creando curiosità e attenzione verso la dieta Mediterranea;



- Migliorare, specie nei confronti delle famiglie, la percezione della dieta mediterranea come dieta sana e salutare;


-Educare le nuove generazioni nella scelta e nel consumo di prodotti locali a chilometro zero così da veicolare una domanda futura degli stessi;


Descrizione delle operazioni previste



			A.1 Azioni di sensibilizzazione nei confronti delle famiglie e delle istituzioni coinvolte nel circuito delle mense scolastiche.



Organizzazione di momenti di coinvolgimento e approfondimento indirizzati alle famiglie, agli istituti scolastici, alle ASL e ai Comuni per la verifica di fattibilità di iniziative che prevedano l’inserimento nei menù scolastici di un menù a tema che abbia a riferimento pietanze legate strettamente alla dieta mediterranea.


A.2 Declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino


Dal coinvolgimento degli attori interessati e da adeguati approfondimenti scientifici si concorderanno uno o più  Menù Tradizionali Euro-Mediterraneo che, per mix di alimenti, caratteristiche organolettiche e nutrizionali possa essere inserito nei classici menù proposti nelle mense scolastiche. A rotazione nel tempo si potranno proporre diversi menù regionali/internazionali provenienti da territori coinvolti nel progetto.


A.3 Laboratori di educazione alimentare 


Negli istituti scolatici coinvolti verranno organizzati laboratori di educazione alimentare e momenti di approfondimento che stimolino i bambini alla curiosità sul tema trattato sia attraverso la lavorazione manuale e pratica di ingredienti e prodotti (es. laboratorio del pane o della pasta) sia attraverso momenti di apprendimento   in aula con l’ausilio di racconti, leggende etc anche ad opera di compagnie teatrali locali.


A.4 Realizzazione di materiale didattico 


I laboratori di educazione alimentare dovranno necessariamente essere accompagnati da materiale didattico adeguato al target di riferimento. Verranno realizzate brochures animate e colorate, libri in 3D, giochi etc che accompagnino i ”momenti creativi” ed educativi per renderli più interessanti e costruttivi.












Coerenza del progetto rispetto al Piano di Sviluppo Locale



Le azioni previste nel progetto trovano una marcata coerenza con le strategia di sviluppo previste all’interno del PSL del GAL Sulcis, in particolare quelle leate alla Mis. 321 – SERVIZI ESSENZIALI PER L'ECONOMIA E LA POPOLAZIONE RURALE



La Misura, come noto, presidia principalmente l’obiettivo  prioritario dell’asse III del PSR orientato a migliorare l’attrattività del territorio per le imprese e per la popolazione. Il Piano di Sviluppo Locale dispiega prevede una specifica strategia, la n. 4,  "Adeguamenti strutturali e cura del territorio",  dedicata prioritariamente ai servizi a favore della popolazione sia in senso materiale che, come in questo caso immateriale. Pare opportuno ribadire che appare assolutamente necessario che all’avanzamento economico corrisponda un pari avanzamento sociale, d’istruzione, di competenze  e di cura di un territorio sulla cui tutela si fonda molto dello sviluppo futuro della zona.     


Ancora più attinente al progetto è la strategia n. 1 “Sostenere  e diffondere la “cultura produttiva locale” e rafforzare il  collegamento con il territorio e con l’offerta turistica”:



La strategia prevede  la rivalutazione dei modelli di produzione tipici del territorio. L’azione 2 consente di supportare tali interventi attraverso l’accompagnamento con  attività destinate ai giovani in età scolare. Le attività previste sostengono, per l’appunto attività di carattere didattico, culturale e ricreativo destinate  alla riscoperta dei valori del mondo agricolo locale e delle sue tradizioni. Tutto il lavoro preparatorio così orientato sarà  destinato inoltre a preparare un quadro di eventi nuovi di divulgazione delle tradizioni locali, o di iniziative di supporto per eventi già presenti da valorizzare più compiutamente. 


Indicatori del progetto



			Indicatori


			Unità di misura 


			Quantificazione dell’obiettivo





			Indicatori di realizzazione 


			


			





			Laboratori didattici attivati


			numero


			19





			


			


			





			Indicatori di risultato


			


			





			Giovani studenti coinvolti


			numero


			300





			Strumenti e materiali didattici


			numero


			4








Risultati attesi


Attraverso le azioni previste dal progetto si migliorerà la percezione della dieta mediterranea e più in generale dello stile di vita mediterraneo come carattere distintivi della ruralità intesa come valore aggiunto. Avvicinando le nuove generazioni a queste particolarità si creerà una maggiore attenzione verso tali valori e si contribuirà a veicolare una domanda locale di prodotti a chilometro 0.



Si favorirà inoltre l’attenzione verso lo stile alimentare sano e salutare, in controtendenza rispetto all’evoluzione attuale. 


Valore aggiunto del progetto rispetto alla strategia locale



Inserire nelle scuole del territorio elementi di attenzione verso caratteri specifici della ruralità in tal caso col tema dell’alimentazione, attraverso interventi e strumenti concreti (laboratori e materiale didattico), costituisce di certo un valore aggiunto rispetto alla più generica strategia di crescita culturale e sociale. Partire dal cibo per arrivare a un più esteso modello di vita consente di potenziare gli obiettivi generali del Piano di Sviluppo Locale.


Grado di innovazione



Generalmente le azioni di sviluppo locale sono rivolte agli attori “adulti” del contesto socio economico di un dato territorio (operatori turistici, artigiani rappresentanti di enti locali etc). Il carattere innovativo del progetto in questione è proprio ribaltare per un attimo il punto di vista. Partire dai bambini e dalle scuole nel quale gli stessi formano gran parte della loro personalità, consentirà di meglio trasferire valori e modelli di alimentazione e di vita più sani e sostenibili. Inoltre, posto che i bambini saranno i futuri consumatori, si pongono le basi per una crescita della domanda interna di prodotti locali spesso trascurata o lasciata per così dire all’influenza di elementi esterni.


6.
ASPETTI ORGANIZZATTIVI 



Cronoprogramma 



			Data di inizio progetto:  gennaio 2012


Data di fine progetto:  luglio 2015





			


			Tempi di realizzazione





			Implementazione del progetto - Azione Locale


			Attività


			2011


			2012


			2013


			2014


			2015





			


			A.1 Azioni di sensibilizzazione nei confronti delle famiglie e delle istituzioni coinvolte nel circuito delle mense scolastiche.


			


			X


			X


			


			





			


			A.2 Declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino


			


			X


			


			


			





			


			A.3 Laboratori di educazione alimentare 


			


			X


			X


			X


			





			


			A.4 Realizzazione di materiale didattico 


			


			X


			


			


			





			


			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			X


			X


			X


			X


			X





			


			


			


			


			


			


			








7.
ASPETTI FINANZIARI 



Piano finanziario del progetto 





			Fasi operative


			Attività


			Costi totali


			Finanziamento PSR


			Altri finanziamenti





			


			


			


			FEASR


			Nazionale+ regionale


			Privato


			





			Implementazione del progetto - Azione Locale


			A.1 Azioni di sensibilizzazione nei confronti delle famiglie e delle istituzioni coinvolte nel circuito delle mense scolastiche.


			


			


			


			


			





			


			A.2 Declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino


			


			


			


			


			





			


			A.3 Laboratori di educazione alimentare 


			


			


			


			


			





			


			A.4 Realizzazione di materiale didattico 


			


			


			


			


			





			


			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			


			


			


			


			





			TOTALE AZIONE LOCALE


			55.000,00


			


			


			


			








Piano Finanziario Annuale


			Data di inizio progetto: 



Data di fine progetto:





			Interventi


			Costi per Anno





			


			2011


			2012


			2013


			2014


			2015





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			








Sostenibilità delle attività


Tutti gli interventi previsti dal progetto locale oltre ad essere realizzabili con un budget decisamente modesto, posseggono il requisite della facile replicabilità e riproposizione anche ben oltre il ciclo di vita del progetto.


Avviare un dialogo e un confronto tra enti e istituzioni coinvolte, famiglie e insegnanti, consentirà di tracciare un percorso utile anche per il futuro.



In tali contesti come spesso accade, superato uno scetticismo iniziale, le buone iniziative sono seguite da altre azioni complementari.



I materiali e i “format” dei laboratori didattici alimentari potranno essere replicati nel tempo o fornire spunti per ulteriori strumenti educativi.


�
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Allegato 2.2


REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA


“Misura 421 - Cooperazione interterritoriale e transnazionale”



LETTERA DI PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



IL sottoscritto CRISTOFORO LUCIANO PIRAS


Nato a TEULADA il 30 marzo del 1952 residente a TEULADA  in via Trieste n° 32 in qualità di rappresentante legale del GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI


PRESENTA



il progetto di cooperazione transnazionale “MeDIETerranea”, per un investimento complessivo pari a__________________euro, di cui __________________ euro di contributo pubblico. 



Alla presente si allega:



· Scheda di Progetto;



· Allegati (specificare quali)



Teulada, 


FIRMA



____________________________
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Allegato 2.4


DICHIARAZIONE ASSENZA SOVRAPPOSIZIONI CON ALTRI PROGETTI DI COOPERAZIONE



IL sottoscritto CRISTOFORO LUCIANO PIRAS


Nato a TEULADA il 30 marzo del 1952 residente a TEULADA  in via Trieste n° 32 in qualità di rappresentante legale del GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI  Capofila del progetto di cooperazione transnazionale  “MEDIETERRANEA”,



DICHIARA



che il progetto su menzionato non presenta sovrapposizioni con altri progetti di cooperazione interterritoriale/transnazionale finanziati con altri programmi.



In fede, 



Teulada, li 


FIRMA


�
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Allegato 2.3


CURRICULUM GAL CAPOFILA


ANAGRAFICA



Denominazione: GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari


Natura giuridica: Società Consortile a responsabilità limitata


Capitale Sociale: € 150.000,00


Data di iscrizione Camera di Commercio:  09/12/1996


Sede Legale: Via Sulcis 75, 09019 Teulada


Sede Operativa: Via Sulcis 75, 09019 Teulada  - Via degli Angeli 2/4, 09010 Tratalias                                                                                                       


Contatti : Tel. 070/9273302, Fax 070/9272359


Email: gal.sulcisiglesiente@tiscali.it, info@galsulcisiglesiente@tiscali.it


Sito web: www.galsulcisiglesiente.it


Attivo nel LEADER+ SI


RAPPRESENTATIVITÀ DEL PARTENARIATO RISPETTO ALL’AREA 


Il partenariato del GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari è costituito da 76 soci 



complessivi di cui 51 appartenenti al comparto privato.


All’interno dell’organo assembleare sono presenti tutti i 19 comuni aventi i requisiti di eleggibilità previsti per il Leader, nonché entrambe le Provincie interessate (Cagliari e Carbonia Iglesias). 


Il comparto produttivo è inoltre fortemente rappresentato da soci quali  la Camera di Commercio Industria Agricoltura e Artigianato di Cagliari e le principali associazioni di categoria (Coldiretti, Confartigianato, Casartigiani, CNA e Confcooperative).


Notevole è però anche la partecipazione diretta delle imprese e degli operatori del territorio che rappresentano il 67% del totale dei soci. In particolare essi sono rappresentati da imprenditori e imprenditrici legati alle attività tipiche del territorio rurale del GAL (agricoltori, artigiani, operatori di piccola ricettività) in grado di ben rappresentare le istanze derivanti dal contesto socio economico di riferimento.


COMPETENZE E ESPERIENZE NELLA GESTIONE DI PROGETTI DI SVILUPPO LOCALE 


Per il GAL con l’edizione 2007/2013 si è giunti alla terza esperienza di gestione di progetti integrati di sviluppo locale dopo il Leader II e il Leader +.



Seppur con ambiti territoriali via via crescenti (8 comuni nel Leader II, 14 nel Leader + e 19 nell’attuale programmazione) il “nocciolo duro” derivante da tale percorso di programmazione è rimasto costante nel tempo, consentendo di ottimizzare al massimo le esperienze pregresse, che hanno consentito tra le altre cose l’importantissimo risultato di un costante e crescente rapporto e interazione dell’Ente GAL con le popolazioni e le imprese operanti nel suo territorio.


Esperienze territoriali di programmazione quali Patti Verdi, PIT etc. sono invece state attuate in numerosi Comuni facenti parti del partenariato GAL.



Con particolare riferimento alle tematiche inerenti la cooperazione tra territori, essa ha avuto inizio già nella edizione Leader II, con l’adesione del GAL in qualità di partner del progetto di cooperazione transnazionale “Paralelo 40”.



Tali esperienze si sono notevolmente potenziate nell’edizione Leade+ in cui il GAL ha aderito in qualità di partner a quatto progetti di cooperazione di cui 3 transnazionale: “Locande (ECI European country Inn)”, “Il Portale dell’Europa Rurale (European country net ECN)” e TRIM Turismo Rurale nelle Isole del Mediterraneo) e 1 interterritoriale “Sardegna Rurale”.


In particolare i progetti “Locande ECI” e “Portale ECN” trattavano tematiche strettamente legate e inerenti le tematiche oggetto del progetto MeDIETerranea. Anche essi hanno previsto azioni tendenti alla valorizzazione delle produzioni tipiche dell’agroalimentare e artigianato locale, nonché all’accrescimento della percezione delle realtà coinvolte come espressione del valore “ruralità”.



Si ricordi che il GAL Sulcis nell’ambito del progetto Locande ha svolto il ruolo di Capofila tra i GAL sardi per la parte regionale del progetto, svolgendo alcune parti comuni dello stesso dietro mandato dei restanti GAL.



Soggetto: GAL Sulcis Iglesiente 


Titolo progetto: Le locande dell’Europa rurale - European Country Inn (ECI) 



Tematica trattata: Il progetto si è proposto di promuovere l’offerta turistica ed i prodotti tipici del territorio attraverso la costituzione di una rete organizzata di show-room, realizzati sul modello della “locanda di campagna”, che richiama aspetti caratteristici della tradizione locale. Al loro interno si sono sviluppate diverse attività, quali: accoglienza turistica, valorizzazione e diffusione della cultura e del folklore dell’area rurale, servizi informativi e di prenotazione turistica, promozione e concreta commercializzazione dell’offerta enogastronomica anche attraverso l’e-commerce, internet point a supporto del mondo rurale. Si è inoltre realizzato un marchio ECI e un disciplinare comune europeo. 



Fonte di finanziamento: LEADER PLUS Asse II Cooperazione Transnazionale


costo totale: € 870.000,00



Ruolo svolto: Partner



Partner coinvolti: GAL Sulcis Iglesiente, GAL Barigadu Montiferru, GAL Logudoro Goceano, GAL Mare e Monti, GAL Inlandslaget, RTN Swedish Lapland, GAL Marsica.



Competenze acquisite: gestione di tematiche complesse inerenti il coinvolgimento di operatori di comparti diversi e spesso “lontani” (ristorativo e di produzioni tipiche) per finalità comuni. Organizzazione e coordinamento di eventi e momenti di approfondimento sulle tematiche del progetto.


Soggetto: GAL Sulcis Iglesiente 



Titolo progetto: Il Portale dell’Europa Rurale -European Country Net (ECN)


Tematica trattata: Creazione e gestione di una rete tra i territori rurali Europei; il progetto ha promosso la valorizzazione, l’innovazione e la promozione dei territori rurali tramite la creazione di un portale internet implementato e aggiornato dai partner aderenti; 



Fonte di finanziamento: LEADER PLUS Asse II Cooperazione Transnazionale


costo totale: € 676.000,00


Ruolo svolto: Partner



Partner coinvolti: GAL Barigadu- Montiferru, GAL Monte Linas, GAL Marsica, Inlandslaget – RTN Swedish Lapland;


Competenze acquisite: Gestione di strumenti avanzati di comunicazione e promozione online. Messa in rete di operatori ed enti coinvolti.


Soggetto: GAL Sulcis Iglesiente



Titolo progetto: Turismo Rurale nelle Aree interne delle Isole del Mediterraneo


Tematica trattata: Creazione di una rete tra gli operatori delle piccole strutture ricettive e produttori dell’agroalimentare delle isole: Sardegna, Malta e Cipro conclusasi con la creazione di itinerari e pacchetti turistici commercializzati tramite un tour operator.


Fonte di finanziamento: LEADER PLUS Asse II Cooperazione Transnazionale


costo totale: € 400.000,00


Ruolo svolto: Partner


Partner coinvolti: GAL Marmille, GAL Barigadu- Montiferru, GAL Logudoro Goceano GAL Mari e Monti, GAL Barbagia, GAL Ogliastra, GAL Monte Linas,  National Rural Development Agency (Malta), Lanarca District Development Agency (Cipro)


Competenze acquisite: gestione di tematiche complesse inerenti il coinvolgimento di operatori di comparti diversi e spesso “lontani” (ristorativo e di produzioni tipiche) per finalità comuni. Organizzazione e coordinamento di eventi e momenti di approfondimento sulle tematiche del progetto.


ESPERIENZA DEL GAL CAPOFILA NELLA TEMATICA TRATTATA DAL PROGETTO



La dieta Mediterranea, i prodotti tipici e le ricette tradizionali sono stati oggetto di una importante esperienza maturata dal GAL nella programmazione 2000-2006


Il GAL ha promosso e realizzato un Ricettario cartaceo dal titolo “Le ricette tradizionali del Sulcis Iglesiente”. Partendo da una ricerca sul territorio basata principalmente sul coinvolgimento e sull’intervista di donne e cuochi depositari di antiche ricette tradizionali si è costruito un vero o proprio ricettario diviso per stagioni. Lo stesso è stato tradotto in inglese ed è diventato anche un DVD tradotto in inglese e spagnolo, contenente tra l’altro un gioco interattivo di composizione dei menù adatto ai bambini.


Il GAL ha inoltre realizzato una produzione dal titolo “I prodotti tradizionali del Sulcis Iglesiente: gusti nuovi dal sapore antico” contente 9 schede di altrettanti prodotti tradizionali (pane, ortaggi, vino, miele etc) con le principali caratteristiche organolettiche e di produzione nonché immagini fotografiche, nella versione in lingua inglese e italiano.


C’è stata inoltre un’altra produzione cartacea dal titolo “Sulcis Iglesiente sopra e sotto, persone luoghi, tradizioni e leggende”, frutto di uno studio sociologico sulla tipicità della “gente del sulcis”. In esso sono raccolte interviste a testimoni e attori di vita quotidiana antica e moderna, leggende e tradizioni, mestieri e riti religiosi. Anche questo lavoro è stato tradotto in inglese.


Tutte le produzioni sopra citate sono state utilizzate in diverse occasioni come strumenti di valorizzazione e promozione del territorio.
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DENOMINACIÓN



La entidad solicitante para la aplicación del eje LEADER en el marco del Programa de Desarrollo Rural de Castilla-La Mancha 2007-2013 (FEADER) en la comarca de La Manchuela es la ASOCIACIÓN PARA EL DESARROLLO DE LA MANCHUELA, por acuerdo adoptado en su Asamblea General de 21 de JUNIO de 2008 



DOMICILIO SOCIAL. TELEFONO. FAX. CORREO ELECTRÓNICO.



ASOCIACION PARA EL DESARROLLO DE LA MANCHUELA



Calle Matadero, nº 5, 02260, Fuentealbilla (Albacete).



Teléfono 967-472500 y 967-477535, Fax 967-477505



E-mail: ceder@lamanchuela.es



Web:    http://www.lamanchuela.es/


FECHA DE CONSTITUCIÓN. CODIGO DE IDENTIFICACIÓN FISCAL



La ASOCIACIÓN PARA EL DESARROLLO DE LA MANCHUELA se constituyó legalmente el día 1 de febrero de 1992, constando en el registro nacional de Asociaciones desde el día 4 de mayo de 1992 con el número 108.723, en la Sección Primera del Registro de Asociaciones de Albacete con el nº 1007, y en el Registro Único de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha con el nº 7014.



C.I.F.: G-02161263  


COPIA DE LOS ESTATUTOS DE LA ASOCIACIÓN 



Se adjunta copia de los Estatutos actualmente en vigor, aprobados por la



Asamblea General de 30 de junio de 2007, e inscritos con fecha 3 de octubre de 2007.   


ORGANOS RESPONSABLES DEL FUNCIONAMIENTO DE LA ENTIDAD. PERSONAS, CARGOS Y REPRESENTACIÓN



La Asociación se rige, en base a sus estatutos sociales (ANEXO 4)  por los siguientes órganos:



-Asamblea General: 145 socios 


-Junta Directiva: 33 miembros 



-Presidente: Santiago Cabañero Masip, representante de la Mancomunidad para el Desarrollo de la Manchuela, elegido 18 de septiembre de 2007


- Mesas Sectoriales: 8 mesas con un total de 180 participantes 


EXPERIENCIA EN EL DISEÑO Y GESTIÓN DE OTROS PROGRAMAS DE DESARROLLO



PERIODOS DE PROGRAMACION ANTERIOR:




En la Comarca de La Manchuela se aplican programas de desarrollo desde 1992:



· LEADER I: 1992-1996, gestionado por la Fundación Pública de Servicios Sociales Comarca Ribera del Júcar, integrada por los mismos 25 municipios actuales.



· LEADER II: 1997-2001, gestionado por la Mancomunidad para el Desarrollo de la Manchuela, integrada por los mismos 25 municipios actuales.



· LEADER PLUS: 2002-2007, gestionada por la Asociación para el Desarrollo de la Manchuela, integrada por los mismos 25 municipios actuales.



PROGRAMA EQUAL “ENLAZADAS”:



El programa Equal Enlazadas, en el que la Asociación participa como socio activo, junto a Adiman y ADI Mancha-Júcar-Centro, comienza en Octubre de 2005 y termina en Diciembre de 2007. 


AGENDA 21 LOCAL DE LA MANCHUELA



El proceso de la Agenda 21 Local pretende conseguir la mayor implicación posible de la población de la comarca, en la estrategia de desarrollo sostenible para cada municipio, con especial atención a planteamientos medioambientales relacionados con la calidad de vida de los habitantes de la localidad. Es además, una herramienta de gestión local, con visión de organización y programación en el corto, medio y largo plazo: trabajamos en el presente para construir nuestro futuro.



Actualmente, esta Asociación, mediante Convenio con la Mancomunidad para el Desarrollo de La Manchuela, mantiene 3 Técnicos dedicados al apoyo y dinamización de todas las actividades que genera el proceso de Agenda 21 Local. 



MECAPAL 




Mecapal (MEcanismos de CApacitación para la PArticipación Local) es un proyecto de cooperación al desarrollo con el tercer mundo que se aplica en el departamento de San Marcos de Guatemala desde 2003 y está cofinanciado por la Consejería de Bienestar Social de Castilla-La Mancha. El proyecto pretende establecer una relación de aprendizaje mutuo entre las sociedades de La Manchuela y de San Marcos en temas de implicación social y de participación de la población local en sus propios procesos de desarrollo. Desde la Manchuela se diseñó y se gestiona este proyecto como proceso de implicación directa de la población local (fundamentalmente responsables y líderes sociales y sobre todo población joven) en los movimientos de ayuda al tercer mundo entendido, no como ayuda de los ricos a los pobres, sino como colaboración en la lucha por un mundo más justo y más igualitario, con la idea fuerte del proyecto que no se trata de ayudar para un fin ajeno, sino de cooperar para un fin común. 



RELACION DE PERSONAL TÉCNICO Y ADMINISTRATIVO; FUNCIONES E HISTORIAL PROFESIONAL



Los cargos de responsabilidad del equipo técnico pesan sobre las siguientes personas:



- Gerente: Malaquías Jiménez Ramírez. 



- Coordinador de programas y Agente de Desarrollo: Higinio Peñalver Navarro.



- Agente de desarrollo: Juana Nieves Oñate Cebrián.



- Administrativo: Concepción Ramos Calero 



- Técnico de Medio Ambiente: Carmen Martínez Escobar  


IMPLANTACIÓN TERRITORIAL



GRADO DE IMPLANTACIÓN



La implicación de la población local  en los procesos de desarrollo de La Manchuela ha sido siempre uno de los objetivos primordiales de las instituciones encargadas de poner en práctica los distintos programas e iniciativas comarcales  relacionadas con el desarrollo  en esta comarca.



Para ello se constituyó en 1992 la Asociación para el Desarrollo de La Manchuela, entidad destinada a ser el cauce de participación directa de todos los agentes comarcales en coordinación con las administraciones locales.



Después de una andadura de diecinueve años, se puede decir que dicha Asociación supone la garantía  de una implantación territorial completa debido al grado de participación y a los sistemas articulados dentro de la misma para garantizar dicha participación.



Una muestra clara del alto grado de implantación territorial se refleja en el hecho de la ampliación de los socios de la Asociación (han pasado de 85 miembros de carácter colectivo en el año 1995, a  145 socios en el año 2011).



INTEGRACIÓN EN REDES



Los procesos de participación interna en las estrategias de desarrollo de La Manchuela son parte del resultado de una filosofía de trabajo en red que también se demuestra en el ansia de participación en los foros de discusión  y de propuesta de estrategias externos a la propia comarca.



La integración de la comarca en redes intercomarcales, regionales, nacionales e internacionales ha sido una realidad en los anteriores programas LEADER I, LEADER II y LEADER PLUS.



La Manchuela participa de forma activa, desde su fundación, en la red regional de Centros de Desarrollo CEDERCAM y en la red de carácter nacional REDR. En ambas fue socio fundador y ha tenido carácter representativo y desempeñado cargos en diversas ocasiones.



De la misma forma participa en otro tipo de redes temáticas a través de proyectos de cooperación transnacional:



- La red PARALELO 40, considerada una de las más activas a nivel europeo en temas de desarrollo y promoción turística, aglutina 14 Grupos de Acción Local de  y España y Portugal. La Manchuela fue en 1994 uno de los socios fundadores y ha presidido la red durante varios años.



- En torno a la promoción y comercialización del TURISMO, se ha creado una red de colaboración entre todos los Grupos de Desarrollo de la provincia de Albacete que tiene como objetivo crear el  producto “TURISMO DE ALBACETE”. Los seis territorios, que aglutinan toda la provincia, trabajan desde el año 2005 en un proyecto de cooperación  antepone los intereses comunes de imagen y producto a los individuales de cada comarca individual.



- El proyecto  “EFLUS”  da lugar a un grupo de trabajo en torno a las comarcas que atraviesa el  Río Júcar en territorios Conquenses, Albaceteños y Valencianos.  . El grupo de trabajo lo integran  3 Grupos de Desarrollo valencianos, 2 conquenses y 2 de Albacete. 



- El “PATRIMONIO TROGLODITICO”, a través de un proyecto de Cooperación Transnacional, ha generado una red de trabajo,  investigación y promoción acerca del uso de las cuevas a través de la historia, que afecta a España, Italia, Francia, Marruecos y Argelia, formando parte de esta red Grupos de Desarrollo, Universidades y Centros de Estudios.



- La aplicación del Método LEADER en Europa y  las experiencias en el campo del desarrollo participativo, han generado un gran interés en varios países latinoamericanos, que han dado lugar a propuestas de proyectos de cooperación transnacional como los denominados MECAPAL y TEJIENDO REDES. Con estos dos proyectos se ha configurado una red de trabajo y debate sobre organización de la población local y desarrollo territorial en la que participan 9 comarcas españolas (castilla-La Mancha, Castilla-León y Galicia) y 5 países del continente americano (Guatemala, Argentina, Bolivia Chile y Uruguay).



Otro tipo de trabajos en red, que se pueden definir como proyectos de cooperación intercomarcal, son los relacionados con el vino (que dio como resultado la creación de la Denominación de Origen Manchuela) en colaboración con la comarca de la Manchuela conquense ADIMAN, y los relacionados con el champiñón, plasmado en el PLAN ESTRATÉGICO DEL CHAMPIÑÓN, elaborado por las comarcas de La Manchuela, ADIMAN y Mancha del Júcar.
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Allegato 2.3


CURRICULUM GAL PARTNER



ANAGRAFICA



Compilare i seguenti dati anagrafici



Denominazione  GAL LINAS CAMPIDANO


Natura giuridica: Società Consortile a Responsabilità Limitata


Capitale Sociale: € 170.790,00


Data di iscrizione Camera di Commercio: 18/03/1998 



Sede Legale: Via San Nicolò n. 15 09036 Guspini (VS)


Sede Operativa: Via San Nicolò n. 15 09036 Guspini (VS)



Contatti: n. telefono e fax  070/9784063, indirizzo e-mail: info@galinascampidano.it, sito web: www.galinascampidano.it


Attivo nel LEADER+ : Si


RAPPRESENTATIVITÀ DEL PARTENARIATO RISPETTO ALL’AREA 



Descrivere brevemente la composizione del partenariato, evidenziandone il grado di rappresentatività rispetto al  territorio  


Le prime considerazioni che si possono fare sui numerosi soggetti che hanno preso parte alle attività di costituzione del GAL e predisposizione del PSL riguardano la suddivisione fra soggetti pubblici (13) e soggetti privati (203), nettamente propendente per la seconda categoria. Molto interessante la presenza dell’associazionismo (12), settore molto attivo nel territorio. In relazione alla rappresentatività dei soggetti componenti il partenariato si può affermare che si tratta di una rappresentatività fedele alla realtà sociale ed economica del territorio. Nello specifico si può notare il forte impatto del mondo agricolo, comparto significativo nell’area rurale, e dei servizi (sia alla persona che alle imprese), con una riguardevole rappresentatività per il turismo e per il commercio. Se si analizza l’analisi di contesto all’interno del PSL ci sii rende conto di quanto, considerando che si sta parlando degli assi 3 e 4 del PSR, il partenariato sia stato qualificato e di livello elevato. Anche la strategia individuata, elaborata con la partecipazione del partenariato, è una conseguenza di questa composizione. Si pensi, ad esempio, alla centralità dell’impresa e della famiglia agricola o al ruolo che i servizi svolgono per il miglioramento della qualità della vita. Anche la distribuzione per misura PSR del piano finanziario, infine, appare la logica conseguenza di quanto appena affermato. 



COMPETENZE E ESPERIENZE NELLA GESTIONE DI PROGETTI DI SVILUPPO LOCALE 



Il GAL Linas Campidano nasce nel 1997 per l’attuazione del PAL (Piano di Azione Locale) del Programma LEADER II  per lo sviluppo rurale, nel  periodo 1997- 2002.


Dal 2003 al 2008 prosegue la sua attività per lo sviluppo rurale attraverso l’attuazione del PSL (Piano di Sviluppo Locale) nell’ambito del Programma comunitario LEADER PLUS. Nello stesso periodo partecipa a progetti di cooperazione transnazionale (TRIM, ECI, ECN) e interterritoriale (100% Rurale). 



Soggetto: GAL Linas Campidano


Titolo progetto: Turismo Rurale nelle Aree interne delle Isole del Mediterraneo


Tematica trattata: Creazione di una rete tra gli operatori delle piccole strutture ricettive e produttori dell’agroalimentare delle isole: Sardegna, Malta e Cipro conclusasi con la creazione di itinerari e pacchetti turistici commercializzati tramite un tour operator.


Fonte di finanziamento: Programma di Cooperazione LEADER PLUS 



costo totale: € 400.000,00


Ruolo svolto: Capofila


Eventuali partner coinvolti: GAL Marmille, GAL Barigadu- Montiferru, GAL Logudoro Goceano GAL Mari e Monti, GAL Barbagia, GAL Ogliastra, GAL Sulcis Iglesiente,  National Rural Development Agency (Malta), Lanarca District Development Agency (Cipro)


Competenze acquisite:


Soggetto: GAL Linas Campidano


Titolo progetto: European Country Net (ECN)


Tematica trattata: Creazione e gestione di una rete tra i territori rurali Europei; il progetto ha come obiettivo la valorizzazione, l’innovazione e la promozione dei territori rurali; 


Fonte di finanziamento: Programma di Cooperazione LEADER PLUS 



costo totale: € 676.000,00


Ruolo svolto: Partner


Eventuali partner coinvolti: GAL Barigadu- Montiferru, GAL Sulcis Iglesiente, GAL Marsica, Inlandslaget – RTN Swedish Lapland;


Competenze acquisite: 


Soggetto: GAL Linas Campidano


Titolo progetto: European Country Inn (ECI) 


Tematica trattata: Il progetto si è proposto di promuovere l’offerta turistica ed i prodotti tipici del territorio attraverso la costituzione di una rete organizzata di show-room, realizzati sul modello della “locanda di campagna”, che richiama aspetti caratteristici della tradizione locale. Al loro interno si possono sviluppare diverse attività, quali: accoglienza turistica, valorizzazione e diffusione della cultura e del folklore dell’area rurale, servizi informativi e di prenotazione turistica, promozione e concreta commercializzazione dell’offerta enogastronomica anche attraverso l’e-commerce, internet point a supporto del mondo rurale. Si prevede inoltre la realizzazione di un marchio ECI e di un disciplinare comune europeo. 


Fonte di finanziamento: Programma di Cooperazione LEADER PLUS 



costo totale: € 870.000,00


Ruolo svolto: Partner



Eventuali partner coinvolti: GAL Sulcis Iglesiente, GAL Barigadu Montiferru, GAL Logudoro Goceano, GAL Mare e Monti, GAL Inlandslaget, RTN Swedish Lapland, GAL Marsica.


Competenze acquisite


ESPERIENZA DEL GAL CAPOFILA NELLA TEMATICA TRATTATA DAL PROGETTO
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Dal 1999 al 2002 la Società per l’avvio e la gestione delle Azioni previste del P.I.C. Leader II Basilicata Nord-Occidentale 


Il C.S.R. Marmo-Melandro ha partecipato a 22 iniziative Nazionali legate alla promozione  e valorizzazione delle attività Leader e ha aderito a due progetti Europei Interreg.



Ha svolto azioni di promozione dei programmi socio economici delle due Comunità Montane dell’Area.



Si è proposto quale soggetto attuatore del Leader Plus ed ha aderito al Patto territoriale Basilicata Nord-Occidentale e al Patto territoriale per l’agricoltura della provincia di Potenza.



Particolare ricaduta sul territorio hanno avuto le Azioni: 



 “Scuola” azione 3.3, finalizzato al recupero delle identità culturali da parte delle nuove generazioni, attraverso un percorso di ricerca culturale destinato alle scuole elementari e medie;



“Rilevazione” azione 1.4, finalizzato alla realizzazione di un inventario delle risorse presenti nell’area al fine di fornire agli utenti le informazioni necessarie per conoscere in dettaglio il proprio territorio;



 “Animazione” azione 3.1, finalizzato alla creazione di uno strumento idoneo alla distribuzione delle informazioni relative al progetto Leader, alla gestione e valorizzazione delle risorse; 



· Toponomastica azione 3.3, , finalizzato alla valorizzazione del patrimonio storico culturale e linguistico dell’area;



· Oasi faunistiche azione 3.2, finalizzato alla promozione del turismo naturalistico, beneficiari il Comune di Sasso e il Comune di Savoia insieme con la C.M. Melandro e la pro-loco Salviana;



· Miele azione 5.1, finalizzato alla valorizzazione dell’attività apicola del territorio, beneficiari 7 produttori di cui 2 destinatti alla gestione di centri di invasettamento uno nell’area Melandro e l’altro nell’area del Marmo-Platano;



· Suini all’aria aperta  azione 5.1, finalizzato alla valorizzazione della filiera suinicola;



· Valorizzazione produzione olearia azione 5.1, finalizzato al miglioramento qualitativo dell’olio d’oliva;



· C.E.A. azione 6.1, finalizzato alla creazione di un centro di educazione ambientale;



· Centro Pilota Melandrolio azione 5.1, finalizzato alla creazione di un centro pilota di analisi sensoriali e consulenza a servizio delle aziende olivicole;



· Mercatini Comunali Punti vendita aziendali azione 5.2, finalizzato a fornire alle aziende agricole un canale diretto per la commercializzazione delle proprie produzioni;



· Costumi tradizionali azione 4.2, finalizzato alla riaffermazione e alla valorizzazione delle identità socio-culturali dell’area attraverso la riproduzione di costumi tradizionali;



· Valorizzazioni centri storici azione 3.2, finalizzato alla valorizzazione integrata dell’emergenza architettonica;



· Osservatorio astrofili azione 3.2, finalizzato ad incentivare l’attività turistica utilizzando il potenziale attrattivo dell’osservatorio scientifico;



· Aziende agrituristiche azione 3.2, finalizzato alla diversificazione e l’incremento dell’offerta ricettiva delle aziende agrituristiche;



· Itinerari turistici azioni 3.2 e 5.1, finalizzato all’individuazione e promozione di itinerari turistici, tematici integrati;



· Artigianato tipico azione 4.2, finalizzato al recupero di settori dell’artigianato tradizionale e locale;



Le attività del Leader plus, iniziate inel mese di luglio 2004 hanno visto la  realizzazione e/o l’avviamento dei  seguenti interventi:



· Parco tematico comprensoriale della Cultura - Progetto “Suoni e Luci dalla Storia” in agro di Brienza



· Parco tematico comprensoriale “Orto botanico Guglielmo Gasparrini” in agro di Castelgrande



· Parco tematico comprensoriale “Il Parco del Porco” in agro di Picerno



· Parco tematico comprensoriale denominato “Il bosco delle Meraviglie” in agro di Bella



· Progetto di cooperazione interterritoriale Leader+ “Valorizzazione del sistema di allevamento pastorale e transumante dei bovini podalici dell’Italia Meridionale: cultura, natura, turismo e produzione”



· Progetto di cooperazione interterritoriale Leader+ “Musei in rete”
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Allegato 2.3


CURRICULUM GAL PARTNER



ANAGRAFICA



Denominazione: Gruppo di Azione Locale (G.A.L.)  “Sarcidano Barbagia di Seulo”


Natura giuridica: Fondazione di Partecipazione


Capitale Sociale: € 


Data di iscrizione Registro Generale delle Persone Giuridiche presso Presidenza Giunta Regionale: 136 Det. N. 1265/2009


Sede Legale: Isili (CA) Corso Vittorio Emanuele 125


Sede Operativa: Isili (CA) Corso Vittorio Emanuele 125


Contatti:


Tel./Fax. 0782 804102; 



e-mail: info@galsarcidanobarbagiadiseulo.it ;


 Sito web: www.galsarcidanobarbagiadiseulo.it


Attivo nel LEADER+ (NO) 


LOGO del GAL
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RAPPRESENTATIVITÀ DEL PARTENARIATO RISPETTO ALL’AREA 



Il GAL Sarcidano Barbagia di Seulo è una Fondazione di Partecipazione, forma giuridica giudicata dal partenariato la più adeguata per soddisfare l’esigenza di garantire il massimo livello di condivisione delle scelte e perché vengano garantiti programmi di sviluppo e progettazione che siano realmente adeguati al territorio. Geograficamente, fanno parte del territorio G.A.L. i Comuni di Escolca, Esterzili, Gergei, Isili, Mandas, Nurallao, Nuragus, Nurri, Orroli, Sadali, Serri, Seulo, Villanova Tulo. I membri della fondazione si dividono in fondatori e partecipanti, 105 dei quali sono soggetti privati, mentre 18 sono soggetti pubblici. I giovani al di sotto dei 40 anni che hanno aderito al G.A.L. sono circa il 28% del totale, il 25% del totale sono donne.


COMPETENZE E ESPERIENZE NELLA GESTIONE DI PROGETTI DI SVILUPPO LOCALE 



Il GAL del “Sarcidano Barbagia di Seulo”, essendo di nuova costituzione, non ha realizzato progetti di cooperazione nell’ambito della precedente programmazione comunitaria e pertanto si accinge ora ad avviare nuove iniziative, sia di carattere interterritoriale, che di carattere transnazionale. In particolare, nel PSL sono state individuate  6 idee progetto di cooperazione, di cui 2 a carattere interterritoriale e 4 a carattere transnazionale, che mostrano una perfetta complementarità con il progetto in oggetto.


Attualmente il GAL Sarcidano Barbagia di Seulo è impegnato con i Bandi per le Misure 311 – DIVERSIFICAZIONE VERSO ATTIVITA’ NON AGRICOLE (attualmente aperto); 312 – SOSTEGNO ALLA CREAZIONE E ALLO SVILUPPO DI MICROIMPRESE e 313 – INCENTIVAZIONE DI ATTIVITA’ TURISTICHE  (in fase di verifica per l’approvazione da parte dell’Autorità di Gestione); nel primo semestre del 2012 è prevista la pubblicazione del Bando per la misura 321- SERVIZI ESSENZIALI PER L’ECONOMIA E LA POPOLAZIONE RURALE. 


ESPERIENZA DEL GAL NELLA TEMATICA TRATTATA DAL PROGETTO



			Il Gal Sarcidano Barbagia di Seulo ha svolto un ruolo attivo nella partecipazione e promozione di eventi legati al tema dell’alimentazione nel territorio:



Evento Tartufo Nurallao 


Escursione a cavallo sui “Sentieri del tartufo” a cura di “Cavalieris de Nuradha”; Stand agro-alimentari e artigianali; Mostra micologica e dei tartufi, mostra naturalistica dell’Ente Foreste della Sardegna; Convegno “Il Tartufo una scoperta per il Sarcidano ed una opportunità di Sviluppo economico”. Rassegna gastronomica “Piatti a base di tartufo”, a cura dell’Unione Cuochi; Momento folkloristico; Conosciamo i tartufi: “Breve storia, cosa sono, dove vivono, come si riproducono, le specie del Sarcidano”.  



Suini Seulo



Con il patrocinio della Provincia di Cagliari e del GAL Sarcidano Barbagia di Seulo. Un seminario sulla salvaguardia e valorizzazione delle razze suine autoctone "Cinta Senese e Sarda" due realtà a confronto. Partendo dalla realtà Toscana gli esperti del settore analizzano i problemi che nella nostra isola impediscono lo sviluppo di una filiera delle grandi potenzialità. 


Incungia Sadali



Il suggestivo connubio tra cibo, musica e cultura è al centro di una serie di eventi che ha Sadali come suggestivo palcoscenico. S'INCUNGIA, porterà in scena per tre giorni convegni, incontri, spettacoli, performances teatrali e musicali, degustazioni e intrattenimento. L'evento è realizzato dal Centro Commerciale Naturale Su Stangu e dal 
Comune di Sadali in collaborazione con  TiConZero, con il contributo della
Regione Sardegna, Comunità Montana Sarcidano Barbagia di Seulo, la fondazione
G.A.L. Sarcidano Barbagia di Seulo e il supporto di Slow Food Cagliari. 



Vino Mandas



L'evento organizzato dal G.A.L. Sarcidano Barbagia di Seulo in collaborazione con il Comune di Mandas, consiste in una giornata inedita durante la quale è possibile scoprire come vini e romanzi si esaltino a vicenda fondendosi in un’esperienza sensoriale unica. Questo è l’obiettivo di “Percorsi di senso tra vino e letteratura”, evento in cui Cinque diversi vini, del territorio, serviti in degustazione dall’Associazione Italiana Sommeliers - Sardegna" vengono abbinati ad altrettanti libri.














[image: image1.png]








Plico per consegna in Regione/All. 2.3 Curriculum/All. 2.3 CV GAL Sierra del Segura.doc

DATOS DE LA ENTIDAD 


La Asociación Grupo de Acción Local de la Sierra del Segura es un Grupo de Desarrollo Rural, para los doce pueblos de la comarca de la Sierra del Segura. Pertenece por tanto a la Red Rural Nacional, que agrupa a todos los grupos del resto del país.



Se constituyó como Asociación sin fin de lucro el día 9 de abril del 2001, constando inscrita en el Registro General de Asociaciones desde el día 15 de junio de 2001 con número de registro 13.283 y con C.I.F nº: G-02319341. 



NOTA: Se adjunta copia de los estatutos.



La entidad está certificada en Calidad Integrada (Calidad y Medio Ambiente) con la ISO 9001 y la ISO 14001desde este año 2008.



El Grupo cuenta en la actualidad con un total de 83 socios, que forman la asamblea general de la asociación 



DOMICILIO SOCIAL. TELEFONO. FAX. CORREO ELECTRÓNICO.



ASOCIACION GRUPO DE ACCIÓN LOCAL SIERRA DEL SEGURA


CIF: G02319341



Ctra. Cm. 412 Km 230, 02430, Elche de la Sierra (Albacete).



Teléfono 967-417006, Fax 967-411075


E-mail: sierradelsegura@sierradelsegura.com



Web:    http://www.sierradelsegura.com


El Grupo de Acción Local cuenta únicamente con la sede de Elche de la Sierra. 



A través del Convenio firmado entre la Mancomunidad de Municipios y el G.A.L. Sierra del Segura la Mancomunidad pone a disposición del Grupo las instalaciones necesarias para la ejecución correcta de los servicios que se derivan. Dichas instalaciones se encuentran ubicadas en la Ctra. CM. 412 Km.230 de Elche de la Sierra (Albacete).




Para la gestión de sus actividades el Grupo cuenta con la planta baja del edificio de unos 300 m2 , dotadas con todo el equipamiento necesario para la ejecución del programa. Entre las que destacan:



• Dos oficinas de unos 60 m2 donde se encuentra ubicado el personal del Grupo.



• Un total de 6 equipos informáticos conectado en red, con software adecuado y conexión a Internet a través de ADSL.



• 4 líneas de teléfono RDSI.



• 1 línea de fax.



• Fotocopiadora, impresoras A4 y A3, escáner A3, cámara digital, cañón de video para presentaciones, proyector de transparencias y opacos, proyector de diapositivas, aparato videoconferencias.



• Mobiliario de oficina.



• Sala de reuniones grupos 10-12 personas.



• Sala de reuniones para grupos de hasta 50-60 personas.



• Aula de formación comarcal y videoconferencias.



• Almacén para el archivo de documentación y material.



• Biblioteca de desarrollo rural.



ORGANOS RESPONSABLES DEL FUNCIONAMIENTO DE LA ENTIDAD. PERSONAS, CARGOS Y REPRESENTACIÓN



La Asociación se rige  por los siguientes órganos:



-Asamblea General:  83 socios 


-Junta Directiva: 31 miembros 



-Presidente: Estibaliz García Nova.


- Mesas Sectoriales: 6 mesas 
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SISTEMAS DE PARTICIPACIÓN Y DECISIÓN



Para la ejecución de todos los proyectos, el Grupo de Acción Local cuenta con un sistema de funcionamiento y de toma de decisiones participativo, a través de mesas sectoriales, como órgano consultivo y de participación que realiza propuestas a la Junta Directiva del Grupo y esta a la Asamblea.



La estructura representada en el organigrama se limita a ejecutar las acciones según las líneas marcadas y en continua comunicación con la estructura participativa de toma de decisiones (Mesas – Junta Directiva – Asamblea).
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EXPERIENCIA EN EL DISEÑO Y GESTIÓN DE OTROS PROGRAMAS DE DESARROLLO



PERIODOS DE PROGRAMACION ANTERIOR:




En la Comarca de Sierra del Segura se aplican programas de desarrollo desde 1992:



· LEADER I: 1992-1996, gestionado por la Mancomunidad de Municipios de la Sierra del Segura, integrada por los mismos 12 municipios actuales.



· LEADER II: 1997-2001, gestionado por la Mancomunidad para el Desarrollo de la Sierra del Segura, integrada por los mismos 12 municipios actuales.



· LEADER PLUS: 2002-2007, gestionada por la Asociación Grupo de Acción Local de la Sierra del Segura, integrada por los mismos 12 municipios actuales.



· Eje 4 Feader. Leader. 2008-2015, gestionada por la Asociación Grupo de Acción Local de la Sierra del Segura, integrada por los mismos 12 municipios actuales.



AGENDA 21 LOCAL DE LA SIERRA DEL SEGURA


El proceso de la Agenda 21 Local pretende conseguir la mayor implicación posible de la población de la comarca, en la estrategia de desarrollo sostenible para cada municipio, con especial atención a planteamientos medioambientales relacionados con la calidad de vida de los habitantes de la localidad. Es además, una herramienta de gestión local, con visión de organización y programación en el corto, medio y largo plazo: trabajamos en el presente para construir nuestro futuro.



Actualmente, esta Asociación, mediante Convenio con la Administración Autonómica, para el desarrollo y la implantación de Agenda 21 en la Comarca. Para ello, cuenta con 2 Técnicos dedicados al apoyo y dinamización de todas las actividades que genera el proceso de Agenda 21 Local. 



Recursos Humanos del Grupo de Acción Local Sierra del Segura


1 Gerente. Este ha llevado a cabo la gestión y desarrollo del programa de la I.C. Leader+, Entre sus funciones se encuentran, entre otras, la de  organizar y coordinar el equipo técnico del Grupo.



1 Técnico de cooperación al desarrollo. Coordina la elaboración, ejecución y justificación de los proyectos de cooperación al desarrollo así como las tareas de sensibilización en España y actividades de voluntariado.



1 Técnico de Desarrollo Rural. Este ha participado activamente en la elaboración del programa de desarrollo Comarcal, y en la definición de la estrategia comarcal.



1 Técnico de Agenda 21 y participación ciudadana Local. Está llevando a cabo proceso de implantación y desarrollo de foros de participación local en los municipios de la Comarca, actividades de educación ambiental y de voluntariado.



1 Administrativo.  Entre sus funciones se encuentra la gestión administrativa y  contabilidad de la asociación.



1 Auxiliar Administrativa.  Entre sus funciones se encuentra la asistencia a la gestión administrativa de la asociación.



IMPLANTACIÓN TERRITORIAL



GRADO DE IMPLANTACIÓN



La implicación de la población local  en los procesos de desarrollo de Sierra del Segura,  ha sido siempre uno de los objetivos primordiales de las instituciones encargadas de poner en práctica los distintos programas e iniciativas comarcales  relacionadas con el desarrollo  en esta comarca.



Para ello se constituyó en 2002 la Asociación Grupo de Acción Local de la Sierra del Segura, entidad destinada a ser el cauce de participación directa de todos los agentes comarcales en coordinación con las administraciones locales.



Después de una andadura de más de diez años, se puede decir que dicha Asociación supone la garantía  de una implantación territorial completa debido al grado de participación y a los sistemas articulados dentro de la misma para garantizar dicha participación.



Una muestra clara del alto grado de implantación territorial se refleja en el hecho de la ampliación de los socios de la Asociación, donde se ha pasado de ser unas 40 entidades en el año 2002, a contar ya entre los asociados con 83 entidades sociales y públicas del territorio. 


INTEGRACIÓN EN REDES



La integración de la comarca en redes intercomarcales, regionales, nacionales e internacionales ha sido una realidad en los anteriores programas LEADER I, LEADER II y LEADER PLUS.



La Sierra del Segura participa de forma activa, desde su fundación, en la red regional de Centros de Desarrollo CEDERCAM y en la red de carácter nacional REDR. En ambas fue socio fundador y ha tenido carácter representativo y desempeñado cargos en diversas ocasiones.



De la misma forma participa en otro tipo de redes temáticas a través de proyectos de cooperación transnacional:



- La red PARALELO 40, considerada una de las más activas a nivel europeo en temas de desarrollo y promoción turística, aglutina 14 Grupos de Acción Local de  y España y Portugal. La Sierra del Segura en 1994 uno de los socios fundadores.


- En torno a la promoción y comercialización del TURISMO, se ha creado una red de colaboración entre todos los Grupos de Desarrollo de la provincia de Albacete que tiene como objetivo crear el  producto “TURISMO DE ALBACETE”. Los seis territorios, que aglutinan toda la provincia, trabajan desde el año 2005 en un proyecto de cooperación  antepone los intereses comunes de imagen y producto a los individuales de cada comarca individual.



- La aplicación del Método LEADER en Europa y  las experiencias en el campo del desarrollo participativo, han generado un gran interés en varios países latinoamericanos, que han dado lugar a propuestas de proyectos de cooperación transnacional como TEJIENDO REDES. Con estos dos proyectos se ha configurado una red de trabajo y debate sobre organización de la población local y desarrollo territorial en la que participan 9 comarcas españolas (castilla-La Mancha, Castilla-León y Galicia) y 5 países del continente americano (Guatemala, Argentina, Bolivia Chile y Uruguay).



83 socios
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Allegato 2.2


REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA


“Misura 421 - Cooperazione interterritoriale e transnazionale”



DICHIARAZIONE ASSENZA SOVRAPPOSIZIONI CON ALTRI PROGETTI DI COOPERAZIONE



IL sottoscritto CRISTOFORO LUCIANO PIRAS


Nato a TEULADA il 30 marzo del 1952 residente a TEULADA  in via Trieste n° 32 in qualità di rappresentante legale del GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI  Capofila del progetto di cooperazione transnazionale  “MEDIETERRANEA”,



DICHIARA



che il progetto su menzionato non presenta sovrapposizioni con altri progetti di cooperazione interterritoriale/transnazionale finanziati con altri programmi.



In fede, 



Teulada, li 


FIRMA


�
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Allegato 3

Asse 4 — Misura 421 “Cooperazione interterritoriale e transnazionale”

Accordo di Cooperazione
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Progetto di cooperazione transnazionale nell’ambito dell’Asse 4 — Approccio Leader

“MeDIETerranea”

ACCORDO di COOPERAZIONE

L'anno 2011 il giorno 12 del mese di novembre tra i seguenti:

GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI Soc. Consortile a r.l., codice
fiscale/Partita IVA 02324550926 con sede in Via Sulcis 75, 09019 Teulada (CA), beneficiario della misura 421
del PSR — Regione Sardegna, nella persona del proprio rappresentante legale Cristoforo Luciano Piras, nato
a Teulada, il 30/03/1952 e domiciliato per la carica presso la sede del GAL in Via Sulcis 75, 09019 Teulada,
delegato alla stipula del presente atto in virtu della deliberazione n° 196 del 26 settembre 2011 e N° 199 del
08/11/2011 del Consiglio di Amministrazione del GAL;

di seguito denominato Capofila

- da un lato-

GAL LINAS CAMPIDANO Soc. Consortile a r.l., (Sardegna), codice fiscale/Partita IVA 02418080921 con sede
in Via San Nicolo n. 15, 09036 Guspini (VS), beneficiario della misura 421 del PSR — Regione Sardegna, nella
persona del proprio rappresentante legale Marrocu Antonio, nato a Villacidro il 03/03/1947, e domiciliato
per la carica presso la sede del GAL in Via San Nicold n. 15, 09036 Guspini, delegato alla stipula del presente

atto in virtu della deliberazione del 26 settembre 2011 del Consiglio di Amministrazione del GAL,;

GAL ALTA MARMILLA E MARMILLA detto GAL MARMILLA Soc. Consortile a r.l, (Sardegna), codice
fiscale/Partita IVA 01129830954 con sede in Via Baressa N. 02, 09090 Baradili (OR), beneficiario della
misura 421 del PSR —Regione Sardegna, nella persona del proprio rappresentante legale Ibba Renzo, nato a
Morgongiori, il 18/10/1947 e domiciliato per la carica presso la sede del GAL in Via Baressa N. 02, 09090
Baradili (OR), delegato alla stipula del presente atto in virtu della deliberazione N° 08/2011 del 29/09/2011

del Consiglio di Amministrazione del GAL;

GAL SARCIDANO BARBAGIA DI SEULO (Sardegna), codice fiscale/Partita IVA 93036370919 con sede in
Corso Vittorio Emanuele 125, 08033 ISILI (CA), beneficiario della misura 421 del PSR — Regione Sardegna,

2







nella persona del proprio rappresentante legale SALVATORANGELO PLANTA, nato a ESCOLCA, il 06/10/1964
e domiciliato per la carica presso la sede del GAL in Corso Vittorio Emanuele 125, 08033 ISILI, delegato alla
stipula del presente atto in virtl della delibera n. 12 del 11/10/2011 del Consiglio di Amministrazione del
GAL;

GAL POLESINE ADIGE (Veneto), codice fiscale/Partita IVA 93028270291 con sede in Piazza G. Garibaldi, 6 -
45100 Rovigo (RO) ltalia, beneficiario della misura 421 del PSR — Regione Veneto, nella persona del proprio
rappresentante legale Alberto Faccioli, nato a Bagnolo di Po (RO), il 24/03/1958 e domiciliato per la carica
presso la sede del GAL con sede in Piazza G. Garibaldi, 6 -45100 Rovigo (RO) Italia, delegato alla stipula del

presente atto in virtu della Delibera n° 59 del 10/11/2011 del Consiglio di Amministrazione del GAL;

GAL CSR MARMO MELANDRO (Basilicata), codice fiscale/Partita IVA 01306610765 con sede in C.da Perolla
s.n., 85050 Savoia di Lucania (PZ), beneficiario della misura 421 del PSR — Regione Basilicata, nella persona
del proprio rappresentante legale Nicola Manfredelli, nato a Rivello (PZ), il 21.04.1954 e domiciliato per la
carica presso la sede del GAL in C.da Perolla s.n., 85050 Savoia di Lucania, delegato alla stipula del presente

atto in virtu della delibera N° 07/2011 del 24/09/2011 del GAL e successiva nota N°224/11 del 10/11/2011;

GAL (GDR) ASOCIACION PARA EL DESARROLLO DE LA MANCHUELA (Spagna), codice fiscale/Partita IVA G -
02161263 con sede in C/Matadero 5, 02260 Fuentealbilla (Albacete), beneficiario del Programma FEADER
(inclusa la Misura 421 di Cooperazione) - Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, nella persona del
proprio rappresentante legale Santiago Cabanero Masip, nato a Cenizate, il 24 luglio 1975 e domiciliato per
la carica presso la sede del GAL sede in C/Matadero 5, 02260 Fuentealbilla (Albacete), delegato alla stipula
del presente atto in virtl della determinazione della Junta Directiva de la Asociation para el desarrollo de La

Manchuela del 03 novembre 2011;

GAL (GDR) SIERRA DEL SEGURA (Spagna) codice fiscale/Partita IVA G-02319341 con sede in Ctra. Cm. 412
Km 230 — 02430 de Elche de la Sierra (Albacete), beneficiario del Programma FEADER inclusa la Misura 421
di Cooperazione) - Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha nella persona del proprio rappresentante
legale Estibaliz Garcia Nova, nata a Navas (Barcelona), il 05/07/1975 e domiciliato per la carica presso la
sede del GAL in Ctra. Cm. 412 Km 230 — 02430 de Elche de la Sierra, delegato alla stipula del presente atto

in virtu della determinazione della Junta Directiva del GAL Sierra del Segura del 27 ottobre 2011,

di seguito denominati Partner o GAL o, collettivamente, le Parti

- dall’altro-







Premesso che

e | programmi di sviluppo rurale previsti dagli articoli 63 e 65 del regolamento (CE) n. 1698/2005
hanno tra i loro obiettivi il sostegno di azioni di cooperazione tra territori all’interno di uno stesso
Stato membro (interterritoriale) o tra territori di Stati membri e con territori di Paesi terzi

(transnazionale);

e in accordo con le indicazioni della Commissione europea contenute nella Guida per I'attuazione
della misura Cooperazione nell’ambito dell’Asse Leader (Guida del 19.11.2008), & auspicabile la
formalizzazione dei rapporti fra i Partner del progetto di cooperazione tramite la stipula di un
accordo di cooperazione e, ove necessario, la costituzione di una struttura comune avente forma

giuridica riconosciuta;

e le parti del presente accordo intendono realizzare un progetto di cooperazione denominato

“MeDIETerranea” (di seguito il “Progetto”);

e isoggetti (Capofila e Partner) sottoscrittori intendono col presente atto regolare il quadro giuridico,
finanziario e organizzativo del Progetto, nonché conferire al Capofila mandato collettivo speciale

con rappresentanza, designandolo quale soggetto coordinatore del Progetto.

Tutto cio premesso, le Parti convengono e stipulano quanto segue:

ART. 1 - Premesse ed allegati

Le premesse e gli allegati formano parte integrante e sostanziale del presente Accordo.

ART. 2 — Oggetto
Oggetto dell’Accordo € la definizione tra i Partner dei reciproci compiti e responsabilita nella realizzazione e
attuazione del Progetto, avente le finalita e gli obiettivi indicati di seguito, e specificati in dettaglio nella

scheda di progetto allegata al presente accordo (Allegato n. 1).

ART. 3 — Finalita e Obiettivi

Il progetto “MeDIETerranea” ha come suoi obiettivi:







a) promuovere e valorizzare la dieta mediterranea come stile di alimentazione sano e come fattore
identitario e culturale delle popolazioni coinvolte. Accrescere la consapevolezza e I'attenzione verso la dieta
mediterranea consentira di incrementare la domanda di prodotti tipici reperibili presso i produttori locali in
primis da parte della stessa popolazione e, trasferito al comparto turistico, questo obiettivo contribuira ad
avvicinare gli operatori del comparto ristorativo e ricettivo/alberghiero ai produttori locali del comparto

agroalimentare.

La realizzazione del progetto coinvolgera i territori dei GAL aderenti.

Inoltre, per il conseguimento dei suddetti obiettivi, la realizzazione del progetto coinvolgera, oltre alle Parti,
altri enti, istituzioni o soggetti con competenze specifiche nelle attivita previste, che comunque non

diventeranno Parti di questo accordo.

ART. 4 - Azioni di progetto
Secondo quanto previsto in dettaglio dalla scheda di progetto di cooperazione “MeDIETerranea”, le azioni

del Progetto riguarderanno i seguenti macroobiettivi:

- QUALITA DELLA VITA;

- COMPETITIVITA;

- BIODIVERSITA’;
Le azioni di Progetto dovranno essere realizzate attraverso un’azione congiunta di gestione e di
coordinamento fra i diversi Partner partecipanti nelle scelte gestionali e operative, con la funzione di
supportare e assistere il GAL Capofila nelle sue decisioni e di vigilare sul suo operato. A tal fine i Partner

coinvolti nel Progetto si riuniranno in un Comitato di coordinamento, ai sensi del successivo articolo 9.

ART. 5 — Risorse finanziarie

Le Parti si impegnano a co-finanziare le azioni di cooperazione e le spese di interesse comune, incluse
quelle inerenti la sottoscrizione del presente atto, nel rispetto di quanto indicato nel piano finanziario, cosi

come riportato nella scheda di progetto allegata al presente Accordo.







Ciascuna parte si fa carico delle spese assunte autonomamente e non previste in Progetto per |'esecuzione

delle attivita.

In caso di mancati riconoscimenti di singole voci di spesa e/o eventuali riduzioni o revoche del
finanziamento per il Progetto, e fatto salvo i casi in cui tali riduzioni o revoche siano dovute a
inadempimenti o responsabilita di alcune delle Parti, le Parti stesse provvederanno alla ripartizione delle

suddette spese tra di loro in parti uguali.

ART. 6 - Obblighi delle Parti

Le Parti si obbligano al rispetto delle modalita e della tempistica previste per la realizzazione e gestione del
Progetto, anche in relazione ai compiti e impegni finanziari spettanti a ciascuna Parte, secondo quanto

riportato nella scheda di progetto allegata.

Nell’attuazione del progetto la gestione di specifiche azioni comuni ad opera di singole Parti verra

dettagliata con apposita convenzione di mandato.

Ciascuna Parte eseguira le prestazioni di propria competenza in totale autonomia fiscale, gestionale ed
operativa, con personale responsabilita in ordine all’esecuzione dei compiti a ciascuna affidati. Ciascuna

Parte sara inoltre responsabile delle comunicazioni con la propria Autorita di Gestione.

In caso di inadempimento di una della Parti agli obblighi assunti al presente accordo, e fatte salve le
responsabilita di legge del Partner inadempiente nei confronti degli altri, tutti gli altri partner faranno
guanto e ragionevolmente richiedibile per garantire comunque, nel reciproco interesse, la realizzazione e |l

completamento degli obiettivi del progetto.

ART. 7 - Ruolo e doveri del Capofila

Il Capofila si impegna a svolgere direttamente nonché a coordinare e gestire le seguenti attivita necessarie

a garantire la migliore attuazione del Progetto:

e la progettazione e I'organizzazione delle attivita connesse al progetto nonché I'adattamento del
progetto di cooperazione a eventuali nuove esigenze e finalita legate all’ingresso di nuovi Partner,

garantendo comunque il rispetto delle finalita e degli obiettivi indicati nel presente Accordo;
e ladirezione e il coordinamento dell’attuazione del progetto;

e |e attivita necessarie alla rendicontazione delle azioni comuni svolte (coordinamento finanziario),

nonché, ove necessario, la sottoscrizione degli atti finalizzati alla realizzazione del progetto;







e la predisposizione dei rapporti di monitoraggio fisico e finanziario e degli altri documenti necessari
alla realizzazione delle azioni comuni del progetto, nonché la verifica e I'’eventuale aggiornamento

del crono-programma delle attivita e delle relative spese;
e gli aspetti amministrativi e legali correnti;

e |e attivita di comunicazione e gli incontri tra i Partner, favorendo anche le attivita di comunicazione

con le diverse Autorita di Gestione;

e se e quando venga istituita una struttura giuridica per la migliore attuazione del Progetto, tenere i
rapporti con gli amministratori di tale struttura, affidare incarichi e verificare i costi sostenuti da

tale struttura giuridica per il Progetto, nell’esclusivo interesse dei partecipanti al Progetto;
e sviluppare contatti con possibili nuovi partner per ampliare il partenariato di Progetto.

Il GAL Capofila, nello svolgimento della sua attivita, sara assistito dal Comitato di Coordinamento, con

funzioni consultive e di controllo dell’attuazione del Progetto.

Il mandato al GAL Capofila potra essere revocato con decisione presa nel Comitato di Coordinamento dagli

altri Partner e fatto salvo il rimborso delle spese sostenute fino alla revoca dal GAL Capofila per il Progetto.

ART. 8 — Doveri dei Partner

Le modalita di realizzazione del Progetto sono affidate ai Partner secondo quanto indicato nella scheda di

Progetto ed eventualmente specificato nelle riunioni dello Comitato di coordinamento.

| Partner sono tenuti, inoltre, alla elaborazione del rendiconto di tutti i costi relativi alle attivita loro affidate
nel rispetto della normativa vigente e delle procedure stabilite dalle rispettive Autorita di Gestione, nonché
alla predisposizione, relativamente alle proprie attivita, del monitoraggio e della documentazione
necessaria allo svolgimento del Progetto, compresa la relazione finale e a curare i flussi informativi, fisici e

finanziari nonché le attivita di rendicontazione nei confronti delle proprie Autorita di Gestione.

Gli stessi dovranno inoltre partecipare a tutte le fasi di loro competenza previste per la realizzazione del
Progetto, nel rispetto dei tempi indicati. | Partner si impegnano, inoltre, sin da ora a fornire la piu ampia

collaborazione per la realizzazione del Progetto.

Ai Partner spettera:

e il rispetto di tutti gli impegni presi con questo Accordo e/o di accordi successivi che dovessero

rendersi necessari per la corretta e integrale attuazione del Progetto;







e |e comunicazioni obbligatorie alle proprie Autorita di Gestione e quelle necessarie e opportune ai

partner in merito al Progetto;
e |'organizzazione di incontri e scambi all'interno dei propri territori;
e |o sviluppo di contatti e relazioni con possibili nuovi partner all’interno dei propri territori;

¢ il coinvolgimento delle amministrazioni locali e delle forze economiche e sociali nei territori di

competenza;

e ladiffusione delle informazioni relative all’avanzamento delle attivita del Progetto nei loro territori.

ART. 9 — Comitato di coordinamento

Il Comitato di coordinamento assiste il Capofila nella necessaria attivita di specificazione della attivita di

Progetto e nella relativa attuazione.

Il Comitato di coordinamento si riunisce, anche in teleconferenza o audio conferenza, ogni volta lo
richiedano almeno tre Partner con fax sottoscritto e inviato al Capofila e comunque con cadenza almeno
semestrale. La convocazione per la riunione, ad opera del Capofila, completa di ordine del giorno e orario,

inviata almeno sette giorni prima del giorno previsto per la riunione.

Il Comitato di coordinamento & composto da almeno un rappresentante per ogni Partner. E ammessa la
presenza a mezzo di delega a favore di altro Partner purché si tratti di delega scritta, firmata e consegnata

al Capofila nella riunione per la quale € rilasciata. Ogni Partner puo rappresentare al massimo 1 Partner.

Le deliberazioni sono valide se assunte con i seguenti quorum costitutivi e deliberativi:

1. per le deliberazioni relative alle modifiche al presente Accordo, ad ammissione di nuovi Partner,
esclusione, responsabilita dei Partner, revoca del mandato al GAL Capofila e azione giudiziaria o
arbitrale da intraprendere contro uno o piu Partner: (i) & richiesta la presenza di 2/3 dei Partner per
la validita della riunione; (ii) & richiesto il voto di 2/3 dei presenti per I'approvazione della
deliberazione.

2. Per le deliberazioni relative a azioni di Progetto, relative spese e piano finanziario: (i) e richiesta la
presenza del 50% piu uno dei Partner per la validita della riunione; (ii) € richiesto il voto del 50% piu

uno dei presenti per I'approvazione della deliberazione.

Delle riunioni verra redatto un verbale da distribuire e approvare a fine riunione o al massimo entro dieci

giorni.







ART. 10 - Inadempimento ed esclusione

In caso di grave inadempimento ai propri obblighi di cui agli articoli 5, 6, 7 e 8, tale da arrecare pregiudizio
allo svolgimento del Progetto, ciascun Partner potra essere escluso dal presente Accordo e dal prosieguo
delle attivita di Progetto con decisione presa dal Comitato di coordinamento. Fatto salvo il risarcimento del
danno eventualmente prodotto agli altri Partner dal comportamento inadempiente, I'esclusione comporta
I’obbligo di pagamento, da parte del Partner escluso, delle quote a suo carico relative alle spese sostenute e
agli obblighi gia assunti per il Progetto. Ove sia escluso il GAL Capofila nominato nel presente Accordo, gli
altri Partner dovranno contestualmente provvedere alla sua sostituzione e comunicarla alle rispettive

Autorita di Gestione.

ART. 11 — Adesione di nuovi Partner

L’adesione di nuovi partner al Progetto potra avvenire tramite richiesta scritta al Gal Capofila. La richiesta di
adesione dovra contenere una dichiarazione di riconoscimento e accettazione di tutte le attivita del
progetto gia sviluppate e in essere; e dei relativi impegni di cui all’articolo 8, con esplicito impegno a

garantirne la continuita.

Il Capofila sottoporra la richiesta di adesione all’approvazione del Comitato di coordinamento, il quale, al
fine di renderla operativa, dovra approvarla con apposita deliberazione secondo quanto previsto
dall’articolo 9 del presente Accordo, e prevedendo espressamente i relativi impegni di spesa a seconda del
momento di adesione al Progetto. L'adesione sara deliberata sulla base dei seguenti criteri: (i)
organizzazione del GAL o partenariato richiedente; (ii) valore aggiunto dell’adesione; (iii) motivazione e

impegni prospettati.

A seguito il nuovo Partner fornira la documentazione necessaria per la revisione del progetto operata dal

GAL Capofila, il quale provvedera all’aggiornamento delle seguenti parti:
e schede anagrafiche dei partner;
e attivita previste;

e piano finanziario.

L'adesione diventera effettiva con la firma congiunta da parte del Capofila e dell’aderente di una
dichiarazione di adesione. Da quel momento I'aderente diverra Partner a tutti gli effetti del Progetto e del

presente Accordo.







ART. 12 - Rinuncia di uno o pilu Partner

| contraenti potranno rinunciare al partenariato e alle azioni di cooperazione previste dal Progetto,
motivando tale decisione e formalizzandola per iscritto al GAL Capofila. Il recesso unilaterale o la
risoluzione consensuale accettata dal Comitato di coordinamento non hanno effetto che per I'avvenire e
non incidono sulla parte di accordo gia eseguita; il partner rinunciatario dovra rimborsare le spese
eventualmente sostenute nel suo interesse e quelle relative a impegni gia assunti al momento del recesso,

fatto salvo il maggior danno derivante agli altri Partner dalla sua rinuncia.

ART. 13 - Durata

Il presente atto impegna le Parti dalla data di stipula dello stesso e cessera ogni effetto alla data di
estinzione di tutte le obbligazioni assunte e, comunque, non oltre il 31/07/2015, fatto salvo per eventuali
obblighi relativi a riservatezza e doveri di collaborazione, scambio di informazioni e rendicontazioni
necessarie per le Autorita di Gestione. | risultati della cooperazione non potranno comungue essere distolti
dalle finalita del finanziamento ricevuto per almeno cinque anni. A tal fine, le Parti concordano fin d’ora che
il Capofila potra, al termine del periodo di validita dell’Accordo, registrare marchi o brevetti, affidare in
licenza, concessione d’uso o altra forma commercialmente ammissibile tali risultati e prodotti della
cooperazione, al fine di garantire un fruttifero mantenimento in attivita di beni e realizzazioni. Eventuali
utili di attivita risultanti da tali affidamenti, al netto delle spese sostenute, saranno distribuiti tra tutti i
Partner in parti uguali. Prima della conclusione del periodo di validita dell’Accordo, Il Comitato di

coordinamento decidera le modalita concrete di tale affidamento dando delega al Capofila di attuarle.

ART. 14 — Modifiche e integrazioni

Il presente Accordo potra essere modificato e/o integrato solo con decisione assunta dal Comitato di
coordinamento. A seguito di tale decisione le modifiche deliberate saranno recepite e, se necessario, si
perfezionera un nuovo Accordo di cooperazione sostitutivo del presente, per atto scritto e firmato da tutte

le Parti.

ART. 15 - Norme applicabili e Foro competente

Le Parti convengono che il presente accordo e i rapporti da esso scaturenti siano regolati dalla legislazione

italiana.

Il Foro di Cagliari sara competente in modo esclusivo per qualsiasi controversia dovesse sorgere tra i

contraenti in relazione al presente accordo.
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ART. 16 — Disposizioni finali

Il presente Accordo, redatto in n. copie, sara soggetto a registrazione solamente in caso d’uso. Le

spese di registrazione sono a carico della parte richiedente.

Il presente atto € composto da 13 pagine singole di carta uso bollo. Dovra essere tradotto, solo per uso

ufficioso, in lingua Inglese e, e viene integralmente sottoscritto dalle parti dopo averlo letto e confermato.

L’Allegato Fascicolo di progetto & formato da pagine.

Il presente accordo di cooperazione transnazionale & firmato dai rappresentanti delle parti che hanno
deciso di partecipare al progetto “MeDIETerranea”.

Il Rappresentante legale del Capofila

GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari

Cristoforo Luciano Piras

| Rappresentanti legali dei Partner
GAL Linas Campidano

Antonio Marrocu

GAL Marmilla

Renzo Ibba

GAL Sarcidano Barbagia di Seulo

Salvatorangelo Planta
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GAL Polesine Adige

Alberto Faccioli

GAL CSR Marmo Melandro

Nicola Manfredelli

GAL La Manchuela

Santiago Cabanero Masip

GAL Sierra del Segura

Estibaliz Garcia Nova

Per quanto possa occorrere, le Parti approvano espressamente, ai sensi e per gli effetti dell’art. 1341, 2°

comma, del Codice civile, I'art. 15 — Norme applicabili e Foro competente.

Il Rappresentante legale del Capofila
GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari

Cristoforo Luciano Piras

| Rappresentanti legali dei Partner
GAL Linas Campidano

Antonio Marrocu
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GAL Marmilla

Renzo Ibba

GAL Sarcidano Barbagia di Seulo

Salvatorangelo Planta

GAL Polesine Adige

Alberto Faccioli

GAL CSR Marmo Melandro

Nicola Manfredelli

GAL La Manchuela

Santiago Cabanero Masip

GAL Sierra del Segura

Estibaliz Garcia Nova

13











Plico per consegna in Regione/All. 4 Matrice di coerenza.doc

PSR SARDEGNA 2007-2013 – MISURA 421 “COOPERAZIONE TRANSNAZIONALE E INTERTERRITORIALE”





[image: image1.png]




[image: image2.png]




[image: image3.png]LS





[image: image4.jpg]b EN A AR






[image: image5.png]




[image: image6.png]




Allegato 4


Progetto MeDIETerranea


MATRICE DI COERENZA TRA LE ATTIVITA’ DEL PROGETTO CON IL PSL DEL GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari


			Tipologia spese


			Azioni progetto


			Misura o azione di sistema di riferimento del PSL


			Importo complessivo


nel progetto


			Importo in capo al GAL


			Intensità di aiuto


			Contributo pubblico 



richiesto


			Cofinanziamento GAL/privati





			a) Pre-sviluppo: 



Studi, incontri, verifiche di fattibilità finalizzati alla predisposizione del progetto di cooperazione


			Azione n.


			-


			


			


			100%


			15.000,00


			





			b) Animazione, gestione e coordinamento del progetto


			Azione n.


			


			


			


			100%


			


			





			c) Realizzazione dell’azione comune relativa al progetto di cooperazione


			A.1 Disegno e sviluppo del “Menù Tradizione Euro-Mediterraneo”


			Mis. 413


			


			


			100%


			


			





			


			A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea 


			Marketing



Mis. 413 


			


			


			100%


			


			





			


			A.3 Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 


			Marketing



Mis. 413 


			


			


			100%


			


			





			


			A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico


			Marketing



Mis. 413 


			


			


			100%


			


			





			


			A.6 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			


			


			


			100%


			


			





			d) Realizzazione dell’azione locale relativa al progetto di cooperazione


			A.1 Azioni di sensibilizzazione nei confronti delle famiglie e delle istituzioni coinvolte nel circuito delle mense scolastiche.


			Mis. 321


			


			


			100%


			


			





			


			A.2 Declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino


			Mis. 321


			


			


			100%


			


			





			


			A.3 Laboratori di educazione alimentare 


			Mis. 321


			


			


			100%


			


			





			


			A.4 Realizzazione di materiale didattico 


			Mis. 321


			


			


			100%


			


			





			


			A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto


			


			


			


			


			


			





			TOTALE


			


			


			


			


			


			


			








			Data


			Firma e timbro e del legale rappresentante





			______________________________


			___________________________________
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Foglio1


			MeDIETerranea												GAL ADIGE			GAL Marmo Melandro			GAL Sulcis			GAL Linas Campidano			GAL Marmilla			GAL Sarcidano			GAL La Manchuela			GAL Sierra del Segura			Avanzo


			Piano finanziario del progetto


			Fasi operative			Operazione 			Costo totale





			Pre- sviluppo			Incontri preliminari della partnership			10,000.00						0.00						7,386.95


			TOTALE PRE - SVILUPPO 						al 10/11/2011			%


			Attuazione del progetto - Azione Comune			A.1 Disegno e sviluppo del “Menù Tradizione Euro-Mediterraneo”			€    30,000.00			5.82%			€    25,000.00																								€    5,000.00


						A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea 			€    50,000.00			9.71%			€    20,000.00																								€    30,000.00


						A.3 Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 			€    100,000.00			19.42%			€    15,000.00																								€    85,000.00


						A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico			€    265,000.00			51.45%			€    145,000.00																								€    120,000.00


						A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto			€    60,058.00			11.66%			€    32,058.82																								€    27,999.18


			TOTALE AZIONE COMUNE						515,058.00						€    237,058.82			€    60,000.00			€    65,000.00			€    45,000.00			€    45,000.00			€    45,000.00			€    10,000.00			€    8,000.00


			Attuazione del progetto – Azione locale			Per i GAL che intendono sviluppare una parte locale di progetto il relativo budget viene stimato, salvo casi specifici nella misura del 50% del totale destinato al progetto dal singolo partner.			 


			TOTALE AZIONI LOCALI 


			COSTO TOTALE DEL PROGETTO 


						Budget disponibile			€    515,058.00








Foglio2


						Partner			Totale			Di cui per azioni comuni			Di cui per azioni locali


			1			Gal Sulcis (capofila)			€    120,000.00			€    65,000.00			€    55,000.00


			2			GAL Linas Campidano			€    90,000.00			€    45,000.00			€    45,000.00


			3			GAL Sarcidano 			€    90,000.00			€    45,000.00			€    45,000.00


			4			GAL Marmilla			€    90,000.00			€    45,000.00			€    45,000.00


			5			GAL Adige			€    287,058.82			€    237,058.82			€    50,000.00


			6			GAL Marmo Melandro			€    60,000.00			€    60,000.00


			7			GAL La Manchuela			€    25,000.00			€    10,000.00			€    15,000.00


			8			GAL Sierra del Segura			€    18,000.00			€    8,000.00			€    10,000.00





			Totale						€    780,058.82			€    515,058.82			€    265,000.00








Parte locale sulcis


			EDUALIMED


			Piano finanziario del progetto parte locale GAL SULCIS IGLESIENTE


			Fasi operative			Operazione 			Costo totale





			Attuazione del progetto – Azione locale			A.1 Azioni di sensibilizzazione nei confronti delle famiglie e delle istituzioni coinvolte nel circuito delle mense scolastiche.			3,000.00


						A.2 Declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino			5,000.00


						A.3 Laboratori di educazione alimentare 			30,000.00


						A.4 Realizzazione di materiale didattico 			10,000.00


						A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto			7,000.00


			TOTALE AZIONE LOCALE 						55,000.00


			COSTO TOTALE DEL PROGETTO 








WP Comune


						Attività Obbligatoria (OB)/Attività Opzionale (OPZ)			Work Packages -  Attività di Cooperazione Transnazionale						Indicatori			Spese			Costi			%			% dei costi indicativi sul Progetto			Note			Adige


									Pre- sviluppo			RICERCA PARTNER						Spese di viaggio (trasferte, pasti, soggiorni e pernotti per il personale); Spese generali; Traduzioni e costi di interpretariato.			9,000.00			2.38			1.51			Importo ricavato dalle spese effettivamente sostenute per gli incontri di predisposizione del progetto e firma dell'accordo di cooperazione.


												COMUNICAZIONE E INFORMAZIONE


												PIANIFICAZIONE E ORGANIZZAZIONE DEGLI INCONTRI per l'attivazione della partnership e per la firma dell'Accordo di Cooperazione			n. x incontri;                                   n.1 Accordo di Cooperazione


												RICERCA E STUDI DI FATTIBILITA'


												CREAZIONE DI UN PROGETTO			n.1 File di Progetto per le attività comuni;                                          progetti esecutivi tanti quanti sono i GAL Partner.


									TOTALE												9,000.00			2.38			max 15%


									WP - I.A. - 1			COORDINAMENTO, MONITORAGGIO E MANAGEMENT DEL PROGETTO A LIVELLO INTERNAZIONALE


									I.A. - 1.2			Costituzione di una struttura gestionale del Progetto (composta dall'Assemblea dei Partner e dello Staff Tecnico)			Assemblea dei partner 2 rappresentanti per GAL Partner			Spese di viaggio (trasferte, pasti, soggiorni e pernotti per il personale); Spese generali; Traduzioni e costi di interpretariato.			69,000.00


						OB									Staff Tecnico (n. 1 Coordinatore Tecnico; n. 1 Coordinatore Amm.tivo e Finanziario + n. 1 Referente di progetto per GAL Partner)			Spese per il personale e spese per organizzazione incontri (meeting fra partners, trasferte, pasti, pernottamenti, trasporti, bus, metropolitane, treni, aerei noleggio auto, catering, altri noleggi, costi di interpretariato e traduzione).Spese generali dirette ed indirette per l'organizzazione delle attività (spese di amministrazione, spese di cancelleria, hardware, software, utenze telefoniche, etc…)


						OB			I.A. - 1.3			Coordinamento Tecnico del progetto			Report semestrali


						OB			I.A. - 1.4			Coordinamento amministrativo e finanziario			Report finanziari


						OPZ			I.A. - 1.5			Monitoraggio e valutazione del progetto			n. X Report finanziari semestrali + n. X Meeting


						OPZ			I.A. - 1.6			Benchmarking, Mainstreaming e Disseminazione			n.4 Meeting internazionali per attività di mainstreaming (workshop + report finali)			Spese di viaggio (trasferte, pasti, pernottamenti, costi di interpretariato e traduzione). 


									TOTALE												69,000.00			18.25			12.15						€    37,058.82


									WP - I.A. - 2			Disegno e Sviluppo del "Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo"


									WP I.A. 2			 Elaborazione di un  "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo " quale strumento che si associa ai prodotti tipici di ogni territorio coinvolto ed incontra le mete dell'identità, della qualità e della sicurezza alimentare. Aiuta la diffusione della cultura del Mediterraneo e promuove la valorizzazione e la qualità della vita nelle aree rurali  e dell'offerta turistica. 			n.1 Studio sulla Dieta; n. 1 Catalogo delle Produzioni Tradizionali di tutti i Partner.			Spese relative all'attivazione di un servizio di consulenza 			15,000.00									Il servizio dovrà essere realizzato attraverso l'attivazione di un servizio di consulenza con la presenza di un Consulente Senior fascia b per 10 giornate e la presenza di un consulente senior fascia c per 10 giornate  e uno fascia e per 20 giornate più io costi relativi agli oneri fiscali a carico del GAL.


															n. 1 Menù Mediterraneo			Spese relative all'attivazione di un servizio di consulenza 			6,000.00									Il servizio dovrà essere realizzato attraverso l'attivazione di un servizio di consulenza che prevede la presenza di 2 consulenti junior per 15 giorni più il costo relativo agli oneri fiscali a carico del GAL 


															1 Produzione Cartacea			Spese relative alla progettazione grafica e alla stampa dells produzione cartacea			9,000.00


									TOTALE												30,000.00			7.94			5.02						€    20,000.00


						OB			WP - I.A. - 3			REALIZZAZIONE DI EVENTI ITINERANTI SUL TEMA DIETA MEDITERRANEA


												Organizzazione e gestione di eventi itineranti legati fortemente alla Dieta Mediterranea. Tali eventi si svolgeranno di volta in volta nei vari territori coinvolti nel progetto, secondo le tipologie organizzative e logistiche tipiche che caratterizzano i luoghi ospitanti.			Partecipazione a n. 4 eventi itineranti 			Spese per l'affitto e il noleggio di  di spazi attrezzati; Spese per la progettazione e realizzazione di eventi musicali e culturali.			50,000.00





									TOTALE												50,000.00			13.23			8.36						€    20,000.00


						OPZ			WP - I.A. - 4			REALIZZAZIONE DI UNA PUBBLICAZIONE/CARTONE ANIMATO  SULLA DIETA MEDITERRANEA


									I.A. - 5.1			 Concorso di idee indirizzato alle scuole primarie dei territori aderenti dal possibile titolo “Donatori di storie a Km 0 finalizzato alla produzione di un cartoon sulla dieta mediterranea”. 
E’ prevista inoltre la realizzazione di un libro/pubblicazione che raccoglierà tutti i racconti e le storie/racconti pervenuti e di un “pezzo musicale” che possa rappresentare una sorta di “colonna sonora” della Dieta Mediterranea. 
			n. (28) storie selezionate			Spese relative: a)comunicazione del concorso di idee; b) spese per la traduzione ed il reading delle storie; 			10,000.00									Il servizio dovrà essere realizzato attraverso l'attivazione di un servizio di consulenza che prevede la presenza di 2 consulenti junior fascia c (250,00 € a giornata + oneri fiscali a carico del GAL) per singolo Partner 


															n. 1 Pubblicazione cartacea;n. 1 Pubblicazione digitale (DVD).			Spese per la selezione a regia GAL di una società per l'impostazione grafica per il reading e per la rielaborazione delle storie e per la stampa cartacea e digitale. Spese per l'acquisizione di diritti SIAE; Spese di Traduzione in inglese e spagnolo			40,000.00									Il servizio dovra essere realizzato attraverso la selezione a bando di un soggetto per la realizzazione della pubblicazione di n. 8000 copie cartacee e 10000 digitali; 


															n. 1 Cartone Animato			Spese relative alla ideazione e produzione di un cartone animato; Spese di traduzione e impostazione sottotitoli in spagnolo e inglese; Spese per l'acquisizione di diritti SIAE 			50,000,00									Il servizio dovra essere realizzato attraverso la selezione a bando di un soggetto per la realizzazione del Cartone Animato.


									TOTALE												100,000.00			26.46			16.72						€    15,000.00


									WP - I.A. - 5			FESTIVAL DELLA DIETA MEDITERRANEA E  COME SIMPOSIO DELLE IDENTITA' RURALI


									I.A. - 6.1			Organizzazione e gestione di un Festival della Dieta Mediterranea quale momento di presentazione delle attività del progetto *			Concorso Enogastronomico			Spese connesse all'organizzazione dell'evento: affitto cucina e sala, compensi per gli chef, aiuto chef e aiutanti di sala; spese per l'acquisto del materiale biodegradabile per la presentazione dei piatti, spese per l'acquisto dei prodotti


															Proiezione Cartone Animato			Spese per il noleggio delle attrezzature di proiezione e per il service 


															Eventi e momenti ricreativi (concerti, laboratori del gusto, di lettura, di cinematografia, di musica, dell'artigianato tradizionale, ect)			Spese per affitto degli stand  e delle tensostrutture; spese per il servizio di progettazione e allestimento degli spazi; spese per l'organizzazione dei laboratori 


															Comunicazione			Spese per la comunicazione dell'evento: campagna pubblicitaria spazi sui quotidiani, radio e TV. 


									TOTALE												120000.00			31.75			20.07						€    145,000.00


									Budget totale per le attività internazionale												378,000.00			100.00			63.21


																					378,000.00








									* N.B: alla luce di quanto detto nella riunione del 12 novembre ad Arezzo, l'ulteriore apporto di risorse da parte del GAL Adige consente di calendarizzare un altro Festival di pari portata (nel prospetto non è ancora stato conteggiato)
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Graficstudio S.a.s.
di Pierpaolo Fisichella & C.

Via Pitzolo, 26
Cert. N. 360112403 09128 Cagliari — (CA) ltalia
grafic tel +39 070 41950
comunicazione globale fax +39 070 41951

info@graficstudio.it
direzione@pec.graficstudio.it

www.graficstudio.it
P.lva 01899230922

Cagliari, mercoledi 16 novembre 2011

Spett.le

Gal Sulcis Iglesiente - Societa Consortile a responsabilité limitata
Via Sulcis, 75

09019 Teulada CA

[talia

Alla c/a Dott. Daniele Serra

rif. Protocollo: offerta 0048-11

Oggetto: Partecipazione ad eventi fieristici/culturali con uno stand del progetto MeDIETerranea

Gentile Daniele Serra,

con riferimento alla sua gentile richiesta, riguardante quanto in oggetto, attraverso il presente documento, com-
posto da n.3 pagine inclusa la presente, le trasmetto la nostra migliore proposta per quanto di seguito descritto:

Voci di costo Descrizione Costo

Progetto: Partecipazione ad eventi fieristici/culturali.
Titolo: Progetto MeDIETerranea. Descrizione: Acquisi-
zione spazi e allestimento stand espositivi. Cliente: Gal
Sulcis Iglesiente - Societa Consortile a responsabilita
limitata. Anno: 2011. Concept: Da definire in collabora-
zione con il cliente. Tecnica e tecnologie coinvolte: Da
definire in sede di progettazione preliminare.

N° 4 eventi/fiere programmati, di cui uno in Sardegna,
uno in Veneto, uno in Basilicata e uno in Spagna nella
provincia di Albacete. Ogni evento avra la durata di circa
2/3 giorn

Gli eventi dovranno aver luogo tra il 2012 e il 2014.

Attivita

Area espositiva libera, quota d’iscrizione, inserimento

catalogo e assicurazione. €51.667,20

Costi di partecipazione

Tipologia Ultra modern stand design composto da: Pa-
reti perimetrali, Cabina (mt.1X1) con serratura, 4 Punti
luce, Punti energia, Displai LED 42”, Infodesk, Cestini
Allestimento stand differenziata, Pavimentazione, Tralicci di copertura Tavoli €53.913,60
degustazione, Sedie, Vetrine con ripiani, Zona prepara-
zione cibi con relativi allacci e scarichi - (progetto da
verificare in fase di progettazione preliminare)

Coordinamento dei servizi di accoglienza, informazione

Personale di assistenza e assistenza svolti da personale qualificato (hostess e/o € 11.040,00
steward);
Spedizioni Servizio trasporto allestimenti e materiali; € 16.100,00

Affitto sala seminari

(presso sede fiera) € 4.600,00
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Voci di costo Descrizione Costo

Predisposizione e produzione materiali informativi (bro-

Immagine coordinata chure) e gadget € 46.000,00
Campagna di Comuni- Media classici (da definire in base al piano di comunica-

cazione zione) €46.000,00
Altre spese Utenze, assicurazioni, pulizia (presso sede fiera) € 4.600,00
Viaggi e trasferte Relativi al personale di assistenza tecnica in loco €9.200,00

Gestione della logistica e supervisione dell’area espositi-
va, owvero: verifica di ordine organizzativo per individua-
re tutti i mezzi e servizi disponibili /o necessari a garanti-
re la buona riuscita dei servizi
Segreteria organizzativa Coordinamento attivita di allestimento degli spazi espo- € 19.320,00
sitivi e impiego delle ns. linee telefoniche e fax
Gestione amministrativa a partire dal conferimento del-
I'incarico fino alla conclusione del follow up (impostazio-
ne e pianificazione del budget, rendicontazione).

Costo totale per la partecipazione ai 4 eventi € 262.440,80

In relazione ai valori contenuti nella precedente tabella si precisa che per quanto riguarda i costi Costi di parteci-

pazione, sono acquisiti i tariffari della Fiera di Parma, mentre per quanto riguarda le voci di Allestimento stand e

Spedizioni si & tenuto considerato I'impiego di una struttura espositiva realizzata appositamente per il progetto al
fine di richiamare trasversalmente i tratti culturali delle 4 regioni interessate.

Nella convinzione che la nostra proposta risponda alle vostre attuali esigenze, restiamo disponibili per un collo-
quio in occasione del quale definire concretamente e operativamente i termini della nostra assistenza.

Cordiali saluti,

Graficstudio S.a.s.
I Legale rappresentante — Pierpaolo Fisichella
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CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA

(a) La Graficstudio S.a.s. si riserva di accettare il presente ordine al momento del ricevimento dello stesso. L'invio del presen-
te ordine alla Graficstudio S.a.s. costituisce, da parte del Cliente, I'accettazione dei contenuti, dei termini e delle Condi-
zioni Generali previste dalla presente offerta.

(b) I tempi di produzione e di consegna decorrono dal ricevimento della presente offerta sottoscritta per accettazione.

(c) La consegna sara effettuata, salvo variazioni, nei termini indicati nel piano di lavoro inserito nell’offerta.

(d) Il Cliente & tenuto a verificare che il prodotto/servizio sia conforme all’ordine ed a segnalare immediatamente eventuali
difetti. In ogni caso, trascorsi trenta giorni dal ricevimento della merce non si accettano reclami.

(e) Lannullamento del presente ordine da parte del Cliente, dara diritto alla fatturazione dei costi sostenuti dalla Graficstudio
S.a.s. maggiorati del 20% della commissione a titolo di penale.

(f) 1 pagamenti del corrispettivo richiesto dovranno essere effettuati secondo le seguenti modalita: 30% anticipato all’ordine;
70% entro 30gg. dalla data di consegna. Sui ritardati pagamenti sara addebitato un interesse di mora pari a 2.5 punti
superiore al tasso di sconto vigente, oltre le spese sostenute per I'incasso. | prezzi della presente offerta sono da inten-
dersi esclusi dell’ IVA di legge.

(g) Qualsiasi richiesta di variazione da parte del cliente rispetto a quanto descritto nella presente offerta sara conteggiata a
parte.

(h) Le presenti condizioni sostituiscono tutte quelle stabilite in precedenza dalle parti.

PER ACCETTAZIONE DELLE CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA PUNTI: a, b, ¢, d, e, f, g, h.

Il Cliente

Timbro e firma
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GAL Sulcis Iglesiente 
Capoterra e Campidano di Cagliari soc. cons. a r.l.
Via Sulcis 75
09019 
TEULADA



Cagliari 23 novembre 2011



Oggetto. Preventivo per la realizzazione  delle azioni di marketing e promozione regionale, nazionale ed internazionale del Progetto di cooperazione transnazionale MeDIETerranea



A seguito della vostra cortese richiesta vi elenchiamo i costi indicativi per la realizzazione delle azioni di cui all’oggetto:



Attività di progetto: partecipazione ad eventi fieristici/culturali con uno stand del progetto MeDIETerranea


Descrizione dell’evento:



L'obiettivo di questa attività è l'organizzazione e la gestione di eventi itineranti legati fortemente alla Dieta Mediterranea. Tali eventi si svolgeranno di volta in volta nei vari territori coinvolti nel progetto, secondo le tipologie organizzative e logistiche tipiche che caratterizzano i luoghi ospitanti. Lo scopo di tali eventi è promuovere nel Mediterraneo le produzioni tradizionali che garantiscono il mix di pietanze della dieta mediterranea ed un'offerta turistica più responsabile. Allo stesso modo la presenza a questi eventi di cuochi e chefs dei vari territori coinvolti garantirà lo scambio di metodi, ricette e interpretazione del gusto. Questi elementi dovranno costituire un importante veicolo per stabilire un contatto tra la qualità di agro-food del Mediterraneo e dell’artigianato alimentare ad un pubblico di utenti e turisti. L'evento è anche un mezzo per  rilanciare le abilità di arte e produzione dei paesi dell'area del Mediterraneo, tramite la creazione di una vetrina privilegiata anche per le produzioni artigianali tipiche che ruotano attorno alla dieta Mediterranea e che con essa sono espressione di tutti gli aspetti e sfaccettature insite nell’identità rurale.



L'idea è progettare degli eventi che si differenzino in maniera marcata dalle tradizionali fiere agroalimentari. Alle classiche attività di degustazione di prodotti spesso caotiche e generaliste, si intende sostituire dei momenti di approfondimento in cui la dieta mediterranea diventa veicolo emozionale e  percorso sensoriale. Il cibo e gli oggetti, la dieta, gli alimenti e le storie o leggende che ad essi si accompagnano devono necessariamente essere presentati quali parte di un insieme di elementi storici, culturali, che richiamino nell’immaginario di ciascuno ricordi o impressioni e suscitino sensazioni positive. Per tali motivi gli eventi potranno essere realizzati in concomitanza e di raccordo con altre manifestazioni a carattere nazionale o europeo di altra natura (festival culturali o simili) che ne consentano una maggiore espressione in termini di sistema dieta mediterranea. Per tale attività sarà fondamentale la partecipazione delle organizzazioni partner rappresentanti dei produttori ed operatori turistici di ogni territorio.



Tipologia del servizio richiesto:



Affitto di uno stand ospitante il progetto di cooperazione Medieterranea e i partner aderenti (8 GAL e alcuni operatori chefs etc) e allestimento dello stesso all’interno di manifestazioni fieristiche o culturali che si svolgono già annualmente presso i territori coinvolti. (esempio Salone del Gusto o simili)



N°  di eventi/fiere previsti:



4 di cui uno in Sardegna, uno in Veneto, uno in Basilicata e uno in Spagna nella provincia di Albacete



Durata



La durata è stimata in 2/3 giorni. Dipenderà dalla durate degli eventi che ospiteranno gli spazi GAL.



Gli eventi dovranno aver luogo tra il 2012 e il 2014.



Spese previste



-affitto e allestimento stand di dimensioni medio/grandi (50-70 mq) dotato di: cucina, spazio per degustazioni guidate, vetrine del territorio e dei prodotti.



-affitto sala convegni presso fiera per almeno una mezza giornata.



-immagine coordinata



-comunicazione e pubblicità (spazi su quotidiani etc)



-utenze, assicurazioni, pulizia



-affitto sala convegni presso fiera per almeno una mezza giornata.



Anche per questi eventi serve un budget di almeno  60/80  mila euro per organizzare al meglio tutti gli eventi con un coordinamento che permetta i maggiori risparmi 



Sardegna location da definire badget  € 15.000,00



Veneto  Festival del Cinema di Venezia   badget  € 20.000,00 



Basilicata location da definire   €  15.000,00



Spagna – in provincia di Albacete budget €  20.000,00



Il preventivo comprende anche la direzione ed il coordinamento del servizio per la predisposizione di tutte le azioni di marketing, contatti con le sede degli eventi che se anche previsti per i prossimi anni necessitano da subito di un approccio metodologico per comprendere le ricadute d’immagine sul progetto.



SE.S.S. snc



L’amministratore Unico
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Dr. Gian Luigi Nieddu
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Progetto di cooperazione transnazionale MeDIETerranea


Attività: Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali.


Descrizione dell’evento:


Lo scopo principale del Festival della Dieta Mediterranea è promuovere nell’ambito dei territori coinvolti il valore aggiunto della Dieta Mediterranea e delle produzioni tradizionali che la compongono, dando una grande risonanza sull'opportunità di valorizzare questa eredità per mezzo del settore turistico. In questa occasione sarà presentato il "Menu’ tradizionale Euro-Mediterraneo”.


[bookmark: _GoBack]Il Festival sarà aperto alla partecipazione dei produttori coinvolti e delle piccole e medie imprese del settore turistico. Ci si propone di raggiungere, in ogni Gal, la partecipazione di circa 20 produttori ed artigiani che saranno chiamati a dare una dimostrazione viva delle loro abilità, i  visitatori verranno invitati per sperimentare con loro proprie mani le tecniche tradizionali che, complessivamente considerati danno origine allo stile alimentare mediterraneo.


Anche il Festival rappresenterà il sistema dieta Mediterranea quale insieme di elementi storici, culturali e sociali legati al cibo. Persone, oggetti, alimenti e tradizioni seppur provenienti da territori diversi saranno accomunati da quel filo conduttore che è lo stile di vita mediterraneo e l’approccio al cibo e alla quotidianità che esso rappresenta.


Il Festival ospiterà momenti di approfondimento scientifico, con particolare riferimento agli aspetti salutari e nutrizionali. La dieta mediterranea rappresenta un esempio di alimentazione corretta ed equilibrata, capace di prevenire disfunzioni cardiovascolari, obesità o altre patologie tipiche di diete meno salutari. Tali circostanze devono necessariamente essere evidenziate e valorizzate anche attraverso l’apporto di autorevoli contributi scientifici che troveranno spazio all’interno del Festival.


In occasione del Festival della Dieta Mediterranea sarà inoltre organizzato un concorso di cucina avente per tema la dieta mediterranea. Chefs e cuochi si confronteranno presentando piatti e ricette che più rispecchiano le identità e le specificità dei territori di provenienza.


Una giuria qualificata ne valuterà i risultati e, sulla base di diverse nomination (miglior piatto emozionale, migliore interpretazione delle realtà rurali, migliore rivisitazione di antiche ricette etc) conferirà i riconoscimenti.


Il Festival sarà l’evento finale e più rappresentativo. In esso saranno presentati anche i risultati delle attività di cui ai punti precedenti (Menù, produzione animata, concorso gastronomico etc) anche ad opera di testimonial qualificati, nell’ambito della gastronomia e della ricerca storica e scientifica.


Esso ospiterà inoltre la presentazione di un cartone animato frutto di un concorso di idee rivolto alle classi 3 e 4 elementare avente ad oggetto la dieta mediterranea.

















Localizzazione:


L’evento verrà realizzato in un Comune del Sulcis, gli spazi principali saranno diffusi e distribuiti nel centro storico.


Per particolari momenti o azioni è prevista la delocalizzazione in altri comuni limitrofi dotati di spazi adatti (sale convegni, sale cinematografiche etc)


Durata


La durata complessiva è stimata in 3 giorni. La realizzazione del Festival avverrà nel 2013 o 2014.





Spazi previsti


-info point


-spazio dibattito (sale convegni o auditori)


-percorsi e laboratori didattici e sensoriali


-cucina


-orto didattico


-spazio per degustazioni guidate


-spazio giochi per bambini


-spazi per stand dei GAL (è prevista la partecipazione di circa 15-20 GAL)


-spazi per operatori artigiani


-spazi per operatori turistici rurali


-spazio per imprese dei territori


-sala proiezioni cartone animato/video


-spazio spettacoli (musica, balli, rappresentazioni teatrali)





Altre spese


-immagine coordinata


-comunicazione e pubblicità (spazi su quotidiani etc)


-tensostrutture


-utenze (elettriche, idriche)


-autorizzazioni (VVFF etc)


-guardiania


-assicurazioni


-pulizia
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Roma, 2 dicembre 2011 


Prot. n. 188/11


UAT/edv


Spett. le



GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI



Via Sulcis 75



09019 Teulada.


Con riferimento agli accordi tra di noi intercorsi, con la presente abbiamo il piacere di confermarVi la nostra offerta per l’organizzazione del Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali.


Preambolo



Prendiamo atto che il GAL SULCIS IGLESIENTE CAPOTERRA E CAMPIDANO DI CAGLIARI intende promuovere le virtù della Dieta Mediterranea e delle produzioni tradizionali che la compongono, dando una grande risonanza sull'opportunità di valorizzare questa eredità per mezzo del settore turistico. In questa occasione il Gal intende presentare nell’ambito di un progetto di cooperazione Leader il "Festival della Dieta Mediterranea”. 


Il Festival dovrà quindi rappresentare il sistema dieta Mediterranea quale insieme di elementi storici, culturali e sociali legati al cibo. Persone, oggetti, alimenti e tradizioni seppur provenienti da territori diversi saranno accomunati da quel filo conduttore che è lo stile di vita mediterraneo e l’approccio al cibo e alla quotidianità che esso rappresenta.



Oggetto dell’incarico 



L’attività affidata a COGEA srl, mediante approvazione del presente preventivo riguarda l’organizzazione del Festival della Dieta Mediterranea che sarà realizzato in un Comune del Sulcis, per una durata complessiva di tre giorni  tra il 2013 ed il 2014.



Il Festival sarà aperto alla partecipazione dei produttori coinvolti e delle piccole e medie imprese del settore turistico che occuperanno spazi diffusi e distribuiti nel centro storico, in virtù degli accordi che il GAL prenderà con il Comune candidato ad ospitare la manifestazione, che sarà tenuto a mettere a disposizione le proprie strutture pubbliche necessarie per ospitare l’evento.


Ci si propone di raggiungere, in ogni Gal, la partecipazione di circa 20 produttori ed artigiani che saranno chiamati a dare una dimostrazione viva delle loro abilità, i  visitatori verranno invitati per sperimentare con loro proprie mani le tecniche tradizionali che, complessivamente considerati danno origine allo stile alimentare mediterraneo.



Il Festival ospiterà anche momenti di approfondimento scientifico, con particolare riferimento agli aspetti salutari e nutrizionali che saranno evidenziati e valorizzati anche attraverso l’apporto di autorevoli contributi scientifici che troveranno spazio all’interno del Festival. In occasione del Festival sarà inoltre organizzato un concorso di cucina avente per tema la dieta mediterranea. Chefs e cuochi si confronteranno presentando piatti e ricette che più rispecchiano le identità e le specificità dei territori di provenienza.



Le attività che COGEA srl, in virtù delle pregresse esperienze, condotte in particolare con i GAL in Sardegna, riguarderanno:



Costi di gestione diretta, ed in particolare:


· Noleggio ed allestimento gazebo (30) con tavoli, sedie, energia, assicurazione,



· Allestimento laboratori del gusto,



· Allestimento palco, luci, servizio audio, potenziamento energia,



· Allestimento sala convegni e sala stampa,



· Trasporto persone  per tre giorni,



· Supporto all’organizzazione, pulizia, allestimento e smontaggio,



Costi di promozione e comunicazione, ed in particolare:


· Pannellature ed immagine coordinata e cartelli segnaletici e cartine pieghevoli,



· Mini Campagna Pubblicitaria Evento (spot – spazi commerciali video, audio e stampa),



· Conferenze stampa,



· Organizzazione eventi (concerto ed altre animazioni),



Costi di gestione e coordinamento eventi, ed in particolare:


· Coordinamento tecnico scientifico,



· Organizzazione tecnica di dibattiti e laboratori,



· Consulenza amministrativa



Valore delle prestazioni


Il compenso delle prestazioni in precedenza descritte viene stimato in un importo omnicomprensivo ed al lordo di qualsiasi altra imposta pari ad Euro 117.000,00 (centodiciassettemila/00) più IVA che maturerà con le seguenti modalità: 



· 20% alla firma del contratto a titolo di anticipazione;


· 40% ad approvazione da parte del Gal di un Piano di lavoro che sarà presentato 90 giorni prima della data concordata dell’evento;


· 40% a saldo, da corrispondere entro 10 giorni dalla data dell’evento.


L’articolazione dei singoli costi è di seguito presentata:


Costi di gestione diretta



Noleggio ed allestimento gazebo (30) con tavoli, sedie, energia, assicurazione:

12.000



Allestimento laboratori del gusto:






  2.000



Allestimento palco, luci, servizio audio, potenziamento energia:



  6.000



Allestimento sala convegni e sala stampa: 





  6.000



Trasporto persone  per tre giorni:






  3.000



Supporto all’organizzazione, pulizia, allestimento e smontaggio:


10.000



Totale:

39.000



Costi di promozione e comunicazione



Pannellature ed immagine coordinata e cartelli segnaletici e cartine pieghevoli:

  5.000



Mini Campagna Pubblicitaria Evento (spot – spazi commerciali video, audio e stampa):
18.000



Conferenze stampa:








  5.000



Organizzazione eventi (concerto ed altre animazioni):




15.000



Totale:

43.000


Costi di gestione e coordinamento eventi



Coordinamento tecnico scientifico:






10.000



Organizzazione tecnica di dibattiti e laboratori:





15.000



Totale:

25.000


Oneri amministrativi e spese generali:




Totale:

10.000


Totale preventivo al netto dell’IVA: € 117.000,00


Il presente preventivo ha validità di 12 mesi.



Nel ringraziare per la vostra scelta, vi preghiamo di restituirci l’unita copia della presente controfirmata per integrale accettazione.


Distinti saluti.




Cogea  S.r.l.




Dott. Ugo Abbagnano Trione
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Graficstudio S.a.s.
di Pierpaolo Fisichella & C.

Via Pitzolo, 26
Cert. N. 360112403 09128 Cagliari — (CA) ltalia
grafic tel +39 070 41950
comunicazione globale fax +39 070 41951

info@graficstudio.it
direzione@pec.graficstudio.it

www.graficstudio.it
P.lva 01899230922

Cagliari, mercoledi 16 novembre 2011

Spett.le

Gal Sulcis Iglesiente - Societa Consortile a responsabilité limitata
Via Sulcis, 75

09019 Teulada CA

[talia

Alla c/a Dott. Daniele Serra

rif. Protocollo: offerta 0048-11A

Oggetto: Organizzazione Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identita rurali.

Gentile Daniele Serra,

con riferimento alla sua gentile richiesta, riguardante quanto in oggetto, attraverso il presente documento, com-
posto da n.3 pagine inclusa la presente, le trasmetto la nostra migliore proposta per quanto di seguito descritto:

Voci di costo Descrizione Costo

Progetto: Organizzazione di eventi culturali. Titolo: Progetto MeDIETerranea.

Descrizione: manifestazione internazionale dedicata alla dieta mediterranea e alla

cultura alimentare dei territori coinvolti (Sardegna, Veneto, Basilicata e Spagna

nella provincia di Albacete). Cliente: Gal Sulcis Iglesiente - Societa Consortile a
Attivita responsabilita limitata. Anno: 2011. Concept: Da definire in collaborazione con il

cliente. Tecnica e tecnologie coinvolte: Da definire in sede di progettazione pre-

liminare.

N° 1 evento programmato in Sardegna della durata di circa 2/3 giorni

Gli eventi dovranno aver luogo tra il 2012 e il 2014.

Front desk dotato di tutti gli strumenti necessari per la
gestione dei servizi informativi ( da definire in base al €2.875,00
progetto preliminare)

Area informativa centra-
le (info point)

Spazio da ricavare in locali presenti presso il luogo di

Area dibattiti e confe- svolgimento (es. sala consiliare o polivalente) attrezzata €5.750.00
renze con 100 posti a sedere, pedana, podio e tavolo per ' ’

i relatori e impianto di amplificazione e videoproiezione.
Area degustazioni gui-
date - Percorsi e labo- Allestimento spazi di lavoro. Kit di lavoro biodegradabili €98.750.00
ratori didattici e senso- compostabili al 100%. Guide esperte. e
riali

Spazio da ricavare in aree presenti presso il luogo di
Area Orto didattico e svolgimento (es. piazza centrale) attrezzato con area €98.750.00
giochi per bambini botanica e flip informativi - Istallazioni ludiche da definire ' ’

in fase di progetto preliminare.
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Voci di costo Descrizione Costo
Area stand GAL, Artigia-
ni, Operatori turistici Stand gazebo f.to mt. 3X3 dotato di copertura, chiusura
rurali e Imprese dei ter- perimetrale, punto luce centrale, tavolo, 4 sedie, bandie- € 124.200,00
ritori (40 stand f.to mt. ra identificativa espositore.
3X3)
Spazio da ricavare in locali presenti presso il luogo di
Sala proiezioni cartone svolgimento (es. sala consiliare o polivalente) attrezzata €2.87500
animato/video con 100 posti a sedere, pedana, podio e tavolo per ' '
i relatori e impianto di amplificazione e videoproiezione.
Area spettacoli (musica, Spazio esterno da ricavare presso il luogo di svolgimen-
balli, rappresentazioni to (es. piazza centrale) attrezzata con 200 posti a sede- € 11.500,00
teatrali) re, palco dotato di impianto audio e luci.
Spazio da ricavare in locali presenti presso il luogo di
svolgimento (es. scuola comunale o sala polivalente)
Preparazione dei cibi attrezzata con sistemi di cottura, refrigerazione, dotazio- € 13.800,00
ni per la preparazione dei cibi e la gestione igienica degli
ambienti e delle attrezzature.
. . Predisposizione e produzione materiali informativi (bro-
Immagine coordinata chure) e gadget € 23.000,00
Carppagna di Comuni- Medla classici (da definire in base al piano di comunica- € 28.750,00
cazione zione)

Alt Utenze, assicurazioni, pulizia (raccolta rifiuti, pulizia am- €2.300.00
re spese bienti di lavoro) O
Viaggi e trasferte Relativi al personale di assistenza tecnica in loco € 2.300,00

Gestione della logistica e supervisione dell’area in cui si
svolgera I'evento, ovvero: verifica di ordine organizzativo
per individuare tutti i mezzi e servizi disponibili /0 neces-
sari a garantire la buona riuscita dei servizi.
Segreteria organizzativa Coordinamento attivita di allestimento degli spazi espo- € 16.330,00

sitivi e impiego delle ns. linee telefoniche e fax

Gestione amministrativa a partire dal conferimento del-
I'incarico fino alla conclusione del follow up (impostazio-
ne e pianificazione del budget, rendicontazione).

Costo totale € 291.180,00

In relazione ai valori contenuti nella precedente tabella si precisa che in assenza di un capitolato dettagliato sono
state ipotizzate soluzioni standard rispetto alle quali saranno possibili variazioni in sede di progettazione prelimi-
nare.

Nella convinzione che la nostra proposta risponda alle vostre attuali esigenze, restiamo disponibili per un collo-
quio in occasione del quale definire concretamente e operativamente i termini della nostra assistenza.

Cordiali saluti,

Graficstudio S.a.s.

Il Legale rappresentante — Pierpaolo Fisichella
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CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA

(a) La Graficstudio S.a.s. si riserva di accettare il presente ordine al momento del ricevimento dello stesso. L'invio del presen-
te ordine alla Graficstudio S.a.s. costituisce, da parte del Cliente, I'accettazione dei contenuti, dei termini e delle Condi-
zioni Generali previste dalla presente offerta.

(b) I tempi di produzione e di consegna decorrono dal ricevimento della presente offerta sottoscritta per accettazione.

(c) La consegna sara effettuata, salvo variazioni, nei termini indicati nel piano di lavoro inserito nell’offerta.

(d) Il Cliente & tenuto a verificare che il prodotto/servizio sia conforme all’ordine ed a segnalare immediatamente eventuali
difetti. In ogni caso, trascorsi trenta giorni dal ricevimento della merce non si accettano reclami.

(e) Lannullamento del presente ordine da parte del Cliente, dara diritto alla fatturazione dei costi sostenuti dalla Graficstudio
S.a.s. maggiorati del 20% della commissione a titolo di penale.

(f) 1 pagamenti del corrispettivo richiesto dovranno essere effettuati secondo le seguenti modalita: 30% anticipato all’ordine;
70% entro 30gg. dalla data di consegna. Sui ritardati pagamenti sara addebitato un interesse di mora pari a 2.5 punti
superiore al tasso di sconto vigente, oltre le spese sostenute per I'incasso. | prezzi della presente offerta sono da inten-
dersi esclusi dell’ IVA di legge.

(g) Qualsiasi richiesta di variazione da parte del cliente rispetto a quanto descritto nella presente offerta sara conteggiata a
parte.

(h) Le presenti condizioni sostituiscono tutte quelle stabilite in precedenza dalle parti.

PER ACCETTAZIONE DELLE CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA PUNTI: a, b, ¢, d, e, f, g, h.

Il Cliente

Timbro e firma
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GAL Sulcis Iglesiente 
Capoterra e Campidano di Cagliari soc. cons. a r.l.
Via Sulcis 75
09019 
TEULADA


Cagliari 



Oggett: . Preventivo per i servizi richiesti per il Progetto di cooperazione transnazionale In seguito alla vostra pregiata richiesta del 23 novembre 2011 in allegato vi trasmettiamo il preventivo d’indirizzo per la realizzazione della manifestazione in oggetto con un indicazione dei costi per le diverse attività



Attività: Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali.


Descrizione dell’evento:



Lo scopo principale del Festival della Dieta Mediterranea è promuovere nell’ambito dei territori coinvolti il valore aggiunto della Dieta Mediterranea e delle produzioni tradizionali che la compongono, dando una grande risonanza sull'opportunità di valorizzare questa eredità per mezzo del settore turistico. In questa occasione sarà presentato il "Menu’ tradizionale Euro-Mediterraneo”.



Il Festival sarà aperto alla partecipazione dei produttori coinvolti e delle piccole e medie imprese del settore turistico. Ci si propone di raggiungere, in ogni Gal, la partecipazione di circa 20 produttori ed artigiani che saranno chiamati a dare una dimostrazione viva delle loro abilità, i  visitatori verranno invitati per sperimentare con loro proprie mani le tecniche tradizionali che, complessivamente considerati danno origine allo stile alimentare mediterraneo.



Anche il Festival rappresenterà il sistema dieta Mediterranea quale insieme di elementi storici, culturali e sociali legati al cibo. Persone, oggetti, alimenti e tradizioni seppur provenienti da territori diversi saranno accomunati da quel filo conduttore che è lo stile di vita mediterraneo e l’approccio al cibo e alla quotidianità che esso rappresenta.



Il Festival ospiterà momenti di approfondimento scientifico, con particolare riferimento agli aspetti salutari e nutrizionali. La dieta mediterranea rappresenta un esempio di alimentazione corretta ed equilibrata, capace di prevenire disfunzioni cardiovascolari, obesità o altre patologie tipiche di diete meno salutari. Tali circostanze devono necessariamente essere evidenziate e valorizzate anche attraverso l’apporto di autorevoli contributi scientifici che troveranno spazio all’interno del Festival.



In occasione del Festival della Dieta Mediterranea sarà inoltre organizzato un concorso di cucina avente per tema la dieta mediterranea. Chefs e cuochi si confronteranno presentando piatti e ricette che più rispecchiano le identità e le specificità dei territori di provenienza.



Una giuria qualificata ne valuterà i risultati e, sulla base di diverse nomination (miglior piatto emozionale, migliore interpretazione delle realtà rurali, migliore rivisitazione di antiche ricette etc) conferirà i riconoscimenti.



Il Festival sarà l’evento finale e più rappresentativo. In esso saranno presentati anche i risultati delle attività di cui ai punti precedenti (Menù, produzione animata, concorso gastronomico etc) anche ad opera di testimonial qualificati, nell’ambito della gastronomia e della ricerca storica e scientifica.



Esso ospiterà inoltre la presentazione di un cartone animato frutto di un concorso di idee rivolto alle classi 3 e 4 elementare avente ad oggetto la dieta mediterranea.



Localizzazione:



L’evento verrà realizzato in un Comune del Sulcis, gli spazi principali saranno diffusi e distribuiti nel centro storico.



Per particolari momenti o azioni è prevista la delocalizzazione in altri comuni limitrofi dotati di spazi adatti (sale convegni, sale cinematografiche etc)  Nota si rischi di aumentare i costi….


Durata



La durata complessiva è stimata in 3 giorni. La realizzazione del Festival avverrà nel 2013 o 2014.



Spazi previsti



-info point



-spazio dibattito (sale convegni o auditori)



-percorsi e laboratori didattici e sensoriali



-cucina



-orto didattico



-spazio per degustazioni guidate



-spazio giochi per bambini



-spazi per stand dei GAL (è prevista la partecipazione di circa 15-20 GAL)



-spazi per operatori artigiani



-spazi per operatori turistici rurali



-spazio per imprese dei territori



-sala proiezioni cartone animato/video



-spazio spettacoli (musica, balli, rappresentazioni teatrali)



Allestimenti dei punti sopra elencati  euro 50.000,00 con progettazione etc etc montaggio smontaggio



Altre spese



-immagine coordinata  €  4000,00


-comunicazione e pubblicità (spazi su quotidiani etc)  € 25.000,00 



-tensostrutture gia previste nei costi degli spazi previsti 



-utenze (elettriche, idriche)   € 2000,00


-autorizzazioni (VVFF etc) previste nei costi di progettazione



-guardiania  € 3000,00



-assicurazioni €   2000,00i



-pulizia  € 1000,00



Tutti i prezzi s’intendo iva esclusa al 21% anche se il progetto è di massima richiede l’attivazione immediata di tutta la gestione della macchina organizzativa ad esempio individuazione del Comune che ospiterà l’evento ed altri direttive che permettono risparmi di risorse ed energie.



Il progetto è comprensivo della direzione tecnica e logistica di tutta la manifestazione che deve  essere gestita nel suo insieme per non perdere la sua unicità di proposta.



Dr. Gian Luigi Nieddu amministratore 
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Graficstudio S.a.s.
di Pierpaolo Fisichella & C.

Via Pitzolo, 26
Cert. N. 360112403 09128 Cagliari — (CA) ltalia
grafic tel +39 070 41950
comunicazione globale fax +39 070 41951

info@graficstudio.it
direzione@pec.graficstudio.it
www.graficstudio.it
P.lva 01899230922

Cagliari, mercoledi 16 novembre 2011

Spett.le

Gal Sulcis Iglesiente - Societa Consortile a responsabilité limitata
Via Sulcis, 75

09019 Teulada CA

[talia

Alla c/a Dott. Daniele Serra

rif. Protocollo: offerta 0048-11B

Oggetto: Organizzazione laboratori didattici per le scuole elementari del territorio.

Gentile Daniele Serra,

con riferimento alla sua gentile richiesta, riguardante quanto in oggetto, attraverso il presente documento, com-
posto da n.3 pagine inclusa la presente, le trasmetto la nostra migliore proposta per quanto di seguito descritto:

Voci di costo Descrizione Costo

Progetto: Organizzazione di attivita educative nelle scuole. Titolo: Progetto Me-

DIETerranea. Descrizione: laboratori didattici per le scuole elementari del territo-

rio dedicati alla dieta mediterranea e alla cultura alimentare. Cliente: Gal Sulcis

Iglesiente - Societa Consortile a responsabilita limitata. Anno: 2011. Concept:
Attivita Da definire in collaborazione con il cliente. Tecnica e tecnologie coinvolte: Da

definire in sede di progettazione preliminare.

N° 19 laboratori programmati nel territorio del Gal Sulcis Iglesiente costituiti da

(tre) sessioni plenarie di 3 (tre) ore ciascuna.

Gli eventi dovranno aver luogo tra il 2012 e il 2014.

Coinvolgimento preliminare degli istituti scolastici, delle

ASL e dei Comuni per la verifica di fattibilita di iniziative

che prevedano I'inserimento nei menu scolastici di un € 5.750,00
menu a tema che abbia a riferimento pietanze legate

strettamente alla dieta mediterranea.

Coordinamento e orga-
nizzazione

Declinazione del Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo a
Assistenza tecnica qua- misura di bambino che, per mix di alimenti, caratteristi-
lificata che organolettiche e nutrizionali possa essere inserito
nei classici menu proposti nelle mense scolastiche.

€5.750,00

Progettazione e realizzazione strumenti divulgativi perti-
Materiale didattico nenti alle attivita sensoriali nelle scuole (es. brochures e € 46.000,00
libri pop up).

Progettazione e attuazione del percorso formativo che
tenga conto della necessita di attuare una struttura par-
Laboratori sensoriali tecipata e apprendimento interattivo che incentivi lo €17.250,00
scambio, linterdisciplinarieta e il pensiero creativo dei
pambini.
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Voci di costo Descrizione Costo

Tovagiletta, Piatto, Bicchiere e Posate biodegradabili e

Kit di lavoro compostabili al 100%.

€ 3.450,00

Gestione della logistica e supervisione delle attivita, ov-
vero: verifica di ordine organizzativo per individuare tutti i
mezzi e servizi disponibili /0 necessari a garantire la
buona riuscita dei servizi.
Segreteria organizzativa Coordinamento delle attivita, degli spazi espositivi e € 11.500,00
impiego delle ns. linee telefoniche e fax
Gestione amministrativa a partire dal conferimento del-
I'incarico fino alla conclusione del follow up (impostazio-
ne e pianificazione del budget, rendicontazione).

Costo totale € 89.700,00

In relazione ai valori contenuti nella precedente tabella si precisa che in assenza di un capitolato dettagliato sono
state ipotizzate soluzioni standard rispetto alle quali saranno possibili variazioni in sede di progettazione prelimi-
nare.

Nella convinzione che la nostra proposta risponda alle vostre attuali esigenze, restiamo disponibili per un collo-
quio in occasione del quale definire concretamente e operativamente i termini della nostra assistenza.

Cordiali saluti,

Graficstudio S.a.s.
Il Legale rappresentante — Pierpaolo Fisichella
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CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA

(a) La Graficstudio S.a.s. si riserva di accettare il presente ordine al momento del ricevimento dello stesso. L'invio del presen-
te ordine alla Graficstudio S.a.s. costituisce, da parte del Cliente, I'accettazione dei contenuti, dei termini e delle Condi-
zioni Generali previste dalla presente offerta.

(b) I tempi di produzione e di consegna decorrono dal ricevimento della presente offerta sottoscritta per accettazione.

(c) La consegna sara effettuata, salvo variazioni, nei termini indicati nel piano di lavoro inserito nell’offerta.

(d) Il Cliente & tenuto a verificare che il prodotto/servizio sia conforme all’ordine ed a segnalare immediatamente eventuali
difetti. In ogni caso, trascorsi trenta giorni dal ricevimento della merce non si accettano reclami.

(e) Lannullamento del presente ordine da parte del Cliente, dara diritto alla fatturazione dei costi sostenuti dalla Graficstudio
S.a.s. maggiorati del 20% della commissione a titolo di penale.

(f) 1 pagamenti del corrispettivo richiesto dovranno essere effettuati secondo le seguenti modalita: 30% anticipato all’ordine;
70% entro 30gg. dalla data di consegna. Sui ritardati pagamenti sara addebitato un interesse di mora pari a 2.5 punti
superiore al tasso di sconto vigente, oltre le spese sostenute per I'incasso. | prezzi della presente offerta sono da inten-
dersi esclusi dell’ IVA di legge.

(g) Qualsiasi richiesta di variazione da parte del cliente rispetto a quanto descritto nella presente offerta sara conteggiata a
parte.

(h) Le presenti condizioni sostituiscono tutte quelle stabilite in precedenza dalle parti.

PER ACCETTAZIONE DELLE CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA PUNTI: a, b, ¢, d, e, f, g, h.

Il Cliente

Timbro e firma
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Progetto di cooperazione transnazionale MeDIETerranea


Attività di progetto: laboratori didattici per le scuole elementari del territorio


Descrizione dell’evento:


Sperimentazione di un progetto pilota di educazione alimentare per le scuole del territorio, in particolare con le classi 3 e 4 delle scuole primarie nei 19 Comuni del GAL Sulcis Iglesiente. 


Sono previste diverse azioni:


-coinvolgimento preliminare degli istituti scolastici, delle ASL e dei Comuni per la verifica di fattibilità di iniziative che prevedano l’inserimento nei menù scolastici di un menù a tema che abbia a riferimento pietanze legate strettamente alla dieta mediterranea.


-declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino che, per mix di alimenti, caratteristiche organolettiche e nutrizionali possa essere inserito nei classici menù proposti nelle mense scolastiche. A rotazione nel tempo si potranno proporre diversi menù regionali/internazionali provenienti da territori coinvolti nel progetto.


-laboratori di educazione alimentare e momenti di approfondimento che stimolino i bambini/ragazzi alla curiosità sul tema trattato (racconti, leggende).


-realizzazione di materiale didattico brochures animate e colorate, libri in 3D, etc che accompagnino i laboratori per renderli più interessanti e costruttivi.





Tipologia del servizio richiesto:


Realizzazione di materiale didattico  brochures animate e colorate, libri in 3D, etc che accompagnino i laboratori per renderli più interessanti e costruttivi.





Quantità:


Si tenga conto che i laboratori si dovranno tenere nelle scuole elementari (classi 3  e 4) dei 19 comuni GAL.
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GAL ________________________


“Misura 421 - Cooperazione interterritoriale e transnazionale”

Spett.le: GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e 


Campidano di Cagliari (Capofila)


Via Sulcis 75


09019 Teulada (CA)


E p.c: ai GAL Partner di progetto


Oggetto: adesione al progetto di cooperazione e richiesta di accesso alla partnership

“MeDIeTerranea”

IL/La sottoscritto/a_______________________________________________________________


Nato/a ____________________________ il _________________________ residente a _________________________ in via __________________________________ in qualità di rappresentante legale del GAL _____________________________________________________ con sede in Via______________ a __________________

Visto il progetto di cooperazione transnazionale denominato “MeDIETerranea” coordinato dal GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari e la relativa partership;


Valutata la congruità e la condivisione dei suoi obiettivi ed delle azioni in esso previste con quelli del Piano di Sviluppo Locale del GAL scrivente;


Comunica l’interesse del suddetto GAL a partecipare alla realizzazione del progetto di cooperazione transnazionale in oggetto, riconoscendone e accettandone tutte le attività già sviluppate e in essere ed impegnandosi a garantirne la continuità e il rispetto delle disposizioni previste.

Comunica inoltre che tale interesse è stato formalizzato con una delibera del CdA del 00/00/2012 N° che ha previsto uno stanziamento pari a € 00000 quale quota di compartecipazione.


A tal fine chiede l’adesione al progetto in qualità di nuovo partner non appena la partnership lo riterrà opportuno.


In attesa di riscontro si porgono cordiali saluti.

Luogo e data_________________


FIRMA


                                                                                                      ____________________________
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA

“Misura 421 - Cooperazione interterritoriale e transnazionale”

Premessa 

Il Piano di Sviluppo Rurale 2007-2013 della Regione Sardegna prevede una specifica misura, la 421 “Cooperazione transnazionale e interterritoriale” i cui beneficiari sono i Gruppi di Azione Locale del territorio regionale che, in risposta al bando pubblicato dall’assessorato regionale all’agricoltura Servizio Sviluppo Locale presentino progetti di cooperazione tra diversi GAL dello stesso stato membro (cooperazione interterritoriale) o tra GAL operanti in almeno due stati membri o territori di altri paesi terzi che adottano un approccio simile (cooperazione transnazionale).

La cooperazione transnazionale è uno strumento che contribuisce alla modernizzazione del modello sociale europeo e alla riforma delle politiche dell’occupazione, dell’inclusione e della formazione. La cooperazione transazionale, si basa sul presupposto che trarre insegnamenti da altri Paesi o Regioni in modo organizzato, attraverso scambio di idee e sviluppo congiunto, costituisca uno strumento  ulteriore per lo sviluppo dell’Unione Europea dal basso e stimoli la creazione di un identità comunitaria.

I GAL della Sardegna possono presentare una o più proposte di progetti di cooperazione secondo una procedura “a sportello”, fino al 31 dicembre 2012, per un ammontare massimo di finanziamento pubblico complessivo richiedibile per ogni singolo GAL fissato in € 384.615,38.


In tale contesto il GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari è capofila in due progetti di cooperazione transnazionale: 


-progetto MeDIETerranea per il quale in data 26 gennaio scorso il GAL ha presentato ai competenti uffici regionali la domanda di aiuto e il fascicolo di progetto, si è al momento in attesa di istruttoria e di comunicazione in merito agli esiti;

-progetto Giovani e Sviluppo Rurale, attualmente in fase di avanzata definizione per il quale sarà presto firmato l’accordo di cooperazione con tutti i partner, cui seguirà la presentazione in Regione per l’approvazione;


PROGETTO DI COOPERAZIONE MEDIETERRANEA


Motivazioni del Progetto

Recentemente l’Unesco ha riconosciuto la "dieta Mediterranea" come patrimonio mondiale immateriale dell’umanità. La Commissione europea ed alcuni tra i paesi europei e del Mediterraneo hanno sostenuto fortemente questa iniziativa. Il tema fondamentale è che la dieta Mediterranea non viene considerata solo come cibo. È una filosofia ed un modo di vita, rispetto per l'ambiente, amore per le tradizioni, e ricerca delle radici del buon cibo. 


La Dieta Mediterranea rappresenta un insieme di competenze, conoscenze, pratiche e tradizioni che vanno dal paesaggio alla tavola, includendo le colture, la raccolta, la pesca, la conservazione, la trasformazione, la preparazione e, in particolare, il consumo di cibo. La Dieta Mediterranea è caratterizzata da un modello nutrizionale rimasto costante nel tempo e nello spazio, costituito principalmente da olio di oliva, cereali, frutta fresca o secca, verdure, una moderata quantità di pesce, latticini e carne, molti condimenti e spezie, il tutto accompagnato da vino o infusi, sempre in rispetto delle tradizioni di ogni comunità. 


Tuttavia, è molto più che un semplice alimento. Essa promuove l'interazione sociale, poiché il pasto in comune è alla base dei costumi sociali e delle festività condivise da una data comunità, e ha dato luogo a un notevole corpus di conoscenze, canzoni, massime, racconti e leggende. La Dieta si fonda sul rispetto per il territorio e la biodiversità, e garantisce la conservazione e lo sviluppo delle attività tradizionali e dei mestieri collegati alla pesca e all'agricoltura nelle comunità del Mediterraneo.

Altro aspetto di primaria importanza è che, come dimostrato da numerosi studi scientifici, la dieta mediterranea è in assoluto la più sana e rappresenta un esempio di alimentazione corretta ed equilibrata, capace di prevenire disfunzioni cardiovascolari, obesità o altre patologie tipiche di diete meno salutari. Tale caratteristica merita di essere adeguatamente valorizzata e diffusa sia tra le popolazioni locali attraverso decise azioni miranti all’educazione alimentare specie presso le fasce più giovani della popolazione (mense scolastiche) sia nei confronti dei turisti o visitatori esterni.


Obiettivi

Obiettivo generale del progetto è promuovere e valorizzare la dieta mediterranea come stile di alimentazione sano e come fattore identitario e culturale delle popolazioni coinvolte. Accrescere la consapevolezza e l’attenzione verso la dieta mediterranea consentirà di incrementare la domanda di prodotti tipici reperibili presso i produttori locali in primis da parte della stessa popolazione e, trasferito al comparto turistico, questo obiettivo contribuirà ad avvicinare gli operatori del comparto ristorativo e ricettivo/alberghiero ai produttori locali del comparto agroalimentare.


Il progetto intende inoltre diffondere un modo più "sostenibile" di visitare i territori, dove i turisti possono vedere ed assaggiare i prodotti tradizionali, dando anche la possibilità di aumentarne l'attenzione e la conoscenza di processi tradizionali di produzione. 

Gli obiettivi specifici sono:

· Rafforzare l’identità rurale mediterranea attraverso la valorizzazione e promozione delle dieta Mediterranea;


· Diffondere e valorizzare la percezione della dieta mediterranea come dieta sana e salutare.


· Favorire la commercializzazione degli alimenti tradizionali legati alla Dieta Mediterranea attraverso uno stretto legame con il settore turistico (agriturismo, hotel, ristoranti, osterie, ect..) nei territori dei Gal coinvolti;


· Approfondire il legame tra prodotti e produzioni tradizionali e la società,


· Valorizzare i processi produttivi ed i luoghi di produzione degli alimenti


Partnerariato

Per le tematiche trattate nel progetto e per le sue finalità il partenariato è stato costruito coinvolgendo quei Paesi dell’Area del Mediterraneo in cui le abitudini alimentari e l’approccio al cibo rappresentano una specificità, uno stile di vita e un fattore identitario che, pur nella diversità da territorio a territorio in qualche modo li accomuna.


I partner appartengono inoltre ad alcuni degli stati promotori della richiesta all’UNESCO del riconoscimento della dieta mediterranea quale bene immateriale dell’umanità. Se ci saranno le condizioni è inoltre previsto il coinvolgimento futuro di territori della Grecia e del Portogallo. Ciò consentirebbe di avere dei rappresentanti di tutti gli Stati Membri promotori dell’iniziativa.

Nella costruzione del partenariato si è prestata particolare attenzione all’individuazione di soggetti che possano ben rappresentare un ventaglio delle realtà rurali sia italiane (nord, sud e isola) sia di quelle europee (penisola Iberica). 


Gli attuali partner del progetto sono 8, di cui 4 GAL della Sardegna (GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari, GAL Linas Campidano, GAL Marmille e GAL Sarcidano Barbagia di Seulo) uno del Veneto (GAL Adige), uno della Basilicata (GAL Marmo Melandro) e due della Spagna (GAL La Manchuela e GAL Sierra del Segura).

Azioni

L’intero progetto si svilupperà su diverse azioni, alcune a carattere comune e condiviso con il resto della partnership, altre di specifica competenza del GAL che le svilupperà nel territorio di sua competenza.

Azioni comuni


A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" 


Lo scopo di questa fase è l’elaborazione di un  "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo " quale strumento che si associa ai prodotti tipici di ogni territorio coinvolto ed incontra le mete dell'identità, della qualità e della sicurezza alimentare. Aiuta la diffusione della cultura del Mediterraneo e promuove la valorizzazione e la qualità della vita nelle aree rurali  e dell'offerta turistica. 


Il menù sarà elaborato in un modo integrato da produttori, chef ed esperti nutrizionalisti per scopi promozionali e di educazione alimentare.


Notevole importanza rivestiranno adeguati approfondimenti e valutazioni scientifiche e organolettiche ad opera di organismi di ricerca, esperti della materia etc.


L'idea è definire un menu completo composto da piatti cucinati con prodotti di agro-cibo tradizionali dalle regioni diverse per essere proposto a consumatori locali e turisti. 


Concretamente, il Menu è definito da un "Catalogo delle Produzioni Tradizionali strettamente legate alla dieta mediterranea": prodotti, metodi e materie prime usate da coltivatori locali e artigiani in ogni territorio.


Si declinerà anche uno specifico Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo “a misura di bambino” da proporre agli istituti scolastici per valutarne la possibilità di introduzione nelle mense scolastiche.


A.2. Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.


L'obiettivo di questa attività è l'organizzazione e la gestione di eventi itineranti legati fortemente alla Dieta Mediterranea. Tali eventi si svolgeranno di volta in volta nei vari territori coinvolti nel progetto, secondo le tipologie organizzative e logistiche tipiche che caratterizzano i luoghi ospitanti. Lo scopo di tali eventi è promuovere nel Mediterraneo le produzioni tradizionali che garantiscono il mix di pietanze della dieta mediterranea ed un'offerta turistica più responsabile. Allo stesso modo la presenza a questi eventi di cuochi e chefs dei vari territori coinvolti garantirà lo scambio di metodi, ricette e interpretazione del gusto. Questi elementi dovranno costituire un importante veicolo per stabilire un contatto tra la qualità di agro-food del Mediterraneo e dell’artigianato alimentare ad un pubblico di utenti e turisti. L'evento è anche un mezzo per  rilanciare le abilità di arte e produzione dei paesi dell'area del Mediterraneo, tramite la creazione di una vetrina privilegiata anche per le produzioni artigianali tipiche che ruotano attorno alla dieta Mediterranea e che con essa sono espressione di tutti gli aspetti e sfaccettature insite nell’identità rurale.


L'idea è progettare degli eventi che si differenzino in maniera marcata dalle tradizionali fiere agroalimentari. Alle classiche attività di degustazione di prodotti spesso caotiche e generaliste, si intende sostituire dei momenti di approfondimento in cui la dieta mediterranea diventa veicolo emozionale e  percorso sensoriale. Il cibo e gli oggetti, la dieta, gli alimenti e le storie o leggende che ad essi si accompagnano devono necessariamente essere presentati quali parte di un insieme di elementi storici, culturali, che richiamino nell’immaginario di ciascuno ricordi o impressioni e suscitino sensazioni positive. Per tali motivi gli eventi potranno essere realizzati in concomitanza e di raccordo con altre manifestazioni a carattere nazionale o europeo di altra natura (festival culturali o simili) che ne consentano una maggiore espressione in termini di sistema dieta mediterranea. Per tale attività sarà fondamentale la partecipazione delle organizzazioni partner rappresentanti dei produttori ed operatori turistici di ogni territorio.


A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 


Partendo dalle considerazioni citate in premessa secondo cui nel Paesi del Mediterraneo il cibarsi non è solo la risposta ad un bisogno primario ma anche un vero e proprio stile di vita, un approccio al mondo esterno e a quello interiore insito nella natura umana e tramandato dalla notte dei tempi, si intende sviluppare una ricerca sulle relazioni tra la nascita della civiltà antica e la dieta mediterranea. 


Nel mondo greco ad esempio l’approccio alla natura basato sul rispetto degli elementi e dei ritmi delle stagioni hanno avuto fortissime implicazioni sulla religione e sulla mitologia. L’equilibrio e il rispetto per ciò che circondava l’uomo e ne garantiva il sostentamento ha certamente avuto un ruolo determinante sull’approccio al cibo. 


Sopravvivono racconti e aneddoti mitologici la cui lettura odierna può costituire un utile strumento di educazione alimentare legata alla dieta mediterranea.


Con tale attività si intende sviluppare un lavoro di ricerca di storie e di esempi vecchi di millenni o più recenti da tradurre in un elaborato adatto ad usi didattici e di educazione alimentare sotto forma di cartone animato. I soggetti e gli elaborati verranno selezionati attraverso un concorso di idee indirizzato alle scuole primarie dei territori aderenti, dal possibile titolo “Donatori di storie a Km 0 finalizzato alla produzione di un cartoon sulla dieta mediterranea”. Le migliori storie, opportunamente tradotte e sintetizzate, daranno lo spunto per l’elaborazione della produzione animata caratterizzata un filo conduttore che avrà come comune denominatore la dieta mediterranea così come intesa nei vari territori coinvolti.


E’ prevista inoltre la realizzazione di un libro/pubblicazione che raccoglierà tutti i racconti e le storie/racconti pervenuti e di un “pezzo musicale” che possa rappresentare una sorta di “colonna sonora” della Dieta Mediterranea.


Il prodotti finali di animazione grafica/cartone animato, libro/pubblicazione e brano musicale, riprodotti su adeguati supporti anche digitali (DVD, CD etc) verranno utilizzati e distribuiti come strumenti di marketing e veicoli di educazione alimentare che consentiranno di lasciare una traccia originale del progetto anche ben oltre la sua conclusione.


A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico 


Si prevede di realizzare due Festival della Dieta Mediterranea, uno in Sardegna e uno in Veneto.


Lo scopo principale dei Festival della Dieta Mediterranea è promuovere nell’ambito dei territori coinvolti il valore aggiunto della Dieta Mediterranea e delle produzioni tradizionali che la compongono, dando una grande risonanza sull'opportunità di valorizzare questa eredità per mezzo del settore turistico. In questa occasione sarà presentato il "Menu’ tradizionale Euro-Mediterraneo”.


I Festival saranno aperti alla partecipazione dei produttori coinvolti e delle piccole e medie imprese del settore turistico. Ci si propone di raggiungere, in ogni Gal, la partecipazione di circa 20 produttori ed artigiani che saranno chiamati a dare una dimostrazione viva delle loro abilità, i  visitatori verranno invitati per sperimentare con loro proprie mani le tecniche tradizionali che, complessivamente considerati danno origine allo stile alimentare mediterraneo.


I  Festival rappresenteranno il sistema dieta Mediterranea quale insieme di elementi storici, culturali e sociali legati al cibo. Persone, oggetti, alimenti e tradizioni seppur provenienti da territori diversi saranno accomunati da quel filo conduttore che è lo stile di vita mediterraneo e l’approccio al cibo e alla quotidianità che esso rappresenta.


Essi dovranno davvero veicolare il messaggio di dieta e stile di vita mediterraneo come simposio delle identità rurali per questo dovranno ospitare spazi e momenti diversi ma fortemente legati tra loro quali ad esempio: spazio per imprese dei territori, percorsi e laboratori didattici e sensoriali, orto didattico e laboratori destinati ai ragazzi, degustazioni guidate, proiezioni cartone animato/video-documentari dei territori, spettacoli (musica, balli, rappresentazioni teatrali), spazi dibattito (sale convegni o auditori) etc..


I Festival ospiteranno momenti di approfondimento scientifico, con particolare riferimento agli aspetti salutari e nutrizionali. La dieta mediterranea rappresenta un esempio di alimentazione corretta ed equilibrata, capace di prevenire disfunzioni cardiovascolari, obesità o altre patologie tipiche di diete meno salutari. Tali circostanze devono necessariamente essere evidenziate e valorizzate anche attraverso l’apporto di autorevoli contributi scientifici che troveranno spazio all’interno dei Festival.


In occasione dei Festival della Dieta Mediterranea sarà inoltre organizzato un concorso di cucina avente per tema la dieta mediterranea. Chefs e cuochi si confronteranno presentando piatti e ricette che più rispecchiano le identità e le specificità dei territori di provenienza.


Una giuria qualificata ne valuterà i risultati e, sulla base di diverse nomination (miglior piatto emozionale, migliore interpretazione delle realtà rurali, migliore rivisitazione di antiche ricette etc) conferirà i riconoscimenti.


I Festival saranno gli eventi finali e più rappresentativi. In essi saranno presentati anche i risultati delle attività di cui ai punti precedenti (Menù, produzione animata, concorso gastronomico etc) anche ad opera di testimonial qualificati, nell’ambito della gastronomia e della ricerca storica e scientifica.


L’esperienza maturata nell’organizzazione e nella gestione dei Festival consentirà di porre le basi per farli diventare  eventi ripetibili nel tempo e appuntamenti fissi, magari itineranti, anche ben oltre la conclusione del progetto di cooperazione per esempio programmando “la biennale della Dieta Mediterranea”. Potranno essere anche un utile spunto per la creazione di una Fondazione o Accademia della Dieta Mediterranea.


A.5. Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto.


Rientrano in tali attività il complesso di spese relative al personale dedicato al progetto, i costi relativi agli incontri e le riunioni con la partnership, i servizi di interpretariato e traduzione, eventuali altri studi e consulenze specifiche, la realizzazione di azioni di informazione e comunicazione, spese generali (dirette e indirette), monitoraggio e rendicontazione, coordinamento etc.

Azioni locali

A.1 Laboratori di educazione alimentare 


Il GAL intende coinvolgere gli istituti scolastici del territorio, le ASL e i Comuni ma anche le famiglie degli studenti delle scuole primarie per la verifica di fattibilità di iniziative di coinvolgimento diretto nel progetto.


Si vuole sperimentare un progetto pilota che preveda ad esempio l’inserimento nei menù scolastici di un menù a tema che abbia a riferimento pietanze legate strettamente alla dieta mediterranea.


Negli istituti scolatici coinvolti verranno inoltre organizzati laboratori di educazione alimentare e momenti di approfondimento che stimolino i bambini alla curiosità sul tema trattato sia attraverso la lavorazione manuale e pratica di ingredienti e prodotti (es. laboratorio del pane o della pasta) sia attraverso momenti di apprendimento   in aula con l’ausilio di racconti, leggende etc anche ad opera di compagnie teatrali locali.


I laboratori di educazione alimentare dovranno necessariamente essere accompagnati da materiale didattico adeguato al target di riferimento. Verranno realizzate brochures animate e colorate, libri in 3D, giochi etc che accompagnino i ”momenti creativi” ed educativi per renderli più interessanti e costruttivi.


Piano Finanziario

I progetti di cooperazione sono generalmente finanziati in parte da un contributo “pubblico” FEASR il quale a sua volta comprende le quote UE, statale e regionale e in parte da un cofinanziamento che i GAL devono garantire attingendo dalle risorse “private” a loro disposizione e rappresentate in genere da appositi conferimenti dei soci.

L’intero progetto di cooperazione MeDIETerranea ha un budget di  € 795.058,82 e la quota complessiva che il GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari ha destinato a tale progetto è pari a € 120.000,00.


Per far fronte alla quota di cofinanziamento “privato” citata in precedenza il GAL ha chiesto ai Comuni soci uno stanziamento di € 0,75 per abitante e ha stipulato con la Provincia di Carbonia Iglesias un protocollo di intesa che, tra le altre cose prevede un cofinanziamento della provincia per i progetti di cooperazione.


La quota parte del GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari pari a complessivi 120.000,00 è così distribuita: 


		Fasi operative


 

		Operazione 


 

		Costo totale

		 

		 



		

		

		

		Costo pubblico risorse FEASR

		Quota privata (Provincia)

		Quota privata (Comuni)



		Attuazione del progetto - Azione 


comune

		Prefattibilità

		€    7.415,44




		€    7.415,44




		-




		-






		

		A.1. Disegno e sviluppo del "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo" 




		 €    3.300,00 

		 €    3.300,00 

		 - 

		- 



		

		A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea.

		 €    1.000,00 

		 €    1.000,00 

		-

		 - 



		

		A.3. Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 




		€  16.750,00 

		€  2.962,00 

		€  10.000,00 

		€  3.788,00 



		

		A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposi delle identità rurali e concorso gastronomico 

		 €   36.000,00 

		 €   6.000,00 

		 €   20.000,00 

		 €   10.000,00 



		

		A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto

		 €   19.734,56 

		 €   19.734,56 

		- 

		-



		TOTALE AZIONE COMUNE

		€    82.400,00

		 €  40.412,00

		€  30.000,00

		€  13.788,00



		Attuazione del progetto – Azione locale

		Educazione alimentare 



		 


€    35.800,00 




		 


€    5.800,00 




		 


€    20.000,00 




		 


€    10.000,00 






		TOTALE AZIONI LOCALI 

		 €    35.800,00 

		 €    5.800,00 

		 €    20.000,00 

		 €   10.000,00 



		COSTO TOTALE DEL PROGETTO 

		  €    120.000,00

		  €  46.212,00

		 €     50.000,00

		  €    23.788,00





PROGETTO DI COOPERAZIONE GIOVANI E SVILUPPO RURALE


FIRMA


___________________________

�












WP Comune

				Attività Obbligatoria (OB)/Attività Opzionale (OPZ)		Work Packages -  Attività di Cooperazione Transnazionale				Indicatori		Spese		Costi		%		% dei costi indicativi sul Progetto		Note		Adige

						Pre- sviluppo		RICERCA PARTNER				Spese di viaggio (trasferte, pasti, soggiorni e pernotti per il personale); Spese generali; Traduzioni e costi di interpretariato.		9,000.00		2.38		1.51		Importo ricavato dalle spese effettivamente sostenute per gli incontri di predisposizione del progetto e firma dell'accordo di cooperazione.

								COMUNICAZIONE E INFORMAZIONE

								PIANIFICAZIONE E ORGANIZZAZIONE DEGLI INCONTRI per l'attivazione della partnership e per la firma dell'Accordo di Cooperazione		n. x incontri;                                   n.1 Accordo di Cooperazione

								RICERCA E STUDI DI FATTIBILITA'

								CREAZIONE DI UN PROGETTO		n.1 File di Progetto per le attività comuni;                                          progetti esecutivi tanti quanti sono i GAL Partner.

						TOTALE								9,000.00		2.38		max 15%

						WP - I.A. - 1		COORDINAMENTO, MONITORAGGIO E MANAGEMENT DEL PROGETTO A LIVELLO INTERNAZIONALE

						I.A. - 1.2		Costituzione di una struttura gestionale del Progetto (composta dall'Assemblea dei Partner e dello Staff Tecnico)		Assemblea dei partner 2 rappresentanti per GAL Partner		Spese di viaggio (trasferte, pasti, soggiorni e pernotti per il personale); Spese generali; Traduzioni e costi di interpretariato.		69,000.00

				OB						Staff Tecnico (n. 1 Coordinatore Tecnico; n. 1 Coordinatore Amm.tivo e Finanziario + n. 1 Referente di progetto per GAL Partner)		Spese per il personale e spese per organizzazione incontri (meeting fra partners, trasferte, pasti, pernottamenti, trasporti, bus, metropolitane, treni, aerei noleggio auto, catering, altri noleggi, costi di interpretariato e traduzione).Spese generali dirette ed indirette per l'organizzazione delle attività (spese di amministrazione, spese di cancelleria, hardware, software, utenze telefoniche, etc…)

				OB		I.A. - 1.3		Coordinamento Tecnico del progetto		Report semestrali

				OB		I.A. - 1.4		Coordinamento amministrativo e finanziario		Report finanziari

				OPZ		I.A. - 1.5		Monitoraggio e valutazione del progetto		n. X Report finanziari semestrali + n. X Meeting

				OPZ		I.A. - 1.6		Benchmarking, Mainstreaming e Disseminazione		n.4 Meeting internazionali per attività di mainstreaming (workshop + report finali)		Spese di viaggio (trasferte, pasti, pernottamenti, costi di interpretariato e traduzione). 

						TOTALE								69,000.00		18.25		12.15				€    37,058.82

						WP - I.A. - 2		Disegno e Sviluppo del "Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo"

						WP I.A. 2		 Elaborazione di un  "Menu Tradizionale Euro-Mediterraneo " quale strumento che si associa ai prodotti tipici di ogni territorio coinvolto ed incontra le mete dell'identità, della qualità e della sicurezza alimentare. Aiuta la diffusione della cultura del Mediterraneo e promuove la valorizzazione e la qualità della vita nelle aree rurali  e dell'offerta turistica. 		n.1 Studio sulla Dieta; n. 1 Catalogo delle Produzioni Tradizionali di tutti i Partner.		Spese relative all'attivazione di un servizio di consulenza 		15,000.00						Il servizio dovrà essere realizzato attraverso l'attivazione di un servizio di consulenza con la presenza di un Consulente Senior fascia b per 10 giornate e la presenza di un consulente senior fascia c per 10 giornate  e uno fascia e per 20 giornate più io costi relativi agli oneri fiscali a carico del GAL.

										n. 1 Menù Mediterraneo		Spese relative all'attivazione di un servizio di consulenza 		6,000.00						Il servizio dovrà essere realizzato attraverso l'attivazione di un servizio di consulenza che prevede la presenza di 2 consulenti junior per 15 giorni più il costo relativo agli oneri fiscali a carico del GAL 

										1 Produzione Cartacea		Spese relative alla progettazione grafica e alla stampa dells produzione cartacea		9,000.00

						TOTALE								30,000.00		7.94		5.02				€    20,000.00

				OB		WP - I.A. - 3		REALIZZAZIONE DI EVENTI ITINERANTI SUL TEMA DIETA MEDITERRANEA

								Organizzazione e gestione di eventi itineranti legati fortemente alla Dieta Mediterranea. Tali eventi si svolgeranno di volta in volta nei vari territori coinvolti nel progetto, secondo le tipologie organizzative e logistiche tipiche che caratterizzano i luoghi ospitanti.		Partecipazione a n. 4 eventi itineranti 		Spese per l'affitto e il noleggio di  di spazi attrezzati; Spese per la progettazione e realizzazione di eventi musicali e culturali.		50,000.00



						TOTALE								50,000.00		13.23		8.36				€    20,000.00

				OPZ		WP - I.A. - 4		REALIZZAZIONE DI UNA PUBBLICAZIONE/CARTONE ANIMATO  SULLA DIETA MEDITERRANEA

						I.A. - 5.1		 Concorso di idee indirizzato alle scuole primarie dei territori aderenti dal possibile titolo “Donatori di storie a Km 0 finalizzato alla produzione di un cartoon sulla dieta mediterranea”. 
E’ prevista inoltre la realizzazione di un libro/pubblicazione che raccoglierà tutti i racconti e le storie/racconti pervenuti e di un “pezzo musicale” che possa rappresentare una sorta di “colonna sonora” della Dieta Mediterranea. 
		n. (28) storie selezionate		Spese relative: a)comunicazione del concorso di idee; b) spese per la traduzione ed il reading delle storie; 		10,000.00						Il servizio dovrà essere realizzato attraverso l'attivazione di un servizio di consulenza che prevede la presenza di 2 consulenti junior fascia c (250,00 € a giornata + oneri fiscali a carico del GAL) per singolo Partner 

										n. 1 Pubblicazione cartacea;n. 1 Pubblicazione digitale (DVD).		Spese per la selezione a regia GAL di una società per l'impostazione grafica per il reading e per la rielaborazione delle storie e per la stampa cartacea e digitale. Spese per l'acquisizione di diritti SIAE; Spese di Traduzione in inglese e spagnolo		40,000.00						Il servizio dovra essere realizzato attraverso la selezione a bando di un soggetto per la realizzazione della pubblicazione di n. 8000 copie cartacee e 10000 digitali; 

										n. 1 Cartone Animato		Spese relative alla ideazione e produzione di un cartone animato; Spese di traduzione e impostazione sottotitoli in spagnolo e inglese; Spese per l'acquisizione di diritti SIAE 		50,000,00						Il servizio dovra essere realizzato attraverso la selezione a bando di un soggetto per la realizzazione del Cartone Animato.

						TOTALE								100,000.00		26.46		16.72				€    15,000.00

						WP - I.A. - 5		FESTIVAL DELLA DIETA MEDITERRANEA E  COME SIMPOSIO DELLE IDENTITA' RURALI

						I.A. - 6.1		Organizzazione e gestione di un Festival della Dieta Mediterranea quale momento di presentazione delle attività del progetto *		Concorso Enogastronomico		Spese connesse all'organizzazione dell'evento: affitto cucina e sala, compensi per gli chef, aiuto chef e aiutanti di sala; spese per l'acquisto del materiale biodegradabile per la presentazione dei piatti, spese per l'acquisto dei prodotti

										Proiezione Cartone Animato		Spese per il noleggio delle attrezzature di proiezione e per il service 

										Eventi e momenti ricreativi (concerti, laboratori del gusto, di lettura, di cinematografia, di musica, dell'artigianato tradizionale, ect)		Spese per affitto degli stand  e delle tensostrutture; spese per il servizio di progettazione e allestimento degli spazi; spese per l'organizzazione dei laboratori 

										Comunicazione		Spese per la comunicazione dell'evento: campagna pubblicitaria spazi sui quotidiani, radio e TV. 

						TOTALE								120000.00		31.75		20.07				€    145,000.00

						Budget totale per le attività internazionale								378,000.00		100.00		63.21

														378,000.00





						* N.B: alla luce di quanto detto nella riunione del 12 novembre ad Arezzo, l'ulteriore apporto di risorse da parte del GAL Adige consente di calendarizzare un altro Festival di pari portata (nel prospetto non è ancora stato conteggiato)





Foglio1

		MeDIETerranea								GAL ADIGE		GAL Marmo Melandro		GAL Sulcis		GAL Linas Campidano		GAL Marmilla		GAL Sarcidano		GAL La Manchuela		GAL Sierra del Segura		Avanzo

		Piano finanziario del progetto

		Fasi operative		Operazione 		Costo totale



		Pre- sviluppo		Incontri preliminari della partnership		10,000.00				0.00				7,386.95

		TOTALE PRE - SVILUPPO 				al 10/11/2011		%

		Attuazione del progetto - Azione Comune		A.1 Disegno e sviluppo del “Menù Tradizione Euro-Mediterraneo”		€    30,000.00		5.82%		€    25,000.00																€    5,000.00

				A.2 Realizzazione di eventi itineranti sul tema della Dieta Mediterranea 		€    50,000.00		9.71%		€    20,000.00																€    30,000.00

				A.3 Realizzazione di una pubblicazione/cartone animato sulla Dieta Mediterranea 		€    100,000.00		19.42%		€    15,000.00																€    85,000.00

				A.4. Festival della Dieta Mediterranea come simposio delle identità rurali e concorso gastronomico		€    265,000.00		51.45%		€    145,000.00																€    120,000.00

				A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto		€    60,058.00		11.66%		€    32,058.82																€    27,999.18

		TOTALE AZIONE COMUNE				515,058.00				€    237,058.82		€    60,000.00		€    65,000.00		€    45,000.00		€    45,000.00		€    45,000.00		€    10,000.00		€    8,000.00

		Attuazione del progetto – Azione locale		Per i GAL che intendono sviluppare una parte locale di progetto il relativo budget viene stimato, salvo casi specifici nella misura del 50% del totale destinato al progetto dal singolo partner.		 

		TOTALE AZIONI LOCALI 

		COSTO TOTALE DEL PROGETTO 

				Budget disponibile		€    515,058.00





Foglio2

				Partner		Totale		Di cui per azioni comuni		Di cui per azioni locali

		1		Gal Sulcis (capofila)		€    120,000.00		€    65,000.00		€    55,000.00

		2		GAL Linas Campidano		€    90,000.00		€    45,000.00		€    45,000.00

		3		GAL Sarcidano 		€    90,000.00		€    45,000.00		€    45,000.00

		4		GAL Marmilla		€    90,000.00		€    45,000.00		€    45,000.00

		5		GAL Adige		€    287,058.82		€    237,058.82		€    50,000.00

		6		GAL Marmo Melandro		€    60,000.00		€    60,000.00

		7		GAL La Manchuela		€    25,000.00		€    10,000.00		€    15,000.00

		8		GAL Sierra del Segura		€    18,000.00		€    8,000.00		€    10,000.00



		Totale				€    780,058.82		€    515,058.82		€    265,000.00





Parte locale sulcis

		EDUALIMED

		Piano finanziario del progetto parte locale GAL SULCIS IGLESIENTE

		Fasi operative		Operazione 		Costo totale



		Attuazione del progetto – Azione locale		A.1 Azioni di sensibilizzazione nei confronti delle famiglie e delle istituzioni coinvolte nel circuito delle mense scolastiche.		3,000.00

				A.2 Declinazione del Menù Tradizionale Euro-Mediterraneo a misura di bambino		5,000.00

				A.3 Laboratori di educazione alimentare 		30,000.00

				A.4 Realizzazione di materiale didattico 		10,000.00

				A.5 Spese generali, animazione, gestione  e coordinamento progetto		7,000.00

		TOTALE AZIONE LOCALE 				55,000.00

		COSTO TOTALE DEL PROGETTO 
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Bozza di comunicazione a firma dell’Autorità di Gestione


Oggetto: nulla osta partecipazione del GAL APRODER al progetto MeDIETerranea

A seguito delle interlocuzioni col GAL APRODER con sede a ________________________ il quale comunica l’intenzione di partecipare al progetto di cooperazione transnazionale denominato “MeDIETerranea” coordinato dal capofila GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari con sede a Teulada (Italia), apportando risorse finanziarie non derivanti dai fondi destinati alla cooperazione transnazionale ma bensì attingendo a risorse private o derivanti da altre misure anche all’interno del proprio Piano di Sviluppo Locale, si comunica che questa Autorità di Gestione non dovrà procedere ad alcuna verifica ne istruttoria sul progetto.

Pertanto per quanto di competenza di questa Autorità di Gestione nulla osta all’adesione del GAL APRODER al progetto MeDIETerranea.


Luogo e Data


Il Responsabile dell’Autorità di Gestione


Firma
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GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari


Via Sulcis 75 – 09019 TEULADA (CA)


Tel. 070/9273302 Fax 070/9272359


e-mail gal.sulcisiglesiente@tiscali.it - galsulcisiglesiente@pec.it


www.galsulcisiglesiente.it
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Allegato 2.5


GAL (o altro tipo di partenariato pubblico privato giuridicamente costituito) ________________


“Misura 421 - Cooperazione interterritoriale e transnazionale”


Lettera di adesione al progetto di cooperazione


“ MeDIETerranea”


IL/La sottoscritto/a_______________________________________________________________


Nato/a ____________________________ il _________________________ residente a _________________________ in via __________________________________ in qualità di rappresentante legale del GAL (o altro tipo di partenariato pubblico  privato giuridicamente costituito) _____________________________________________________


COMUNICA


l’interesse del suddetto GAL a partecipare alla definizione e realizzazione del progetto di cooperazione interterritoriale/transnazionale  “MeDIETerranea”, coordinato dal GAL Sulcis Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari . Il progetto presenta obiettivi in linea con quelli previsti dal Piano di Sviluppo Locale. 

L’impegno finanziario previsto per il GAL scrivente è pari a € _______________.

Luogo e data_________________


FIRMA


____________________________
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                                  GAL Sulcis                                                        

                                                                                     Iglesiente Capoterra e Campidano di Cagliari     



 Teulada,       /09/2011


Prot.  


 Spett.li:  Scuole primarie 

                                                                                                                         del territorio del GAL


                                                                                                                         Loro sedi


Alla c.a.: Dirigenti scolastici


 Oggetto: Presentazione progetto di cooperazione transnazionale “MeDIeTerranea”


Il GAL è impegnato nella predisposizione di progetti di cooperazione transnazionale che coinvolgano anche altri territori rurali. Tra questi particolare importanza riveste il progetto denominato “MeDIeTerranea”, di cui il GAL scrivente è capofila e che ha come partners anche altri GAL italiani, spagnoli e portoghesi. 


L’intervento ha come obiettivo generale la promozione e valorizzazione della dieta mediterranea come stile di alimentazione sano e come fattore identitario e culturale delle popolazioni interessate. Recentemente l’Unesco ha riconosciuto la "dieta Mediterranea" come patrimonio mondiale immateriale dell’umanità. Essa non richiama infatti solo la soddisfazione di un bisogno fisiologico legato all’alimentarsi; al contrario è una filosofia ed un modello di vita, amore per le tradizioni, ricerca delle radici del buon cibo, rispetto per l'ambiente nell’ambito di uno sviluppo sostenibile. Rappresenta un equilibrato esempio di contaminazione naturale e culturale che è lo stile di vita mediterraneo come eccellenza mondiale. Tale modello alimentare mediterraneo merita la dovuta attenzione e la dovuta tutela anche in termini di corretta educazione alimentare. 


In tale contesto il GAL ha previsto alcune attività all’interno del progetto che hanno come protagonisti principali gli studenti delle scuole primarie, proprio perché saranno le nuove generazioni a doversi far carico della testimonianza dei valori insiti nella dieta mediterranea, che, in altre aree o circostanze sono andati irrimediabilmente dispersi.


In particolare le azioni previste che riguardano direttamente le scuole avranno ad oggetto interventi di educazione alimentare e laboratori didattici accompagnati da momenti di approfondimento che stimolino i bambini/ragazzi alla curiosità sul tema trattato.


E’ prevista inoltre la realizzazione di una pubblicazione e di un cartone animato sul legame tra civiltà antiche e moderne e Dieta Mediterranea da utilizzare come strumento didattico indirizzato alle scuole. Sopravvivono infatti racconti e aneddoti mitologici la cui lettura odierna può costituire un utile strumento di educazione alimentare legata alla dieta mediterranea.


E’ evidente che per lo sviluppo del progetto tutti gli attori coinvolti possono apportare il loro contributo sia in termini di idee che consentano di arricchirne e migliorarne alcuni aspetti o di renderlo più coerente con la realtà su cui si interviene, sia in termini di attività concrete di coinvolgimento e di interazione tra soggetti.


Nel caso delle scuole quindi, è intenzione del GAL proporre un incontro preliminare con gli istituti del territorio teso alla verifica della fattibilità delle azioni e al grado di interesse che esso può suscitare, così da consentirne per tempo l’inserimento nel calendario delle attività didattiche nei prossimi anni scolastici.


Si precisa che, essendo un progetto interamente finanziato da fondi europei, nazionali e regionali, non necessita dell’apporto di risorse finanziarie da parte degli istituti scolastici.


E’ nostra convinzione che esso possa trovare nel territorio del GAL adeguate risposte e interessanti spunti e contributi da parte del sistema scolastico, anche e soprattutto in considerazione degli utili effetti che la cooperazione tra aree del mediterraneo può avere anche per i più piccoli.


Certi dell’interesse che vorrete dimostrare alla presente siamo fin d’ora a disposizione per qualsiasi chiarimento.


                                Il Presidente del GAL


                                                                                                                                              (Cristoforo Luciano Piras)
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